
“DEGUSTANDO AL BELANDI”
IL MARE

Focaccia

Brandacujun

Spaghetti alla chitarra ai frutti di mare

Fritto misto di calamari e gamberi

Dolce della casa

Acqua, caffè, frutta e coperto inclusi

35 euro
Il menù si intende valido per l’intero tavolo



“DEGUSTANDO AL BELANDI”
LA TERRA

Focaccia

Flan di zucchine e crema di parmigiano

Tajarin al ragù alle due carni

Tagliata di manzo con insalatina e salse

Dolce della casa

Acqua, caffè, frutta e coperto inclusi

35 euro
Il menù si intende valido per l’intero tavolo



Antipasti ——

Brandacujun——10
Flan di zucchine e crema di parmigiano——9
Frisceu, sardenaira e panissa——10
Tartare di orata insalatina di carciofi——14
Battuta di fassona e insalatina di rucola——12
Carciofi e parmigiano o bottarga—— 10
Cevice alla Belandi——14

Prime portate ——

Plin piemontesi con burro e fondo bruno— 12
Spaghetti alla chitarra con frutti di mare— 14
Spaghetti alla chitarra con crema di asparagi ——12
Tonnarelli con carciofi al profumo di maggiorana——12
Tonnarelli aglio olio peperoncino zenzero bottarga briciole di pane fritto——16

Secondeportate——

Fritto misto di calamari e gamberi ——15
Ciupin——20
Pescato del giorno alla ligure——18
Tagliata di manzo con insalatina e salse——16

Dolci——5

Tarte tatin
Panna cotta
Sorbetto al limone
Bunet

Coperto——2
Acqua microfiltrata——2

https://www.google.com/search?sca_esv=3f909ef51a3c5598&sxsrf=ACQVn08WBGlXLbP1w_D_2ZO6_J3zfgsXPg:1707935781061&q=bunet+torino&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwj0rZ3MvKuEAxWGFVkFHcadDnMQkeECKAB6BAgIEAI


Vini Bianchi

Chardonnay di Langa DOC
FRANCO CONTERNO—— 18

Arneis Terre Alfieri DOCG
CANTINE CESTE—— 18

Roero Arneis DOCG
FRANCO CONTERNO—— 18

Monferrato bianco Il Falco D.O.C
BOSCO—— 18

Riesling RUBIA’ Piemonte D.O.C
BOSCO—— 20

Ribolla gialla Friuli Colli Orientali DOC
TERRE MAGRE —20

Chardonnay di Langa DOC
GIGI ROSSO —— 22

Moscato Alma Escamotage
TOJO—— 24

Nascetta di Langa DOC
FRANCO CONTERNO—— 24

Pigato Riviera Ligure di Ponente
SANCIO—— 32

Vermentino Riviera Ligure di Ponente
SANCIO—— 32

Timorasso Derthona
VIGNETI MASSA——33

Timorasso Derthona DOC 2021
GIOVANNI DAGLIO——33

Timorasso Derthona Cantico DOC 2018
GIOVANNI DAGLIO——35



Vini Rossi
Barberad’ Asti Baldoré DOCG

RABINO——18

Barbera d’alba Sposabella DOC
CANTINE CESTE—— 18

Barbera d’alba Lupestre DOC
PODERI VAIOT——20

Barbera d’alba Superiore DOC
FRANCO CONTERNO——22

Nebbiolo d’ Alba Sessantadì DOC
PODERI VAIOT——24

Langhe Nebbiolo DOC
FRANCO CONTERNO——24

Nebbiolo d’ Alba La Rocca DOC
CANTINE CESTE—— 24

Bollicine
Solì Roero Arneis DOCG
LANZAROTTI —— 28

Cieck Brut Erbaluce di Caluso
SAN GIORGIO—— 35

Cieck Rose Erbaluce di Caluso
SAN GIORGIO—— 35

Vino della casa
Calice ¼ L ½ L ¾ L

Arneis 3 5 7 10
Barbera 3 5 7 10
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