
 STARTER

GERMAN WEISSWURST WITH SWEET 
MUSTARD AND BAKED PRETZEL 

MÜNCHNER WEIßWURST, SÜßER SENF & BRETZEL
(P) (G)

$16

BAKED CAMEMBERT WITH CRANBERRY 
SAUCE AND MESCLUN SALAD 

GEBACKENER CAMEMBERT (V) (G) (D) (N)
$19

SMOKED MACKEREL TARTLET WITH 
TOMATOES AND CARAMELISED ONIONS

GERÄUCHERTE MAKRELE-TARTELETTES (D) (N) (G)
$18

LAVA STONE GRILL

NUREMBERGER PORK SAUSAGES
NÜRNBERGER WÜRSTCHEN (P)

$27

EMMENTALER CHEESE PORK SAUSAGES
KÄSERKRACHER (P) (D)

$25

SMOKED BEEF SAUSAGE
GERAUCHERTE RINDSWURST

$26

VEAL SAUSAGES
KALBSBRATWURST (P)

$25

ALL DISHES FROM THE GRILL ARE SERVED WITH 
MASHED POTATO, SAUERKRAUT AND DIJON MUSTARD

ALLE GRILLGERICHTE SERVIEREN WIR MIT KARTOFFELPÜREE 
SAUERKRAUT UND DIJON SENF (P) (D)

TO SHARE

OVEN ROASTED PORK KNUCKLE 
WITH SAUERKRAUT, MASHED POTATOES 

AND OUR SIGNATURE SAUCE
SCHWEINSHAXE, HAUSGEMACHTES 

SAUERKRAUT UND BRETZELKNÖDEL (G) (P) (D)
$49

*A 30-minute preparation time is required.

ADD-ONS:

+ RED WINE VEAL JUS (G)
+ SOUR PLUM SAUCE (P) (G)

+ $3

FOR TWO:
FÜR ZWEI:

PLATTER OF GRILLED SAUSAGES 
SERVED WITH SAUERKRAUT, 

MASHED POTATO, PRETZEL DUMPLINGS 
AND DIJON MUSTARD

GEGRILLTE WURST PLATTE, HAUSGEMACHTES
SAUERKRAUT, KARTOFFELBREI, 

BREZELKNÖDEL, DIJON SENF (P) (G) (D)
$49

Signature Dish

Vegetarian (V) Contains Pork (P)                   Contains Nuts (N)                   Contains Gluten (G) Dairy (D)
Prices are in Singapore dollars and subject to 10% service charge and prevailing government taxes.

GERMAN RESTAURANTGERMAN RESTAURANT

SALAD

FRIEDA’S MIXED SALAD WITH HOUSE 
VINAIGRETTE, CUCUMBER, CHERRY TOMATOES, 
ROASTED NUTS AND SOURDOUGH CROUTONS

FRIEDAS GEMISCHTER HAUSSALAT (N) (G)
$15

ADD-ONS:

+ BAKED CHICKEN THIGH
GEBACKENE HÄHNCHENSCHENKEL (G)

$10

+ CARAMELISED GOAT CHEESE WITH 
ROSEMARY AND THYME HONEY

KARAMELISIERTER ZIEGENKÄSE (V) (D)
$10

+ SMOKED SALMON
GERÄUCHERTER LACHS

$9

CROUTON SALAD WITH TOMATOES, 
PINE NUTS AND SMOKED FISH

BROT SALAT MIT GERÄUCHERTEM FISCH (N) (G)
$20

TOMATOES, CUCUMBER SALAD WITH 
OLIVES AND GOAT CHEESE

TOMATEN GURKEN SALAT MIT ZIEGENKÄSE (D) (V)
$17

NEW

NEW

SOUP

TRUFFLED PARSNIP SOUP WITH 
 SOURDOUGH CROUTIONS AND CHIVES

GETRÜFFELTE PETERSILENWURZEL CREMESUPPE
(D) (V) (G)

$16

BEEF CONSOMMÉ WITH HERBAL PANCAKE, 
ROOT VEGETABLES AND CHIVES

RINDERKRAFTBRÜHE, WURZELGEMÜSE & FLÄDLE
(G) (D)

$16

ADD-ONS:
+ SMOKED BEEF SAUSAGE 

+ GERÄUCHERTE RINDSWURST
+$5

NEW

MAIN COURSE

VEAL ESCALOPE WITH POTATO -
CUCUMBER SALAD AND CRANBERRY SAUCE

WIENER SCHNITZEL, KARTOFFEL-
GURKENSALAT UND PREISELBEEREN (G) (D)

$38

CHICKEN CORDON BLEU WITH POTATO 
CUCUMBER SALAD AND CRANBERRY SAUCE

CORDON BLEU, KARTOFFEL-GURKENSALAT 
UND PREISELBEEREN (G) (D)

$32

WAGYU RUMP STEAK WITH VEAL JUS, 
SWABIAN NOODLES AND MESCLUN SALAD

RUMPSTEAK, SPÄTZLE, FRIEDA SALAT (G) (N)
$36

BEEF STEW WITH ROOT VEGETABLES, 
VEAL GRAVY, SPICY PAPRIKA AND SPÄTZLE

RINDERRAGOUT MIT WURZELGEMÜSE (G) (D)
$29

CRISPY HADDOCK FISH FINGERS WITH 
MASHED POTATO, CUCUMBER SALAD 

AND TARTARE SAUCE
HAUSGEMACHTE KABELJAU FISCHSTÄBCHEN (G) (D)

$26

CHEESE SPÄTZLE WITH SALMON, TOMATOES 
AND CRISPY SHALLOTS, GRATINATED WITH 

GOUDA AND GRUYERE CHEESE
KÄSESPÄTZLE MIT LACHS CREME SAUCE 
UND GOUDA KÄSE ÜBERBACKEN (G) (D)

$29

TOMATO WITH PEARL BARLEY RISOTTO, 
GOUDA CHEESE AND PARSLEY

TOMATEN PERLGERSTEN RISOTTO
PINIENKERNE, GAUDA, PETERSILIE (G) (V) (N) (D)

$21

NEW

NEW

NEW

HOUSEMADE BREAD

FRESHLY BAKED RYE SOURDOUGH 
BREAD WITH BUTTER

HAUSGEBACKENES SAUERTEIG BROT (G) (V) (D)
$4

FRESHLY BAKED PRETZEL
HAUSGEBACKENE BRETZEL (G) (V)

$5

SOURDOUGH BREAD, BAGUETTE AND PRETZEL
GEMISCHTER BROTKORB (G) (V) (D)

$9

CAMEMBERT SPREAD
CAMEMBERT AUFSTRICH (G) (D) (V)

$7.50

DESSERTS

VANILLA ICE CREAM, WARM RASPBERRIES, 
WHIPPED CREAM AND CRISPY ALMOND 

TULIP
HEIßE LIEBE (G) (D)

$12
WARM CHOCOLATE LAVA CAKE 

SERVED WITH VANILLA ICE CREAM, 
BERRY COULIS AND LEMON BALM 

 WARMER SCHOKOLADEN KUCHEN (G) (D)
$16

SIDE DISH

MASHED POTATO
KARTOFFELPÜREE (V) (D)

$8

SAUERKRAUT
SAUERKRAUT (P)

$8

SPÄTZLE
SPÄTZLE (V) (G) (D)

$8

FRENCH FRIES
POMMES FRITES (G) (V)

$8

GERMAN APPLECAKE, PLUM COMPOTE, 
ICING SUGAR AND VANILLA ICE CREAM

DEUTSCHER APFELKUCHEN (G) (D)
$15

MARBLE CAKE WITH CHOCOLATE GANACHE 
AND WHIPPED CREAM

MARMORKUCHEN (G) (D)
$12

APPLE FRITTERS WITH
CINNAMON SUGAR AND VANILLA ICE CREAM

GEBACKENE APFELRINGE (G) (D)
$16

BAR SNACKS

CAMEMBERT CHEESE SPREAD 
WITH BAKED PRETZEL AND CHIVES

CAMEMBERT KÄSE AUFSTRICH MIT GEBACKENER PRETZEL 
UND SCHNITTLAUCH (D) (G) (V)

$11

SELECTION OF GERMAN COLD CUTS AND CHEESE 
WITH BAKED PRETZEL AND PICKLES

VESPERPLATTE, WURST- UND KÄSEAUSWAHL, 
BRETZEL, MIXED PICKLES (P) (G) (D)

$21

TRADITIONAL GERMAN CURRYWURST WITH 
HOMEMADE POTATO FRIES AND BREAD ROLL  

CURRYWURST MIT POMMES “ROT-WEISS“ (P) (G)
$15

POTATO ROSTI WITH SMOKED SALMON 
AND SOUR CREAM

KARTOFFEL RÖSTI MIT GERÄUCHERTEM LACHS UND SAUERRAHM 
(G) (D)

$16

NUREMBERGER PORK SAUSAGE WITH MUSTARD 
AND SOURDOUGH BREAD

NÜRNBERGER BRATWURST, SAUERTEIGBROT, DIJON SENF 
(P) (G)

$11

BAKED CHICKEN BITES - VIENNA STYLE - 
WITH CHILLI SAUCE

FRITTIERTE HÄHNCHEN NUGGETS (G) 
$16

SOURDOUGH TOAST, BLACK FOREST HAM, 
FRIED EGG AND GOUDA CHEESE

SAUERTEIG BROT MIT SCHWARZWÄLDER SCHINKEN,  
EI & KÄSE  (P) (D) (G)

$15




