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ANTIPASTI 
 
 
 
Insalata di mare       18€ 
 
Alice ripiena di provola con zucchine  
alla scapece in diverse consistenze  16€ 
 
Polipetti alla luciana con spugna al  
prezzemolo e crostini all’aglio   16€ 
 
Bao con soffritto di tonno pinna gialla  
e panna acida (2pz)      12€ 
 
Fiori di zucca ripieni di ricotta, limone  
e basilico (4pz)        12€ 
 
Impepata di cozze       16€ 
 
Tartare del giorno , pane pomodoro 
e basilico         20€ 
 
Carpaccio di tonno con chips di alghe  
e agrumi         20€ 

 



 

PRIMI 
 
 
Tagliolino all’ uovo, con salsa di  
pomodoro giallo lardiato e  
crudo di gambero rosso     24€ 
aggiunta di tartufo nero     +4€ 
 
Paccheri con riduzione di coccio e  
salsa piccante al prezzemolo    24€ 
 
Pasta mista, crema di patate allo  
zafferano, astice e  
polvere  di pomodoro      30€ 
 
Tagliolino all’ uovo, burro alle acciughe, 
colatura di alici, lime, bottarga, pomodori  
confit e cipolla caramellata    24€ 
 
Pacchero con sugo di polipetti alla  
luciana          24€ 
 
 
 
Pesce fresco intero secondo disponibilità  

 



 

SECONDI 
 
 
 
 
 
Trancio di pescato fresco, patata 
dolce americana, cicoria e demi-glace  
di verdure         28€ 
 
Trancio di baccalà CBT, buerre 
blanc di calamari, croccante di sedano 
e olio piccante        28€ 
 
Frittura d’ aMare (Alici, calamari, gamberi 
paranza, calamarelle, verdure) 
Accompagnata con maio spicy   28€ 
 
Calamaro grigliato, patate e 
puntarelle alle acciughe     28€ 
 
 
Pesce fresco intero secondo disponibilità  
 
 

 



 

 
 
 
CONTORNI 
 
Insalata mista        7€ 
 
Chips di patate       7€ 
 
Zucchine alla scapece     7€ 
 
Insalata di pomodori      7€ 
 
 
PER I PIU’ PICCOLI… 
 
Pennetta al pomodoro     12€ 
 
Cotoletta di pollo con patatine   12€ 
 
Frittura di gamberi e calamari    18€ 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 
DESSERT 
 
 
Namelaka al cioccolato bianco 
yogurt e lime crumble al basilico,  
lamponi e olio EVO      10€ 
 
Caprese al cioccolato con  
spuma di mandorle e  
gelato al cioccolato      10€ 
 
Latte e miele 
crumble di avena, croccante al miele e 
gelato al fior di latte e vaniglia   10€ 
 
Tartelletta, latte condensato 
caramellato e more (4pz)     7€ 
 
 
 
 

 



 

 
IN ACCOMPAGNAMENTO… 
 
 
Caffè   2€   Limoncello  3,5€ 
 
Grappa  3,5€  Barcelò Rum 4€ 
 
Nikka Whisky 10€  Lagavulin  10€ 
 
Passito  4€   Nocino   3,5€ 
 
Jefferson  5€   Amaro   4€ 
 
 

Grappa Barricata  5€ 
 

Jameson Whisky  5€ 
 

Cardinal Mendoza  8€ 
 

Zacapa reserva   10€ 
 

Drink     12€ 
 

 



 

VINI 
 
Bianchi 
 
ANTONIO CAGGIANO  ‘Falanghina’   30€ 
ANTICHE TERRE   ‘Falanghina’   26€ 
QUINTODECIMO     ‘Falanghina’   80€ 
FEUDO IRPINO    ‘Falanghina’   28€ 
CERZASAURO   ‘Falanghina frizzante’ 26€ 
 
ANTICHE TERRE   ‘Coda di volpe’  26€ 
VADIAPERTI     ‘Coda di volpe’  28€ 
 
ANTONIO CAGGIANO  ‘Greco’    32€ 
BENITO FERRARA    ‘Greco’    36€ 
ANTICHE TERRE   ‘Greco’    26€ 
 
ANTONIO CAGGIANO  ‘Fiano’    32€ 
ANTICHE TERRE   ‘Fiano’    26€ 
CIRO PICARIELLO  ‘Fiano’    30€ 
 
FEUDI S. GREGORIO  'Lacryma Christi’  24€ 
 
ARGIOLAS     ‘Vermentino’   30€ 
 
TENUTA S. SISTO  ‘Pecorino’   26€ 
 
FEUDI S. GREGORIO  'Rosato’    26€ 
LEITEN     ‘Gewurztraminer ’ 32€ 

 



 

 
 
 
 
 

Bollicine 
 
DUBL FALANGHINA      34€ 
BERNARDI CAPOSALDO DOC   26€ 
BERNARDO VALDOBIADENE DOCG  32€ 
FERRARI MAXIMUM      40€ 
SAN MAURIZIO BRUT      24€ 
CA’ DEL BOSCO       60€ 
PERRIER-JOUET       80€ 
MOET ICE         100€ 
 
 
Rossi 
 
CAVALIER PEPE  ‘Taurasi’   58€ 
ANTICA FATTORIA ‘Aglianico’   24€ 
BARBERA    ‘Cerzasauro’  28€ 

 


