
ANTIPASTI

DELIZIE DI MARE

Gamberi mandorlati (4 pz) 12,00€

Baccalà in pastella al nero di seppia 
con crema di peperoni

14,00€

Polpo alla brace con vellutata 
di fave al limone

14,00€

Seppia scottata con crema di zucca arrosto
e pane croccante all’ acciuga

14,00€

Soutè di cozze con crostini della tradizione 10,00€

Timballo di melanzane e pescatrice con 
la sua riduzione

12,00€

Cheesecake scomposta di tartare 
di tonno rosso

15,00€

Carpaccio di gambero rosso 15,00€

Carpaccio di pescato locale L’etto 6,00€

Frutti di mare crudi 15,00€

Scamponi al ghiaccio Al pz. 8,00€ 



PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

CONTORNI

Mezzo pacchero fresco allo scoglio14,00€

Troccolo con ragù di pescatrice e pane verde15,00€

15,00€ Chicche di patate, crema di asparagi 
e vongole locali

Ravioli di burrata con crema al cacio, pepe,
gambero e lime

15,00€

Primo all’ aragosta (min. 2)25,00€

Grigliata mista di pesce composta da,
gamberone, seppia, e filetto di spigola

15,00€

Frittura di calamari15,00€

Trancio di ombrina rosticciato, con salsa alla 
puttanesca e chips di patate fatte in casa

15,00€

Spigola cotta sotto sale con chips 
di patate fatte in casa

20,00€

Insalata mista6,00€

Patatine fritte5,00€

Verdure grigliate6,00€



DESSERT

BEVANDE

Sorbetto al limone 3,00€

Tiramisù 6,00€

Babà con crema Chantilly 6,00€

Soufflè al cioccolato con profumo d’arancia 6,00€

Torta artigianale di ricotta di bufala e pera 6,00€

Torta artigianale di ricotta, bavarese al 
pistacchio e scaglie di cioccolato 

6,00€

Torta artigianale Croccante alle mandorle e 
cioccolato fondente al rum 

6,00€

Torta artigianale al limone di Sorrento, crema
al latte, cioccolato bianco e glassa al limone

6,00€

Torta artigianale cocco e Nutella 6,00€

Acqua Naturale/Frizzante 1 lt. 2,00€

Coca Cola/Fanta 50 cl. 5,00€

Coca Cola/Fanta 1 lt. 8,00€

Caffè 1,00€

Limoncello/Gambrinus 2,00€

Amari/Grappa/Whiskey/Rum Havana Club 3,00€

Rum Don Papa (7 anni) 7,00€

Spritz Aperol 7,00€

Ichnusa non filtrata, 50cl 6,00€

COPERTO 3€ 


