
R I C E  C R A C K E R  &  Y E L L O W
B E E T
Keltajuurta riisikeksiltä,  karamellisoitua
sipulia sekä Sichuan kurkkua

E D A M A M E  &  M I S O  B U T T E R
Höyrytettyjä soijapapuja miso-voissa

K O H L R A B I  &  H O L Y  B A S I L -
P U M P K I N  S E E D  P E S T O  
Kyssäkaalia,  thaibasilika-kurpitsansiemenpestoa
sekä merileväkaviaaria

F R I E D  T O F U  B U N  
Friteerattu Tofu Bao Bun

M I S O  G L A Z E D  C E L E R I A C  
Paahdettua selleriä,  misoa, Sichuan-
sellerimajoneesia,  Västerbotten-juustoa

L E M O N G R A S S  &  Y O G H U R T
M O U S S E  
Sitruunaruoho-jogurtti  mousse, tyrnimarjaa sekä
valkosuklaakreemiä

T T E O K B O K K I  &  K I M C H I  
Gochujang-kastikkeessa haudutettuja riisitikkuja
sekä kimchiä.  Lisäksi – Nahm Jim -salaattia,
korealaisia kurkkuja,  pikkelöityä retikkaa.  

m
enu

VEGETARIAN TASTING MENU 69 €/PERSON 

Maistelumenun hinta 69 €/hlö.  Tarjoil laan koko
pöytäseurueelle.

Juomapaketti  42 €/hlö.  


