FRANCESCO

RADINO

wine bistrot \ matera

Piatti del Giorno | Dishes of the Day

Polpette di Pane alla Malerana in Salsa Mediterranea e Cacioricotia Stagionato
Matera-style Bread Dumplings in Mediterranean Sauce with riged Salled Ricotla

fllergeni | Allergens: Glutine | Gluten, fatte e derivati | Milk
14

“Pasta e Fagioli alla Materana”
lagane e Fagioli dall Occhio di Sarconi con Cipolla Croccande.
Typical Pasta with Beans and Crispy Onion
llergeni [lllergens: Glutine | Gluten
14

“la Bistecca che non ti flapetti”

Bistecca Vegetale “Planted” con Caponata di Verdure e Patate al forno
Veggie Steak “Planted” with Vegelable Caponala and Baked Polaloes
flllergeni | Allergens: Glutine | Gluten, Soia e derivati | Soy

17

° Coperto | Place Settings €3 pp
°° Supplemento Pane | Bread supplement €1,560




RWB
W azione

CONTRO LA FAME LA FAME

Menu
“la nostra visione della Tradizione”
€38* + €2°

Cavatelli a Tre Dita al Ragi di Salsiccia Pezzente lucana e Funghi Cardoncelli
Handmade Cavalelli with Pezzente Sausage Ragout and Cardoncelli Mushrooms
flllergeni|flllergens: Glutine | Gluten
“

“Bombeite Tucane”

Tipici Tnwoltini di Maiale con Caciocavallo Podolico, Patate all Essenza di Rucola e
Polvere di Peperone Crusco
Typical Port Rolls with Caciocavallo Cheese, Polaloes Rockel éssence and Grusco Pepper Powder

flergeni|7lllergena: Tatte e Derivati | Milk

(4

Selezione di Pasticceria Secca {ocale
Matera Dry Pastries Selection

fllergeni|7lllergens: Glutine | Gluten, latte e Derivati |Milk, Frutta 11 Guacio e Derivali | Nuts, Uova e derivati | Eggs

*Coperto e Bevande Eacluse - Valido per una persona
*Cover Seltings and Drinks Ecluded - Valid for one peraon

° limporto verra devolulo all' associazione “fzione Conlro la fame”
°the amount will be donaled to the association “flzione Contro {a fame”



RWB

fintipasti | Starters

Salmone Marinalo alla Barbabietola e figrumi con Trisella Croccante ed Emulsione al lime
Beelroot and Cilrus - Cured Salmon with Grisp Trisella and {ime émulsion
{lltergeni/lllergens: Pesce e derivati | Fish, Glutine | Gluten
20

“Pane, Orto e Memoria”

Gazpacho di Pane di Matera, Pomodoro, Ortaggi ed erbe della Murgia
con Culatello di Maiale Tucano

Gazpacho of Walera Bread, Tomato, Vegelables and Herbs from Murgia with
Lucanian Pork Culalello

fllergeni | 7llergens: Glutine | Gluten

13

ﬂ. ll l l ° s L .eﬁ ) l. ° l.(‘ l l M I. ° l )
“local frtisan Cured Meals and Cheeses Tasting Plale (ideal lo share)
Allergeni/7Allergens: latte e derivati | itk

28

Tartare Di Manzo Con Salsa Tonnata e Profumo di Tartyfo
Beef Tartare with Tuna Sauce and a Hint of Truffle
Allergeni/llergens: Uova e derivali | Egga, Pesce e derivali | Tish, Sedano e derivali | Celery, Soia e derivali | Soy

9
Tartare di Gamberi iosa* alla Pizzaiola, Burrata {iquida e Olive Nere al forno
Pink Prawn Tartare "Pizzaiola” Style, {iguid Burratla, Oven-baked Black Olives

flllergeni/{lllergens: Crostacei e derivati | Crustaceans, alte e derivati |Milk

9

° Coperto | Place Settings €3 pp
°° Supplemento Pane | Bread supplement €1,50

* il pesce destinalo ed essere consumato crudo o praticamente crudo é stalo solloposto a lratlamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizioni del flegolamento CE 853/2004, allegato 77, sezione VIT1, capitolo 3, lettera D, punto 3.



RWB

Primi | Firat Course

Spaghetii “Senatore Cappelli” con Crema di Grana Padano e Tartyfo Tresco Uncinato ’

Spaghelli “Senalore Cappelli” with Grana Padano Cream and Fresh Burgundy Truyffle -

g/
2
a

fllergeni |lllergens: Glutine | Gluten, Jatte e dertvati | Milk

9

Spaghetti alla “San Giuannin” con Pomodorini, Olive e flici opone _ opzione

Spaghelli “San Giuannin” Style with Cherry Tomaloes, Olives, and finchovies ? &
flllergeni | flllergens: Glutine | Gluten, Pesce e derivati | Fish

4

Cavatelli a Tre Dita al Ragi di Salsiccia Pezzente {ucana e Funghi Cardoncelli -
Handmade Cavalelli with Pezzenle Sausage Ragoul and Cardoncelli Hushrooms ..,

flllergeni | flllergens: Glutine | Gluten

I8
Ravioli di Cernia con Bisque di Crostacei del Mediterraneo
Handmade Grouper Ravioli with Nediterranean Grustacean Bisque

lllergeni|flllergens: Glutine | Gluten, Sedano e derivali | Celery, Crostacei e derivali | Crustacean, {atte e derivati | Milk, Pesce e derivati | Tish

18

° Coperto | Place Seltings €3 pp
° Supplemento Pane | Bread supplement €1,60



RWB

Secondi | Main Course

Guancia di Vitello Brasata al Nostro tiglianico del Vulture con Granella di Nocciole e
Gel di Carote
Veal Cheek Braised in Our fglianico del Vullure, Hazelnut Crumble e Carrof Gel
flllergeni|fllergens: Frutta a quacio e derivati | Nuts, Solfiti | Sulp, Sedano e Derivali | Celery

22

“Bombette lucane”
Tipici Inwoltini di Maiale con Caciocavallo Podolico, Patate all' Essenza di Rucola e
Polvere di Peperone Crusco
Typical Portk Rolls with Caciocavallo Cheese, Potaloes Rockel éssence and Grusco Pepper Powder
flllergeni/fillergens: Tatte e Derivati | itk

16

Merluzzo “Carbonare” su crema di Sedano Rapa, ficqua di Pomodoro Datierino Giallo
al Profumo di Basilico e Chips di Tapioca
Black Cod on Celeriac Cream, Basil-Rlavoured Yellow Datlerino Tomato Water
and Tapioca Chips
flltergeni/lllergens: Pesce ¢ Derivati | Fish, Sedanc e Derivati | Celery, Tatte € Derivati | Milk

24

{a Nostra Interpretazione della Parmigiana di Melanzane

Our Signature Eggplant Parmigiana
flllergeni/tlllergens: Glutine | Gluten, Tatte € Derivati [Milk, Uova & Derivati |€ggs

4

Contorni | Side Dishes
Patate al forno | Baked Potaloes
Caponata di Verdure | Vegelable Caponala 7
Tnsalata Mista | Hived Salad

° Coperto | Place Seltings €3 pp
° Supplemento Pane | Bread supplement €1,60

1 seconda del periodo, lingrediente potrebbe essere surgelato | Depending on the period, the ingredient may be frozen



- //’/ w1LCES CA

RADINO

AZIENDA AGRICOLA

FAMIGLIA D'ANGELO

Radino Wines: pure Organic &vcellence

la nostra cullura del vino, arriva da mollo lontano, antica e profonda, e oggi questo
anlico sapere rivive ogni giorno nel Vini Radino: fglianico del Vullure, Primilive di
Giota del Colle, Negroamaro e Susumaniello, rigorosamente Biologici, nali per soddisfare
anche {palalipin esigenli.

Our wine cullure comes from very far away, ancien! and profound, and loday this ancient

kinowledge lives every day in the Radino wines: fglianico del Vullure, Primilivo di Gioia
del Colle, Negroamaro, Susumaniello and Talanghina, strictly organic, created lo salisfy
even lhe moslt demanding palales.

énjoy a real lasting experience...



RWB

Wine {ist

SPUMANTI | SPARKUNG
Costliont

“Centosanti” Dragone Hatera Spumante Brut Bianco DOC Melodo Llassico - Alc. 12%7T =

“Ego Sum” Matera Spumante Brut Rosalo DOC Melodo Classico - Alc. 12%
&go Som” Dragone p

BIANCHT | WHITE
Basilicat
“labellum Falanghina” Vitis in Vulture Basilicata 167 - Alc. 12,5%
“Riseca” Vitis in Vulture Fano, falanghina, Moscalo Basilicata 1G7- Alc. 12,5%

ROSATI | ROSE

“Nataos” Radino 7rimitive Rosato Puglia 1GP - Alc. 13%

ROSST | RED

Puglia
“Uuigi D'dingelo” Radino Negroamaro Puglia 1GP - dic. 13%
“Nataos” Radino Primitive di Givia del Colle DOP - Alc. 15%
“Palazzo Zimara” Radino Susumaniello Puglia 1GP - flc. 14,5%

1' .I. l
“Noatos” Radino 7/glianico del Vulture DOC - flc. 13,5%

“Colignelli” Radino Aglianico del Vulture DOC - Alc. 15%

“drcidiaconata” Radino 7/glianico del Vulture DOC - Alc. 14%
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RWB

Yino da Dessert - Dessert Wine

“Boaco delle Rose” Vitis in Vulture Passito Bianco Basilicata 1GP-Alc. 16% 2024 8= 32

Coclitails

fperol Spritz 10

Hugo Spritz 10
{imoncello Spritz 10
Negroni 10
Negroni Sbagliato 10
fimericano 10
Gin & Tonic 10
Yodka & Tonic 10
Tondon Mule 10
Moscow Mule10

Birra - Beer

Peroni Nastro zzurro Hlc. 5,0% 33cl 5
Peroni Nastro fizzurro 0.0 flcohol Free 33cl 4

Bevande analcoliche - llcohol-free drinks
fcqua liscia o Trizzante - Still or Sparkling Water 2.5+0.5*
Soft Drinkss (Coca-Cola, Coca Zero, Teed Tea, Tonic Water, Ginger Beer, femonade) 4

* Uimporto verra devolulo all associazione “flzione Contro Ta fame”
*the amount will be donated lo the association “flzione Conlro Ta fame”



RWB

Selezione di Pasticceria Secca focale
Matera Dry Pastries Selection

flllergeni/lllergens: Glutine | Gluten, {atte e Derivati [Milk, Frutta A Guacio e Derivati | Nuts, Uova e derivati | Eggs

8

“Dolci Dolomiti ucane”

1l Cannolo Scomposto dello Chef
The Chef 3 Deconstructed Cannoli

flllergeni|illergens: Glutine | Gluten, Uova € Derivati | Eggo, Tatte £ Derivati | Milk, Solfiti | Sulf,
Frutta a Guacio e Derivati | Nuts

8
“ﬁ l. ” T e 1

fllergeni/llergens: Glutine | Gluten, Uova e Derivati | Eggs, Tatte e Derivati | Milk

8

Panna Cotta con Mousse di Cachi

Panna Cotta with Persimmon Mousse
fllergeni | flllergens: 1atte e Derivati |Milk

8

ZuppaInglese
Trile

Allergeni | llergens: Glutine | Gluten, {atie e Derivati |Mitk

8

° Coperto | Place Settings €3 pp



RWB

Souffié al Cioccolato Fondente con Nocciole ¢
Dart Chocolate Soyflé with Hazelnuty

flllergeni | 7lllergens: Glutine | Gluten, Frutta a Guacio e Derivati | Nuts

8

Semifreddo Mango e Frutio della Passione 7 &
Mango and Passion Truil Semifreddo =
fllergeni | flllergens: Uova e Derivati | Egga, Frutta A Guacio e Derivati | Nuts

9

vegano

Semijfreddo alle Nocciole della Tuscia @’ g
Semifreddo with Tuscia Hazelnultsy ™~ ™

llergeni/ritlergens: Uova e Derivali | Eggs, Trutta 11 Guacio e Derivati | Nuts, Soia e derivati | Soy

9

{a Noatra Selezione di Formaggi con le Sue Confetture
Our selection of Cheeses and iy Jams

7lllergeni/Allergens: lalle e derivali | Hilk

8

° Coperto | Place Settings €3 pp



	 
	      

