


SLOAN

SQUARE
BEER RESTAURANT

PREPARIAMOD PERSONALMENTE LE BASI PER | NOSTRI PIATTI,

LE MARINATURE E LE SALSE, LE AFFUMICATURE, LE BRESAOLE E COSI VIA...

LA GRANDE VARIETA 01 CRAFT BEER IN FUSTO, IN BOTTIGLIA O IN LATTINA
TI PERMETTERA DI SCEGLIERE QUELLE CHE ACCOMPAGNERANND AL MEGLIO
LA TUA CENA.

CHIEDI PURE UN CONSIGLIO Al NOSTRI PUBBLICAN, SENZA GISTEGNARE
UUN ASSAGGIO... POTRESTI FARE DELLE SCOPERTE SORPRENDENTI.
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TO START

ONION RINGS

e
FRENCH FRIES

CON LE NOSTRE SALSE HOMEMADE - € 6,00

ik
PEPPERS CHEDDAR BOMB

b
SALMON BALLS
PANKAKES OF GORGONZOLA




SLOAN TABLE

SALM UN TARTINE CON SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI
HOMEMADE, ANETO, BARBABIETOLA,

TABLE PHILADELPHIA, ARANCIA - 10 €
CANAPES WITH MARINATED SALMON, DILL, BEET,
PHILAGELPHIA CHEESE, ORANGE

CARPACCI{J TARTINE CON CARNE SALAGA HOMEMAGE,

CARCIOFI,RUCOLA,GRANA,FUNGHI CHAMPIGNON - 10 €

TA B L E CANAPES WITH SALTED MEAT, ARTICHOKES, MUSHROOM,
ROCKET, GRANA CHEESE

TARTINE CON CARPACCIO Gl PESCE SPADA MARINATO
SWORBFISH COL CORIANGOLO HOMEMAGDE, RICOTTA AL LIME,

TABLE ERBA CIPOLLINA, RUCOLA, PEPE ROSA - 10 €
CANAPES WITH MARINATED SWORDFISH, RICOTTA CHEESE,
LIME, CHIVES, ROCKET, PINK PEPPER

c LU B TARTINE CON TACCHINO GRIGLIATO, UOVO S0GO,
BACON CROCCANTE, POMODORO,INSALATA - 10 €

CANAPES WITH GRILLED TURKEY. BOILED EGG, CRISPY BACON,
SANDWICHES

TOMATO, SALAD

TU NA TARTINE CON BRESAOLA Ol TONNO HOMEMABDE,
RICOTTA SALATA, PRIMO SALE, CREMA Ol CAPPERI,

TABLE MELANZANE - 10 €

CANAPES WITH BRESADLA OF TUNA FISH, SALTY RICOTTA CHEESE,
PRIMOD SALE CHEESE, CAPERS SAUCE, AUBERGINE MARINATED

CHICKEN BOMB
SALAD

SALMON
SALAD

CARPACCIO
SALAD

0CTOPUS-SY
SALAD

HULK
SALAD

INSALATA CON ROLL DI POLLO MARINATO NELLA BIRRA
CON CHEDDAR, JALAPENHO, CHAMPIGNON,

SCAGLIE 01 GRANA,RICCIOLI Gl BACON - 10 €

SALAD WITH MARINATED CHICKEN BOMB, CHEDGAR CHEESE, JALAPENHO,
MUSHROOMS, PARMISAN CHEESE, CRISPY BACON

SALMONE MARINATO ALL’ARANCIA
CON ANETO, BARBABIETOLA, PHILAGELPHIA.

ARANCIA, CROSTINI Ol PANE - 10 €

SALAD WITH MARINATED SALMON,RED BEET,PHILAGELPHIA CHEESE,
ORANGE WHOLEMALE BREAD

CARNE SALAGA CON CARCIOFI, SCAGLIE Dl GRANA,
CHAMPIGNON, RUCOLA, DRESSING - 10 €

SALAD WITH SALTED MEAT ARTICHOKES, PARMISAN CHEESE,
MUSHROOMS, ROCKET SALAD, DRESSING

CARPACCIO Gl POLPO, OLIVE TAGGIASCHE, BURRATA,
RUCOLA, FIOR ©1 CAPPEROD, FRIGGITELLI, SCAROLA,

ANELLI OI CIPOLLA- 10 €

SALAD WITH DGCTOPUS CARPACCIO, OLIVES, BURRATA CHEESE, ROCKET SALAD,
CAPERS, GREEN PEPPERS, CARAMELIZED SCAROLA SALAD,, ONION RINGS

SPINACIND, SPINACI SALTATI, UDVD ALL'OCCHIOD Gl BUE,
BRIE OE MEAUX, SCAGLIE Gl GRANA - 10 €

SALAD WITH SPINACH, FRIED EGE, BRIE DE MEAUX CHEESE,
PARMISAN CHEESE




DEVIL
TARTARE

DELICIUS
TARTARE

SPINACH
TARTAREL

RUSSIAN
TARTARE

SEASONAL
TARTARE

TARTARE

TARTARE DI MANZO TAGLIATA AL COLTELLOD
CON POMODORINI SECCHI, N'DUJA, BURRATA, ACCIUGHE,

CREMA Gl CAPPERIL PANE TOSTATOD - 15 €

TARTARE OF BEEF WITH DRY TOMATO, N'DUJIA SAUCE, BURRATA CHEESE,
ANCHOVIES, CAPERS SAUCE, WHOLEMEAL BREAD

TARTARE 01 MANZO TAGLIATA AL COLTELLO CON ASPARAGI,
UOVO ALL'OCCHID DI BUE, SCAGLIE DI GRANA,
SPUMA Dl PARMIGIAND,CIALGA CROCCANTE - 15 €
TARTARE OF BEEF WITH ASPARAGUS, FRIED EGG, PARMISAN CHEESE

TARTARE DI MANZO TAGLIATA AL COLTELLD,
SPINACINO, BRIE DE MEAUX, SPINACI SALTATI,
PARMIGIANO, LIMONE- 15 €

TARTARE OF BEEF WITH SPINACH, BRIE DE MEAUX CHEESE,
PARMISAN CHEESE, LEMON

TARTARE Ol MANZO TAGLIATA AL COLTELLO, BURRATA,

UOVA Gl LOMPO, CHIPS Ol BARBABIETOLA - 15 €

TARTARE OF BEEF WITH BURRATA CHEESE, LUMPFISH EGE,
RED BEET CHIPS

TARTARE Ol MANZO TAGLIATA AL COLTELLO, ZUuCcA,
FUNGHI PORCINI, MELOGRAND, PECORIND, PANE CARASAL,

TIMO,RIGUZIONE Ol BALSAMICO-15 €

TARTARE OF BEEF WITH PUMPKIN, PORCINI MUSHROOMS,
PECORIND CHEESE, POMEGRANATE, THYME, BALSAMIC VINEGAR
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SALMON
TARTARE

RICCIOLA
TARTARE

GAMBEROD
ROSSO
TARTARE

NETTUNO
TARTARE

TARTARE

TARTARE DI SALMONE FRESCO CON AVOCAGO, LIME,
RISO VENERE, SALSA AL MANGO, ERBA CIPOLLINA,

RUCOLA, SEMI Ol PAPAVERO - 15 €

SALMON TARTARE WITH AVOCADD, LIME,BLACK RICE, MANGO SAUCE,
CHIVES, ROCKET SALAD, POPPY SEEGS

TARTARE Ol RICCIOLA FRESCA CON FINOCCHIOD,
ARANCIA, POMPELMO, LIMONE, ALICHENGI, PEPE ROSA,
ERBA CIPOLLINA - 15 €

TARTARE OF YELLOWTAIL, FENNEL, ORANGE.GRAPEFRUIT, LEMDN,
ALICHENGI, PINK PEPPERS, CHIVES

TARTARE 01 GAMBERO ROSSO0, ASPARAGI,
PESTO DI PISTACCHI,PORRO CROCCANTE,

PANE DI SEGALE - 15 €

TARTARE OF RED SHRIMP, ASPARAGUS,
PESTO OF PISTACHID, LEEK RINGS

- TARTARE Ol GAMBERO ROSS0, RISO THAI ROSSO,
PASSION FRUIT,ERBA CIPOLLINA

- TARTARE Ol CAPASANTA, RISO VENERE, ROBIOLA,
OLIO ALLA NOCCIOLA, LIME.ERBA CIPOLLINA

- TARTARE Gl SCAMPI, RISO BASMATI, PESTO DI
ZUCCHINE, ZUCCHINE JULIENNE, GERMOGLI D1 SOIA,
UOVA GI LOMPD -1B €

TARTARE OF RED SHRIMP. RED THAI RICE, PASSION FRUIT, CHIVES
TARTARE OF SCALLOP, BLACK RICE, ROBIOLA CHEESE, HAZELNUT DIL,
LIME, CHIVES

TARTARE OF SCAMPI FISH ,GREEN RICE, PESTD OF ZUCCHINI,
ZUCCHINI, SDYBEANS, LUMPFISH EGG




SOVRACOSCE Tl POLLO MARINATE NELLA BIRRA
B E E R GA N E SPEZIE, COTTE A BASSA TEMPERATURA
c H l c K E N CON CONTORND ©I POTATO BOMB - 15 €

CHICKEN MARINATED WITH BEER AND COOK FOR A LONG TIME
AT LOW TEMPERATURE, WITH POTATO BOMB

INVOLTINI Gl POLLO MARINATO NELLA BIRRA E SPEZIE,
c H l c E N AVVOLTI NEL BACON, RIPIENO DI CHEDDAR E JALAPENHO
c H E DAR SERVITI CON VERDURINE SPAGELLATE- 15 €

CHICKEN MARINATED WITH BEER AND SPICES,COOK WITH CHEDDAR
BO M B AND CRISPY BACON, WITH SEASONAL VEGETABLES

TAG LIATA TAGLIATA Ol POLLO MARINATO NELLA BIRRA E SPEZIE
CON SALSA AL CURRY, CUPOLINA DI RISO VENERE

I PDLLO SPADELLATO E FUNGHI TRIFOLATI - 15 €

AL c U R R CHICKEN MARINATED WITH BEER, CURRY SAUCE,BLACK RICE,
MUSHROOM

G H | c K E N BEER CAN CHICKEN, CHICKEN CHEDGAR BOMB,
TAGLIATA Gl POLLO, CON CONTORNO ©! FAGIOLI ALLA
ROYAL TEXANA, PANNOCCHIA ALLA GRIGLIA E FUNGHI TRIFOLATI- 22 €

BEER CAN CHICKEN, CHICKEN CHEDDAR BOMB, CURRY CHICKEN,
TEX BEANS, KENTAKY COB, MUSHROOM

PILS PORK
RIBS

FiSH & NO
CHIPS

THE BREW
MASTER

COSTINE D1 MAIALE MARINATE NELLA BIRRA E COTTE
A BASSA TEMPERATURA, SERVITE CON FAGIOLI ALLA
TEXANA E PANNOCCHIA ALLA GRIGLIA -18 €

PORK RIBS MARINATED WITH BEER, SPICY, HOMEMAGE BB{ SAUCE,
TEX BEANS, KENTUCKY COB

BOCCONCINI Gl MERLUZZO IN PASTELLA DI BIRRA
CON CREMA DI FAVE E PISELLI, POLENTINA BIANCA
GRIGLIATA E CIPOLLA CARAMELLATA - 15 €

BUTTERED COD,FAVA BEANS AND PEAS SAUCE,
GRILLED WHITE POLENTA, CARAMELIZED ONION

BEER CAN CHICKEN, PILS PORK RIBS,
MINI PUNK BURGER, SERVITI CON JALAPEHNO, FAGIOLI
ALLA TEXANA, PANNOCCHIA ALLA GRIGLIA - 25 €

OUR BEST SELECTION WITH BEER CAN CHICKEN, PILS PORK RIBS,
MINI PUNK BURGER, JALAPENHO, TEX BEANS KENTUKY COB




MILLEFOGLIE
Ol POLPO

FILETTO
D! MANZOD

FILETTO
01 RICCIOLA

FILETTO
01 SALMONE

FILETTO O] MANZD CON TALEGGID FONDENTE,
POLENTINA BIANCA GRIGLIATA, CARCIOFI FRITTI
E CREMA Ol OLIVE TAGGIASCHE - 22,00 €

BEEF TENGERLOIN, TALEGGIOD CHEESE, GRILLED WHITE POLENTA,
FRIED ARTICHOKES, OLIVE SAUCE

FILETTO ©l RICCIOLA CON CREMA DI FAVE E PISELLI,
ASPARAGI E PUREA Tl PATATE - 22,00 €

GRILLED YELLOWTAIL FAVA BEANS AND PEAS SAUCE,
ASPARAGUS, MASHED POTATOD

FILETTO G1 SALMONE IN CROSTA Gl MANDORLE,
CREMA Gl ZAFFERANO, POMOGORINI CONFIT,
BASILICO - 18,00 €

GRILLED SALMON WITH ALMONDS, ZAFRAN SAUCE,
ORY TOMATO,BASIL

MILLEFOGLIE Ul POLPD CON ROASTIE DI PATATE,
OLIVE TAGGIASCHE, PESTOD U1 RUCDLA,
POMODORINI CONFIT, FIOR Ol CAPPERO - 18,00 €

OCTOPUS WITH ROASTIE POTATO, OLIVE, PESTO OF ROCKET,
DRY TOMATD, CAPER

CLASSIC BURGER

PUNK

BURGER

CON FRENCH FRIES

BISMARK
BURGER

CON FRENCH FRIES

POPEYE
BURGER

CON FRENCH FRIES

BOMB

BURGER

CON FRENCH FRIES

POLPA DI MANZO MACINATA E MARINATA NELLA PUNK IPA
CON CHEDDAR, BACON CROCCANTE, POMODORO,INSALATA,
MAIONESE - 12,50 €

BEEF.CHEDDAR CHEESE, CRISPY BACON, TOMATO, SALAD, MAYONESE SAUCE

POLPA DI MANZO MACINATA CON UOVO ALL'OCCHIO Di BUE,
BACON CROCCANTE, CIPOLLA CARAMELLATA - 12,50 €

BEEF, FRIED EGG, CRISPY BACON, CARAMELIZED ONION

TARTARE DI MANZO AL COLTELLO, SALSA WORCHESTER,
TABASCO, SENAPE, BRIE DE MEAUX, CiPOLLA,
SPINACIND - 15 €

TARTARE OF BEEF, WORCHESTER SAUCE, TABASCO SAUCE, MUSTARD,
SPINACH, WHITE DNION

POLPA DI MANZO AVVOLTA NEL BACON, RIPIENO
Di CHEDGAR, JALAPENHO, POMODORO, INSALATA,

PEPERONI, SENAPE - 15 €

BEEF.CHEDDAR, JALAPENHO. CRISPY BACON, TOMATO,SALAD,
MUSTARD, PEPPERS



YEGGY BURGER
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ARTICHDKE PATTY DI CARCIOFI, PATATE, CREMA DI PECORINO,
POMODORINI SECCHI, SCAGLIE DI GRANA,
BU RG ER RUCOLA - 12,50 €

CON FRENCH FRIES PATTY OF ARTICHOKES, POTATO, PECORINO CHEESE SAUGE, DRY TOMATO,
PARMISAN CHEESE, ROCKET SALAD

H u LK PATTY DI SPINACI, UOVO, SPINACINO, SCAGLIE DI GRANA,
B U RG E R BRIE DE MEAUX, SPINACI SALTATI - 12,50 €

PATTY OF SPINACH, FRIED EGG, PARMISAN CHEESE, BRIE DE MEAUX
CON FRENCH FRIES

ZUGGH I NI PATTY DI ZUCCHINE, PATATE, BASILICO FRESCO,

INSALATA, POMODORO, SPAGHETTI Di CAROTE,
B U RG E R MAYONESE - 12,50 €

CON FRENCH FRIES PATTY OF ZUCCHINI, POTATO,BASIL, SALAD, TOMATO, CARDT, MAYONESE
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NEW ENTRY BURGER

LUGAN SPIEDO DI LUGANIGA ALLA BIRRA,PEPERONI MARINATI,

B R G E BACON, MOZZARELLA JULIENNE, CIPOLLA CARAMELLATA,
U R SENAPE Di DIJONE - 15 €

CON FRENCH FRIES GRILLED SAUSAGE, PEPPERS, CRISPY BACON, MOZZARELLA CHEESE,
CARAMELIZEDG ONION, MUSTARD

MILANESE PATTY DI VITELLO MARINATO NELLA BIRRA E AROMI,
IMBRUTTITO CCRNFLAKES, INSALATA, POMODORO,

BU R G E R MAYONESE AL LIME - 15 €
PATTY OF CALF, CORNFLAKES, SALAD, TOMATO,MAYONESE, LIME
CON FRENCH FRIES

PA I_LA POLPA DI MANZO TRITATA, RADICCHIO,
Dl LARDO LARDO DI COLONNATA, FONDUTA Di GORGONZOLA,

FRITTELLE Di GORGONZOLA, ERBA CIPOLLINA - 15 €
BURGER

BEEF,RED RADISH, LARGO OF COLONNATA, GORGONZOLA CHEESE SAUCE,
CON FRENCH FRIES PANCAKES OF GORGONZOLA, CHIVES

SA LTY CARNE SALADA HOMEMADE, CREMA DI PARMIGIANDO, RUCOLA,

BU R G E CIALDA DI PARMIGIAMO CROCCANTE, CREMA DI FUNGHI,
SCAGLIE DI PARMIGIAND, FUNGHI JULIENNE - 15 €

CON FRENCH FRIES g4, 1¢p gEEr, PARMIGIAND SAUCE, ROCKET SALAD, PARMISAN CHEESE,
MUSHROOM SAUCE, CHAMPIGNON
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CHICKEN BURGER

RE

Dﬂu Bl_ E GOPPIO PATTY DI POLLO,

CHEDGDAR, JALAPENHO, BACON,

CHICKEN cornrLakes, coLEsLow

BUM B CON CAVOLO ROSSO - 15 €

DOUBLE PATTY OF CHICKEN, CHEDDAR,
BU RG ER sauarenno, crisey sacon,
CORNFLAKES, COLESLAW
CON FRENCH FRIES

GREEN 0OPPIO PATTY DI POLLO
CON SPINACI, SPINACING,
CURRY cueooar,uovo aLL'occuio o1 BUE,

c H ":KE N PEPERONI MARINATI - 15 €
DOUBLE PATTY OF CHICKEN,
B u R G E R SPINACH, CHEDDAR,

FRIED EGG, PEPPER
CON FRENCH FRIES
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CON FRENCH FRIES YELLOWTAIL FISH, ANCHIOVIES SAUCE, MARINATED PEPPER,
SOYBEANS, CELERY ] 5

FISH BURGER

CROSTACEUS TARTARE DI GAMBERO ROSSO, TARTARE DI SCAMPO,
FIOR DI LATTE, RICOTTA ALLA MENTA
BURGER | '

ZUCCHINE GRIGLIATE, PANE Al CEREALI -18 €

CON FRENCH FRIES T7TARTARE OF RED SHRIMP, TARTARE OF SCAMPI, FIOR I LATTE CHEESE,

RICOTTA CHEESE, MEANT, ZUCCHINI

OCTOPUS-SY CARPACCIO Di POLPO HOMEMADE, SCAROLA CARAMELLATA,
BU R G E R FRIGGITELLI, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI,

BURRATA, ANELLI Di CIPOLLA IN PASTELLA-15 €

CON FRENCH FRIES 0cTOPUS CARPACCID, CARAMELIZED SCAROLA SALAD, PEPPER,

OLIVE,.CAPERS, BURRATA CHEESE, ONION RING

SWORDFISH CARPACCIO Di SPADA HOMEMADE, RICOTTA AL LIME,
B U RG E R RUCOLA, ERBA CIPOLLINA, PEPE ROSA - 15 €

SWORDFISH CARPACCIO, RICOTTA CHEESE, LIME,

CON FRENCH FRIES ROCKET SALAD, CHIVES, PINK PEPPER

TUNA BRESAOLA DI TONNO HOMEMADE, RICOTTA SALATA, PRIMO
B u RG E R SALE, CREMA DI CAPPERI, MELANZANE MARINATE - 15 €

BRESADLA OF TUNA FISH, SALTY RICOTTA CHEESE, PRIMO SALE CHEESE,

CON FREHBH FRIES CAPER SAUCE, MARINATED AUBERGINE

RICCIOLA TARTARE Di RICCIOLA SCOTTATA, CREMA DI ACCIUGHE,
B u RG E R PEPERONI MARINATI, GERMOGLI DI SOIA,

SEDANO JULIENNE - 15 €
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PUDDINGS . . = . SOFT DRINKS

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE - 2¢

el | BlRRAMlSU BIRRAMISU AL LAMBIC CON ANANAS, LIME, R R

S SCAGLIE Gl COCCO, CIOCCOLATO BIANCO, MENTA -B €
L ALLA PINA COLADA PINA COLAGA BIRRAMISU MARINATEG WITH LAMBIC BEER, G[]BA BULA, cﬂ[:A GULA ZERﬂ

PINEAPPLE. LIME, COCCO, WHITE CHOCOLATE, MINT

i, . COCA COLA LIGHT- SPRITE - LEMONSODA - FANTA
S ARG D Cutes: Cat EURRRESRNL MANS D, ZERZERD ACQUA TONICA - CHINOTTO - TE AL LIMONE/PESCA
CHEESECAKE MANGO [;HEESEEAKE WITH GINGER, COCCO LOSS, MINT succu [" FRUTTA G 410ﬂ €

DONUTS BURGER CON CIAMBELLA RIPIENA Ol NUTELLA

i[ BURGER CON FRAGOLE, KIWI, ANANAS, M&M'S - 6 € TEE}X & COFFE E

BURGER WITH NUTELLA DDI’«'ILITS. STRAWBERRY, KIWI, ANANAS, MEM'S
' CAFFE ESPRESSO, HOT MILK = 2¢

| PERA AFFDGATA N ELLA TRIPLE CAFFE AMERICANO, DECAFFEINATO, ORZ0 - 220 €
| CON CREMA DI CIOCCOLATO - 6 £ CAFFE AL GINSENG, CAPPUCCINO, MAROCCHINO, LATTE MACCHIATO « 2,40 €
i' MARINTED PEAR IN TRIPLE BEER WITH CREAM OF CHOCOLATE CAPPUCCIND G'ORZO0, AL GINSENG, GECAFFEINATO - 2,70 €
ik TEA & INFUSIONS <450 €
MILLEFOGLIE DTO . 0
f CON CREMA Al PISTACCHI E FRAGOLE - 6 € COPERTO -2 €

MILLEFOGLIE WITH PISTACHIO ANG STRAWBERR CREAM
* We preparc our menu using a wide range of ingredients. if you require informations refarding allergens, of if vou suffer from an allergy,
c R 0 ST AT l N A please speack with vour server before you order your meal. Your server will inform our chefs so they can steps to minimize
the risk of allergens cross-contaminating your meal during preparation and service.

| CON CREMA Tl LIMONE E CIOCCOLATO BIANCO
CON FRUTTI GI BOSCD - 6 €
TART WITH LEMON AND WHITE CHOCOLATE, BERRIES

Prepariamo il nostro menu utilizzando una vasta gamma di ingredienti, Se volete informazioni sugli allergeni, o se soffrite
di qualche forma di allergia, ditelo al personale di sala prima di ordinare un piatto, cost i cuochi faranno in modo
che gli allergeni in questione non contaminine la pictanza durante la preparazione e il servizio.
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* piazzale Cadorna 2 - Milano

+ 389 349132 83 50
www.sloansquare.it
bo::_klng@sloapsquare,it
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