Dino In Eipﬂmonti

menu Da Carnevale a Pasqua

I/ nostro menu si concentra sulla qualita e la freschezza stagionale degli ingredienti, ognuno interpretando piatti popolari della Tradizione, semplici, saporit, da poter gustare
guotidianamente. Questa scelta, fa si che il menu cambi un po' ogni mese, arricchendosi con i Fuori Menu in lavagna. Ci scuserete, quindj, se non sempre tutti i piatti saranno
disponibili fino a fine serata

Fuori 1 secondil..

Tniziamo con - (Costolette di Abbacch/o'allo Scottz‘:'d/to N
e - Petto dAnatra all arancia con pure al profumo di limone
- Moscardini al Borgo della Luciana
- Calamaro ripieno su crema di patate dolci
- Gamberoni alla griglia o gratinati

- Carciofi alla Giudia

- Carciofi alla Romana

- Mondeghili di lesso con mayonese alla senape

- Vitello Tonnato con capperi fritti

- Carpaccio di Tonno pinne gialle

- Uovo Parisi in camicia ed il suo accompagnamento

Intorno al contorno

- Friarielli ripassati in padella aglio, olio e peperoncino fresco

POi | P ri mi y - Finocchi gratinati
- Puntarelle in guazzetto di acciughe
- Spaghetto alla colatura di alici di Cetara - Patate arrosto
- Risotto al pesto con zafferano e capesante - Verdure alla griglia

Pasta e fagioli con le cotiche
Tonnarelli Cacio & Pepe
Fettucce ai ricci di mare

Addolciamo il finale

tuttii dolci sono di nostra produzione, chiedeteci cosa abbiamo preparato...

- Tiramisu al sapore di caffe sport Borghetti
- Dolci secondo disponibilita

Acqua € 3,00 Caffe € 2,00 Servizio € 3,00



Acqua € 3,00 Caffe € 2,00 Servizio € 3,00



