


1. Golden Avocado / Korean 3 stk  
Frittierte, von Tempura ummantelte frische Avocado dazu 
Sesamsauce. 

2. Spicy Schrimp / Chinese 5 stk 
Frittierte Teigbällchen mit frischen Garnelen dazu Sweet-
Chilisauce. 

3. Manila Springrolls / Phillipines 3 stk 
Frittierte Frühlingsrollen mit frischem Gemüse - oder 
Garnelenfüllung dazu Sweet- Chilisoße

4. Summer Season Rolls / Vietnamese
Alle hausgemachten Sommerrollen sind gefüllt mit Salat, 
Karotten, roten Zwiebeln, Sojasprossen, frischen Kräutern und 
Koriander. Unsere Sommerrollen servieren wir Ihnen mit einer 
Erdnuss- oder Hoisinsoße.

Auswahl an diversen Sommerrollen:
a)	 Frischer Mango und Tofu
b)	 Zartem Hühnerfleisch und Garnelen
c)	 Mriniertem Lachs und Avocado

5. Spicy Sea / Thai 
Cremige rote Curry Suppe mit Kokosmilch, Champignons, 
Bambus, Koriander und Hühnchen oder Garnelen.

6. Green Ocean / Hongkong 
Cremige grüne Curry Suppe mit Kokosmilch, Champignons, 
Bambus, Koriander und Hühnchen oder Rind

€3,50 
 

€4,20
 

€4,50

 
€3,90
€4,50
€4,90

€4,50

€4,90

10. Wakame Salmon / Japanese  
Seetangsalat mit flambiertem Lachs. 

11. Orange Shrimp / Vietnamese 
Mango - Papayasalat mit gegrillten Garnelen. 

12. Tomcado / Vietnamese  
Avocadosalat mit Garnelenspießen.

€6,50  
 

€5,90 
 

€7,50

LITTLE GREEN GARTEN

APPETIZER/VORSPEISE



20. Sweet Potatoes / Vietnamese 
Frittierte Süßkartoffeln dazu zarte Buttersauce. 

21. Jakarta Chicken / Indonesian 2 stk
Zarte Hänchensaté Spieße dazu Erdnussbuttersauce. 

22. Green Beef / Vietnamese
In Lot Blätter eingewickelte Rinderspieße dazu Teriyakisauce.

23. Golden Salmon / Korean 4 stk
Frittierter frischer Alaska Seelachs dazu hausgemachte Kewpiesauce.

24. Big Boss Ebi / Japanese 2 stk
Frittierte Black Tiger Garnelen dazu Teriyaki-Cocktailsauce.

25. Small Boss Ebi / Vietnamese 3 stk
Homemade veganen Garnelen dazu Teriyaki-Cocktailsauce .

26. Kyo Dumps / Japanese 4 stk 
Gedämpfte Gyoza mit Hühnerfleisch oder frischem Gemüse dazu 
Teriyakisauce. 

27. Mongo Dumps / Mongolian 4 stk
Gedämpfte Teigtaschen dazu eine Cocktail- oder Hoisinsauce.

Auswahl an diversen Teigtaschen gefüllt mit:
a)	 Schweinefleisch
b)	 Meeresfrüchten

TAPAS ME BACK TO 1970s
€4,20



40. Avotuna Salat / Vietnamese
Avocadosalat mit diversen Kräutern und veganem Thunfisch.

41. Crazy Gung / Thai
Frische Salatblätter mit süßen Mangostücken und 
veganen Garnelen.

42. Bún Chay Hai Phòng / Vietnamese
Schmackhafte Reisnudelsuppe nach Haiphong’s Style mit 
Ingwer-Zitronengras, Kräutersaitling, Brokkoli, Bio-Tofu mit 
vietnamesischen Kräutern und Chilli.

43. Green Lake / Vietnamese
Hausgemachte cremige Kokos-Curry-Sauce mit vietnamesischen 
Reisbandnudeln, frischen Sojasprossen und Wildkräuter Salat, 
verfeinert mit Erdnussstreusel und Sesamtopping.
Wahlweise mit:

€10,50
€9,90

€10,50

€9,50
€10,50
€11,50

Im Wok geschwenkten argentinischen 		
Rinderhüftsteak
Hausgemachte knusprig frittierten Frühlingsrollen
Im Wok geschwenkten Tofu
Barschfilet (Chả Cá Lã Vọng)

a)

b)
c)
d)

+ €2,50

+ €1,50
+ €1,00
+ €4,00

Veganem Hähnchen
Veganer Ente
Bio-Tofu

a)
b)
c)

+ €2,50 
+ €3,00
+ €1,50

€8,50

€8,90

€8,90

€7,90

€11,90

SOUPS AND NOODLES

VEGAN PARADIES

30. My Summer Nights / Hongkong 
Hongkong Nudeln in Hühnerbrühe mit frischen Sojasprossen, 
asiatischem Gemüse, Shiitake und Koriander.
Wahlweise mit:
a)	 Black Tiger Garnelen
b)	 Hähnchenfleisch 
c)	 Rindfleisch

31. I’m falling Pho (Pho) you / Vietnamese
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit frischen
Sojasprossen, Koriander, Knoblauch und Frühlingszwiebeln.
Wahlweise mit:
a)	 Tofu
b)	 Hähnchenfleisch
c)	 Rindfleisch

32. Bun Bowl / Vietnamese
Traditioneller Reisnudelsalat mit frischen Eisbergsalat, Kräutern, 
Sojasprossen und Koriander dazu unsere Hausgemachte 
Nước-Mắm-Pha-Vinaigrette (Fischsauce). 
Wahlweise mit:

,



50. Ducky Duck / Thai
Gebratene Entenbrust verfeinert mit Thai Basilikum, Paprika, 
Möhren, Zwiebeln, Zucchini und Reis.

51. Lucky Chilly / Vietnamese
Zart gebratenes Rindfleisch oder Hähnchen mit 
Zitronengras, Chilis, Zucchini, Paprika, Champignons, 
Möhren, Brokkoli, dazu Reis.

52. Vinpearl / Viet Fusion
Gegrilltes Entenfleisch oder panierte Huhnerfleisch mit einer 
hausgemachten Champignons- Soja Sauce und grünem 
Spargel mit Reis.

Rice Heaven by “Ngon Ngon 1970” Alle “Rice Heaven” 
Gerichte (60 bis 64) werden 
wahlweise serviert mit:
a) 	 Hähnchen
b)	 Paniertem Hähnchenfleisch
c)	 Paniertem Entenfleisch
d)	 Black Tiger Garnelen 
e)	 Frittiertem Tofu

60. Kungfu Pot (Curry) / Chinese
Hausgemachtes Grünes Curry mit Kokosmilch, Zimt, Anis, 
Zitronengras, Basilikum, Kartoffeln, Bohnen, Zwiebeln, 
Paprika, Möhren, Erdnüssen und Limettenblättern. 

61. Angry Bird (Curry) / Thai
Feuriges rotes Curry mit Kokosmilch, Zimt, Anis, Zitronengras, 
Basilikum, Kartoffelstücken, Bohnen, Zwiebeln, Paprika, 
Möhren, Erdnüsse und Limettenblättern.

62. Creamy Gold (Curry) / India
Im Wok geschwenkte Zucchini, Brokkoli, Paprika, 
Zuckererbsen, Champignons und Möhren mit einer 
hausgemachten Mangosoße.

62. Sôt Lac / Viet Fusion
Hausgemachte Erdnusssoße mit Kokosmilch und 
Saisongemüse.

63. Lovely Bowl / Vietnamese	
Zucchini, Brokkoli, Paprika, Zuckererbsen, Champignons und 
Möhren mit einer hausgemachten Tamarindensoße.

64. Fried Jungle / Chinese
Gebratener Jasmin-Reis oder Nudeln mit hausgemachtem 
Grünem Curry, Eier und saisonalem Gemüse.

44. Ngons Vegan Special / Vietnamese 

Im Wok gebratene Zucchini, Brokkoli, Paprika, Zuckererbsen, 
Champignons mit Reis serviert. 

Wahlweise mit:
Veganem Hähnchen
Veganer Ente
Veganem Thunfisch

a)
b)
c)

+ €2,50 
+ €3,00
+ €2,00

+ €1,00
+ €1,50
+ €2,50
+ €3,00
+ €1,50

€13,50

€8,50

€8,50

€8,20

€8,50

€8,00

€7,50

€12,50

€11,90

€8,50

NGON NGON’S SPECIAL

` .



NACHTISCH
€4,50

SOFTDRINKS

SÄFTE

KAFFEE & TEE

BIERE

70. Mochi Mochi / Japanese 
Mochi - Wahlweise zwischen Mango-
Passionsfrucht, Sesam, Himbeere, dazu eine 
Kugel Matcha-Eis. 

71. Endless Sunshine / Thai
Klebereis mit frischer Mango und 
Kokosmilch.

72. White Snow / Korean
Hausgemachte Kokos Bällchen gefüllt mit 
süßer Kokosnuss.

73. Chuôi Sesam / Vietnamese
Gebackene Banana mit Erdnüssen, Sesam 
Eis und Sahne.

`

Apfelsaft / Apfelschorle
Mangosaft / Mangoschorle
Maracujasaft / Maracujaschorle
Lycheesaft / Lycheeschorle
Guavesaft / Guaveschorle
Aloe Vera
Rhabarbersaft / Rhabarberschorle. 

0,3L

€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,10
€3,50
€3,10

0,5L

€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€4,90
€4,50

Selters classic, still
Cola, Cola Light, Cola Zero, Sprite, Fanta

Saigon (Vietnamesisches Bier)
Kirin (Japanisches Bier)

0,33L €3,10 0,5L €3,90
Erdinger Hefeweizen
Erdinger Alkoholfrei 

€2,10
0,25L

€5,50
0,75L

€2,60 

0,33L

Summer Smile
Zitronengras , Minze, Limetten, 
Kumquat, Honig.

Zen Garden Tee
Minze, Ingwer, Limetten, 
Kumquat, Honig.

Sencha Grüner Tee 
Schwarzer Jasmin Tee
Hongkong Capuchino 
(mit Sahne)

€3,20
 
 

€3,20

€2,90 
€2,90
€4,50

Just a moment Tee
Bio-Kamille Tee mit Kamillenblüten

Saigon Cà Phê
Starker Kaffee mit süßer Kondensmilch 
und Eiswürfel.

Cà Phê Côt Dua
Starker Kaffee mit süßer 
Kondensmilch und Kokosmilch, 
Eiswürfel. 

Cà Phê Sua Nóng 
Warmer vietnamesischer Kaffe 
mit Kondensmilch.

`

~

,

,

`

€2,90

€3,90

€4,20

€3,20 



0,4LHOMEMADE DRINKS   

€5,90
WEIN & SPRITZER

0,4L - €7,50
HARDDRINKS

Sakura Bloom 
Lychee, Aloe Vera, Minze und Chia Samen.

Hello Sunshine
Mango, Kumquat, Limetten und Japanische jogurt. 

Passion Smoke
Passionfruit, Minze, Kumquat, Limetten und Japanische jogurt.

Charming Blossoms
Holunderblüte, Blue Curacao, Minze, Rohzucker und Soda.

Trà Chanh (Đào Duy Tu Style) 
Jasmin Tee, Limetten und Rohzucker.

Gorgeous Yuzu
Hausgemacht Yuzu Paste, Zitronen und Zitronenlimonade.

Foxy Ginger
Ginger Ale, Ingwer, Minze, Kumquat und Limetten.

Chanh Đá
Ginger Ale, Ingwer, Minze, Kumquat und Limetten.

Passion Fruit
Frische Maracuja, Rohrzucker, Soda.

€4,90 
 

€4,90
  

€4,90
 

€3,90
 

€3,50
 

€3,90
 

€4,20
 

€3,90
 

€4,20
 

,̀

Ngon Ngon Hauswein (Trocken) 0,2L 
Kalter Spätburgunder Rotwein, Baden Weingut Zähringer Zarter Duft 
von Apfel & Orange, Holunderblüten Zitronen und Mangoschalen, 
kräftiger, gut strukturierter Körper mit fruchtig-würziger Säure. 

Hugo 0,25L
Prosecco, Holunder, Limetten, Minze, Granatapfel. 

Aperol 0,25L
Frizzante Secco, Aperol, Kumquat, Soda.

Weinschorle 0,25L
Weißwein Grauburgunder (Trocken) 0,2L

Matchless Wakame 
Wakame Algen, Gin, Zitronen, Litschisirup. 

Sea breeze
Gin, pink Grapefruit, Limetten, Soda. 

So Lovely
Bacardi, Wodka, Pfirisch-Puree, green Apfel, Limetten, Mint, Soda.

Passion on Fire
Frische Maracuja, Limetten, Minze, Bacardi, Mango Saft, Stroh 80.

Ocean Rose
Tonic Water, Gin, Minze, Rosensyrup.

€4,50



Tel: 0221 42366096
ngonngon1970s.restaurant@gmail.com

Hohenstaufenring 15, 50674 Köln


