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MARCHERITA € 8,50
Pomoedoro biodinamico italiano, mozzarella fior di
latte, basilico e olio evo, ltalign Organic Tomato,
Mozzaralla, basil.

MARINARA, € 7,00

Pamodaro biodinamicao italiano, aglio fresco, origa-
o selvatico

ltalian Organic Tomato, garlic, wild oregarno,

NAPOLI € 12,50
Pomodoro biodinamice italiano, mozzarella fior di
latte, acciughe cantabriche e origano,

ftalion Organic Tomato, mozzarella, Cantabrion
anchowvy, wild oregano,

PROSCIUTTO £1,50
Pomodoro biodinamico italiane, mozzarella fior di
latte, prosciutto cotio italiano del circuito prosciutto
di Parma.

ftalian Organic Tomato, mozzarello, cookad ham.

SALSICCIA DI CINTA € 11,50
Pomodoro biodinamico italiano, mozzarella fior di
latte, salsiccia di cinta toscana "Renieri”,

ftalian Grganic Tomato, Mozzarella, sausage.

ORTOLAMNA, € 12.00
Pomeodoro biodinamico italiano, mozzarella fior di
latte, verdure fresche di stagione da noi trasformate
ftalian Organic Tomato, Mozzarella, mixed vege-
tables.

LA CALABRA € 1,50
Pomodore: biodinamiceo italiane, mozzarella fier di
latte & spianata calabra piccante, ltalion Organic
Toemato, mozzarella, hot salami, cheese

ARDENTE €13,50
Pomoedoro biadinarmico italiano, mozzarella fier di
latte, n'duja, olive taggiasche e cipolla fresca.
ltalion Organic Tomato, meozzarello, hot sauce,
anion, alives.

GOLOSA € 13,50
Pomodaro biodinamico italianc, mozzarella fior di
latte, melanzane, pancetta arrctolata piacenting,
rosMaring & peperoncing.

ltalian Organic Tomato, Mozzarello, bocon, eg-
gplant, chilli pepper, rosemary:

TIROLESE € 14,50
Mozzarella fior di latte, speck, provola, radicchio ros-
o, pomodori secchi e olive. Mozzarello, speck, pro-
vola, red radicchio, dried tomatoes olives,

INVIDIA €13,50
Mozzarella, gorgonzola, speck. Mozzarella, speck,
gorgonzola.

LUSSURIA € 18,00
Mozzarella, rucola, ciliegini, burrata pugliese, pro-
sciutto crudo, scaglie di parmigiano,

Mozzarella, rocket solaod, cherry tomatoes, raw
ham, parmesan,

anche pa ASPORTO
PER PRENOTAZIONT

A ALLA ROMANA

Anche qui protagonista il lievito madre e un

mix di farine macinate a pietra di grani antichi

e non, per una pizza alta, alveolata, friabile,
che si scioglie a ogni morso

LA Mi MARINARA € 22,00 AL KG.
Base rossa con biodinamico italiano, Filetti di po-
modoro; aglio, capperi e origano. ltalion Organic
Temate, garlic, capers, oregano,

LA MARGHERITA € 25,00 AL KG.
Pomodoro bicdionamica italiano, mozzarella fior di
latte con latte a crudo del Mugello, olioc evo basilico.
ltalian Organic Tomato, mozzarella, basil.

NAPOLI € 35,00 AL KG,
Pomodoro biodinamico italiano, burrata pugliese,
acciughe cantabriche, capperi e origano. (talian
Organic Tomoto, burrato, Contobirian anchowy,
Capers, aregana,

CALABRA € 30,00 AL KG.
Pomodoro biodinamico italiano, mozzarella fior di
latte e spianata calabra, melanzane, ricotta al pe-
perancing, olive. ftalian Crganic Tomoto, mozzdarel-
la, hot salarmy, eggplont, ricotta cheese, olives.

PROFUMO DEL CHIANTI € 30,00 AL KC.
Cipolla cotta nelvino Chianti, gorgonzola d'alpeggio
e mozzarella fior di latte. Onions cooked in Chianti
wine, organic gorgonzola cheese and mozzarella,

LE STAGIONALI da € 30,00 AL KGC.
La nostra romana farcita con ricette studiate e as-
semblate per regalare un'emozione a ogni Mmorso.
Cur Roman stuffed with recipes designed and as-
sembled to give an emotion to every bite.

LINEA CIOCCOLATING

Ovvero la nostra pala alla romana aperta e
farcita. Chiamata Cioccolatino in onore di un
grande cuoco fiorentinc che cosi la descrisse

CON SOPRASSATA € 30,00 AL KG.
La nostra romana farcita con crema di carciofi, sopras-
sata, carciofi sott'clio e zest di limone. Gur roman pizzo
stuffed with crtichoke creom, soprossata salami, arti-
choke and lemaon Zest.

CON PORCHETTA € 30,00 AL KC.
Lz nostra romana farcita con porchetta e bistola
spadellata con aglic e peperoncine. Our roman piz-
Za stuffed with pork porchetta with chard sautéed
with garlic and chilli pepper.

a DIVINA
&R 0Ll

Impasto friabile fuori con un cuore morbido,
divisa armonicamente in & bocconi per
deliziarvi il palato

LA REGINA MARGHERITA €.15.00
Filetti di pomadora biodinarmica italiano, fior di |at-

te, olio al basilice. talion Organic Tomato, Moz-g
zarella, Basil flavared oil,

LA NAPOLI 2.0
€, 20.00
Filetti di pormodore biodinamico italiang, ac-
ciughe cantabriche, capperi e origano. ltalian
Organic Tomato, Cantabirian anchowy, capers,
oreganc.

IL MAGNIFICO

€, 22,00

Burrata pugliese, prosciutto crude toscano sta-
gionato 22 mesi, scaglie di parmigiano 36 mesi
bio.

Mozzareflla, row ham 22 moenths seasoned, bio-
I'OQJ'CCII parmesan 36 months seasoned.

LA STAGIONALE

€ 20.00

La Divina Evoluzione che muta a seconda delle
stagioni. Farcita con ricette studiate e assembla-

te per regalare un'emozicne a ogni Morso.

The Divina Evolution that changes according

to the segsons. Stuffed with recipes designed and
assembled to give an emotion to every bite.
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Giochi di consistenze e impasti con assaggi
di pizza selezionati per Voi dalla Divina

LINFERNO
3 assagal con consistenze diverse,
3 pieces made by different dough.

€. 9,50

IL PURGATORIO
5 assaggi con diverse consistenze.
5 pieces made by different dough.

€. 14,50

PARADISO
7 assaggi con consistenze diverse.
7 pieces made by different dough.

€.19,50

DIVINA BEATITUDE

(Limited edition) (Disponibilita limitata)
6 differenti assaggi di Divina Evoluzione per la de-
lizia-del palato.

€. 21,00

6 different pieces of Divina Evoluzione for delicious
tasiing.
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Acqua naturale / gassata cl 75 vetro € 2,50
Succhi di frutta bio a bicchiere € 5,00
Bibite Lurisia Aranciata/ Gazzosa/Chinotta € 4,00

Vino a bicchiere biologico da€500a €700

Prosecco a bicchiere €500
Birre in bottiglia cl. 33 Theresianer

Lager/ Pils/ Vienna/ Pale Ale/ Strong Ale € 6,00
Birre in bottiglia l. 50 Theresianer € 9,50
Birre in bottiglia cl. 75 Theresianer € 15,00
Birra alla spina

Lager bicchiere cl 20 €350 cl40 €6,00
Vienna cl 20 €. 3.50 cl 40 € 6,50
Caffé artigianale Trinci i

Since/Togo € 2,00

Harenna/Hue hue (Presidio Slow Food)

Biue Mountain

Servizio e coperto

€ 2,50
€5,00

€ 2,00
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