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Benvenuti nel meni

del vistorante Argentée

Il ristorante rimane aperto la domenica a mezzogiorno
In occasione di cresime, comunioni o eventi pmftico[ari.
Chiedere alla cassa i menu proposta o eventuali chiariment
SOR

Chi desiderasse ricevere via e mail la programmazione
delle serate o i nostri menu aziendali, é pregato di

compilare Capposito modulo disponibile alla cassa.
R

Seguendo le indicazioni é possibile parcheggiare
Cautovettura nel garage sottostante,
citofonando Argentée sia in entrata che in uscita.

La Direzione

IL REGISTRO ALLERGENI E A DISPOSIZIONE

ALLA CASSA SU RICHIESTA DEL CLIENTE

IN QUESTO LOCALE

NON SI SOMMINISTRANO ALCOLICI AT MINORI

e-mail: argentee@tiscali.it




TOCACCE DAL TFTORNO A LEGNA:

Focaccia (iscia

Classic “focaccia bread”

Focaccia con verdure

Focaccia with vegetables

Focaccia con formaggi fusi

Focaccia with various kinds of fused cheese

Focaccia con lardo di Colonnata

Focaccia with “lardo of ColonnataIGP”

Focaccia con crudo e caprino

Focaccia with raw ham and goat cheese

Focaccia bufalina

Focaccia with Buffalo mozzarella and cherry tomatoes

Coperto e servizio 2,00 €
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ANTIPASTI:

GAMBERONI ROSSI SICILIANIT CRUDI IN OLIO E LIMONE 14,00

Fresh red sicilian prawns with oil and lemon

MOSCARDINI AFFOGATI CON POMODORINI CONFIT 10,0c¢

Stewed Curled octopus with “confit” cherries

GAMBERI ALLA CATALANA 12,00

Catalane shrimps

PIOVRA AL VAPORE CON RUCOLA E OLIVE TAGGIASCHE 9,00

Steamed octopus with rocket and olives

TARTARA DI SALMONE CON POMPELMO ROSA E PRIMOSALE 12.00

Salmon’s tartare with pink grapefruit and “primosale” (fresh cheese)

CARPACCIO DI TONNO CON CONFETTURA DI CIPOLLA DI TROPEA 12,00

Thin slices of raw tuna with onion of Tropea’s jam

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON MIELE (X 2 PERSONE) 15,00

Chopping board made of various Rinds of cured meats and cheeses with honey

BUFALA DI BATITPAGLIA CON RISTRETTO AL BASILICO 10,0c¢

Buffalo mozzarella with basil’s emulsion

JULTENNE DI BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA 10,0c¢

Cured raw beef’s julienne with rocket and parmesan cheese

Coperto e servizio 2,00 €



PRIMI PIATTIL:

ORECCHIETTE DI PASTA FRESCA CON VONGOLE

E SALSA DI BROCCOLETTI
Fresh pasta “orecchiette” with clams and broccoli sauce

GNOCCHI CON CAPESANTE

E PESTO DI PISTACCHI

Gnocchi with scallops and pistachio’ sauce
SPAGHETTI CON GAMBERI,
AGLIO, OLIO EXTRA VERGINE E PEPERONCINO

“spaghetti” with shrimps, garlic, extra virgin olive oil and chilli

TROFIE CON BATTUTA DI BRANZINO
E POMODORINI

“Trofie” with seabass and cherry tomatoes

RISOTTO MANTECATO ALLA ROBIOLA
CON BRESAOLA CROCCANTE

Risotto with Robiola cheese and cured raw beef
LINGUINE CON RAGU’ DI CARNE
TAGLIATO A COLTELLO

“Linguine” with ragu’ (meat cutted with a knife)

Coperto e servizio 2,00 €
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PIATTI DI PESCE:

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO SU LETTO DI SONGINO

Tuna steak with sesame laid down valeriana salad

TONNO ALLA GRIGLIA CON EMULSIONE AL LIME

grilled tuna in [ime emulsion

FILETTO DI ORATA ALLA SICILIANA

Sea beam’s fillet with cherry tomatoes and olives

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI

Fried squids and shrimps

GRIGLIATA DI PESCE (X 2 persone)

grilled fish (minimum for 2 people)

In base alla reperibilitd del fresco, il prodotto potrebbe essere surgelato allorigine.

Coperto e servizio 2,00
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PIATTI DI CARNE:

Le nostre tagliate:

MANZO AUSTRALIANO CON SALSA CHIMICHURRI 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with chicory sald

MANZO AUSTRALIANO CON RUCOLA E GRANA 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with vocked and parmesan cheese

MANZO AUSTRALIANO CON CONFETTURA DI TROPEA 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with onion of Tropea’s jam

MANZO AUSTRALIANO CON BIRRA E MELE 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with beer and honey

MANZO AUSTRALIANO CON SALSA VERDE 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with green sauce

MANZO AUSTRALIANO CON TREVISANA E PECORINO 350 gr. 21,00

Sliced Australian beef with goat’s cheese and red salad

Coperto e servizio 2,00



I nostri filetti:

MANZO ARGENTINO ALLA GRIGLIA 300 gr.

grilled Avgentinian beef

MANZO ARGENTINO CON RUCOLA, GRANA, POMODORINI 300 gr.

grilled Avgentinian beef with rocket parmesan cheese and cherry tomatoes

MANZO ARGENTINO CON SALSA TZATZIKI 300 gr.

grilled Avgentinian beef with tzatziki sauce

MANZO ARGENTINO CON SALSA TARTARA 300 gr.

Grilled Avgentinian beef with tartara sauce

MANZO ARGENTINO CON SALSA BARBEQUE 300 gr.

grilled Avgentinian beef with BBQ sauce

MANZO ARGENTINO CON PORCINI E SCAGLIE DI TARTUFO 300 gr.

grilled Avgentinian beef with porcini mushrooms and sliced truffle

MANZO AL CAMINO COTTO INTERO (min. 2 persone) cad.

Smoked entire beef

Coperto e servizio 2,00
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PIATTI DI CARNE

Le nostre fiorentine:

FIORENTINA DI MANZO IRLANDESE ALLA GRIGLIA 650 gr.

Grilled Irish fiorentine-beefsteak

FIORENTINA DI MANZO DEL NEBRASKA ALLA GRIGLIA CON SALSE
(min.X 2 persone)

Grilled fiorentine-beefsteak from Nebraska combined with various sauces

Le nostre proposte:

CONTROFILETTO DI MANZO AUSTRALIANO ALLA GRIGLIA 300 gr.

Ggrilled Australian sirloin-steak

COSTATA DI MANZO IRLANDESE ALLA GRIGLIA 500 gr.

Grilled ribe eye-steak (entrecote)

COSTOLETTA DI VITELLO PIEMONTESE ALLA GRIGLIA 350 gr.

grilled veal chop from Piedmont

COTOLETTA ALLA MILANESE VESTITA CON RUCOLA E POMODORNI

Breaded cutlet covered with rocket and cherry tomatoes

Coperto e servizio 2,00 €
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CONTORNTI:

INSALATA MISTA 5,00
Mixed salad

PATATE FRITTE 5,00
French fries

PATATE DORATE AL FORNO 5,00
Baked potatos

VERDURA ALLA GRIGLIA 6,00
Grilled vegetables

PATATE AL CARTOCCIO 6,00

Jacket potatoes (with cheese)



Coperto e servizio 2,00 €

BEVANDE:

ACQUA NATURALE /GASATA “NATURALIZZATA 0,50 2,0¢
ACQUA NATURALE /GASATA “NATURALIZZATA 0,75 2,50
ACQUA MINERALE LAURISIA 0,75 GASATA O NATURALE 3,0C

Lacqua "NATURALIZZATA®” é unica e prodotta esclusivamente ¢
SID.EA. ITALIA con un NATURIZZATORE® brevettato e approvato d
Ministero della Salute (ap. N° 400.4/18.10.A/45) che me assicura ottin

proprietd organolettiche e batteriologiche.

Ideale per ristoranti, comunitd, uffici e famiglia.

BIBITE IN LATTINE 0,33 3,00
BIRRA ALLA SPINA “PORETTI CHIARA” 0,20 3,00
BIRRA ALLA SPINA “PORETTI CHIARA” 0,40 5,00
BIRRA ALLA SPINA “PORETTI 7 LUPPOLI” 0,30 4,50
MIELIZIA

(ltevemente ambrata, alta fermentazione e aromatizzata al miele di castagno)

BIRRA GRIMBERGEN ROSSA ALLA SPINA 0,25 Be@io 4,00
BIRRA GRIMBERGEN ROSSA ALLA SPINA 0,50 Be@io 6,00
BIRRE SPECIALT
LANDBIER birra tedesca
e Zwick’(:
cruda, naturale e non filtrata. 5,3 Vol. - 0,50 6,00

* Original 1857:

chiara bassa fermentazione,raffinata in botte. 5,3 Vol. - 0,50 6,00



BIRRIFICIO PALA BRAUHAUS Italia (BS)

President birra chiara in bottiglia (Weiss) 4,8 Vol. 0,50
Fiandra birra chiara in bottiglia (Belgian Golden Ale) 7,0 Vol. 0,50
Stephen birra rossa in bottiglia (Ipa Beer) 7,0 Vol. 0,50

Backstage birra scura in bottiglia (Dunckel Beer) 5,2 Vol. 0,50

7,00

7550
7550

7,00



