Cale

LE MENU DE
LOUIS

MENU CHANGEANT €35
3-gangen wisselend dagmenu
met de Chefs specialiteiten
(supplement foie gras of
verse truffel €7.5)

LES ENTREES

FRANSE UIENSOEP €9
Gegratineerd met Gruyere kaas

LOUIS STEAK TARTARE 80 gr. €12
Met klassiek garnituur en toast
(supplement verse truffel €7.9)

GEMARINEERDE GAMBA'S €12
Uit de oven

SALADE LARDONS €12
Met seizoensgroenten, kastanje
champignons en balsamico dressing

RUNDERCARPACCIO €12

Met rucola, Parmezaan,
pijnboompitten, truffelcreme en
gemarineerde beukenzwam

GARNALENKROKETJES €12
Met citroenmayonaise en
gefrituurde peterselie

SALADE CHEVRE e€ll
Met honing-mosterd dressing en
walnoten

OESTERS €2 per stuk

I

HOTEL

LES PLATS

MOULES FRITES A LA LOUIS €14
Met mosterdmayonaise

ROODBAARS MOSTERD SAUS €22
Met krieltjes en antiboise

OSSENHAAS TRUFFELJUS €28
Met krieltjes en seizoensgroenten
(supplement foie gras of

verse truffel €7.5)

LOUIS STEAK TARTARE 160 gr. €21
Met klassiek garnituur en frites
(supplement verse truffel €7.5)

HERTENBIEFSTUK €24
Met chimichurri saus en
seizoensgroenten
(supplement foie gras of
verse truffel €7.5)

CONFIT DE CANARD €21

Met saus a l'orange,
aardappelgarnituur, zuurkool en
seizoensgroenten

LES DESSERTS

CREME BRULFE €9
Met vanille-ijs

MOELLEUX VAN PURE
CHOCOLADE €9
Met stoofpeer sorbetijs

DAME BLANCHE €9
Met mini-stroopwafelijes

GEAFFINEERDE KAZEN

UIT FRANKRIJKe12

Met vijgenchutney, walnoten en
notenbrood

Laat het ons weten als je een
voedsel-allerdie of speciale
dieetwensen hebt.

MONASTERE



Cale

LE MENU DE
LOUIS

MENU CHANGEANT €35
3-course menu consisting of
dishes from our Chef's

daily specials

(supplement foie grass or
fresh truffle €7.5)

LES ENTREES

FRENCH ONION SOUP €9
Au gratin with Gruyere cheese

LOUIS STEAK TARTARE 80 gr. €12
With classic garnish and toast
(supplement fresh truffle €7.5)

MARINATED GAMBA'S €12
Oven baked

SALAD LARDONS €12

With balsamic vinegar, chestnut
mushrooms and seasonal
vegetables

BEEF CARPACCIO €12

With rocket, Parmesan, pine nuts,
truffle cream and marinated beech
mushrooms

SHRIMP CROQUETTES €12
With lemon mayonnaise and
fried parsley

SALAD CHEVRE €11
With honey mustard dressing and
walnuts

OYSTERS €2 per piece

I

HOTEL

LES PLATS

MOULES FRITES A LA LOUIS €14
With mustard mayonnaise

RED BREAM MUSTARD SAUCE €22
With potato darnish and antiboise

TENDERLOIN TRUFFLE SAUCE €28
With potato darnish and seasonal
vegetables (supplement foie grass
or fresh truffle €7.5)

LOUIS STEAK TARTARE 160 dr. €21
With classic garnish and fries
(supplement fresh truffle €7.5)

VENISON STEAK €24

With chimichurri sauce and
seasonal vegetables
(supplement foie drass or

fresh truffle €7.5)

CONFIT DE CANARD €21

With sauce a l'orange,

potato garnish, sauerkraut and
seasonal vegetables

LES DESSERTS

CREME BRULEE €9
With vanilla ice cream

DARK CHOCOLATE MOELLEUX €9
With stewed pears sorbet

DAME BLANCHE €9
With mini syrup waffles

MATURED FRENCH CHEESES €12
With fig chutney, walnuts and
nut bread

Please let us know if you have any
food allergies or special dietary
needs.

MONASTERE



