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Antipasti & Insalate / Appetisers FE#2

Asparagi Bianchi al Vapore con Salsa Olandese e Prosciutto di Parma
Poached White Asparagus with Hollandaise Sauce and Parma Ham

fEaESHERTT REBKEE

Insalata di Granchio, Mela Verde, Maionese, Barbabietola e Caviale
Crab Meat Salad with Caviar, Green Apple, Beetroot and Mayonnaise

BN RERT - SERRKAKE

Fegato Grasso d’Anatra Scottato e Terrina con Gelatina ai Mirtilli Rossi, Perle di Balsamico, Pan Brioche
Pan-seared Duck Liver and Terrine, Red Currant Jelly, Balsamic Vinegar Pearls and Brioche Bread

BRGAT RORMBEC AR REE D Ik K fh MR EE £

Lombetto di Salmone Affumicato all’Oro, Caviale Oscietra, Salsa all’Aneto
Smoked Gold Salmon Loin with Oscietra Caviar, Black Truffle and Dill Sauce

BREE=NRNHRTF FNREREEE

Burrata Pugliese con Insalata di Pomodori Freschi, Basilico e Prosciutto Crudo
Creamy Burrata Cheese with Tomato and Basil Salad, Parma Ham

BEIKGFZ TR EHEKEE

Insalata Cucina, Pomodori Freschi, Lattuga, Asparagi, Barbabietola, Mozzarella e Balsamico Bianco

Cucina Salad with Inca Tomatoes, Asparagus, Lettuce, Beetroots, Mozzarella, White Balsamic Vinegar Dressing

BEVREAFEN - BE - DEX - AXKBERKEZ L) #EANAE

Vitello Tonnato alla Vecchia Maniera Piemontese, Tonno, Capperi e Acciughe
Roasted Veal ‘Piedmont Style’ with Tuna Sauce, Capers, Anchovies and Mayonnaise

B HEERT  KIR - RERESE

Insalatina di Astice, Quinoa, Pomodori Semi-secchi, Avocado e Asparagi Bianchi
Lobster Salad with Quinoa, Avocado, Sun-dried Tomatoes and White Asparagus

BV EHERE HHR ZEMKRES

Zuppe | Soup %

Il Classico Minestrone di Verdure con Pesto al Basilico
Traditional Italian Vegetable Soup with Basil Pesto
BEEEANHRS

Bisque d'Astice con Scalogni Brasata e Panna Fresca
Lobster Bisque with Créme Fraiche and Braised Shallot

FEIRRSZ

Crema di Asparagi Bianchi con Uovo Cotto a Bassa Temperatura, Pancetta Croccante
White Asparagus Cream Soup with Taiyouran Soft Boiled Egg and Crispy Pancetta

BEERESHFERRRERBRER
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Paste & Risotto / Pasta and Risotto = AF| % K &k

Linguine ai Gamberi Rossi del Mediterraneo con la Loro Salsa Ridotta e Pomodorini Freschi
Linguine with Mediterranean Red Prawns, Garlic, Brandy and Fresh Cherry Tomatoes Sauce

PP BATIR R B AR B B A

Penne con Salsa al Tartufo Nero, Panna e Parmigiano Reggiano
Penne with Black Truffle Cream Sauce and Parmesan Cheese

EREZLRETREN

Lasagna di Pasta Fresca con Ragu di Manzo Wagyu e Pomodoro
Homemade Lasagna with Stewed Wagyu Beef Ragu and Tomato Sauce

MEAETEME

Linguine Aglio Olio e Peperoncino, Capesante, Asparagi Bianchi, Gamberetti Essiccati
Linguine ‘Aglio e Olio’ Style with White Asparagus, Hokkaido Scallop and Fried Sakura Shrimps

BAA REAHRM - #EH - B8RS - 68E® F RIFETER

Raviolini del Plin Ripieni di Carne, Sugo d’Arrosto, Puré di Mela
Small Ravioli Stuffed with Beef and Pork, Demi-glaze and Green Apple Purée

BN EEHERATREERE

Spaghetti all’Astice con la Loro Salsa Ridotta, Pomodorini e Brandy
Spaghetti with Lobster, Cherry Tomatoes, Garlic and Brandy Sauce

FRIBERAFEFEREN - FmABRITET

Risotto Mantecato Agli Asparagi Bianchi, Carpaccio di Gamberi Rossi e Caviale
Risotto with White Asparagus, Red Prawn Carpaccio and Oscietra Caviar

Y EARIREEES  AAWEE RETE

Pesce | Seafood ;B3

Filetto di Salmone al Forno, Salsa all’Aneto, Patate Blu, Asparagi Bianchi e le Sue Uova
Baked Fillet of Salmon with Dill Cream Sauce, White Asparagus, Blue Potatoes and Salmon Roe

B=XRHIET AES - ERKRER=XRIF

Sogliola Intera di Dover in Padella in Salsa alla Mugnaia, Burro e Limone
Pan-fried Whole Dover Sole in ‘Mugnaia Style’, Lemon Sauce, Parsley (10 0z)

BREEMSRHEETAER (10 ¥1)

Astice alla Piastra, Crema di Topinambur, Polvere di Olive
Pan-fried Boston Lobster, Jerusalem Artichoke Purée, Black Olive Powder

BRUR TURRE IRt ERBS BUS B 1T R AR 1B
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Secondi di Carne | Meat AI%E HKs$

Guancetta di Manzo Wagyu cotta Lentamente, Puré di Zucca, Salsa al Barolo 458
Slow-cooked Wagyu Beef Cheek with Pumpkin Purée, Barolo Red Wine Sauce
EEMFmEA NS REREAET

Pluma di Maiale Iberico, Glassa al Balsamico Speziato, Asparagi Bianchi alla Salvia 408
Iberian Pork Pluma with Spiced Balsamic Glaze, White Asparagus with Butter and Sage Sauce

PLEAERERBEAHRE BRGRTHEESE

Agnello in Due Versioni, Costina e Lombetto, Bietoline, Puré di Melanzane 458
Grilled Australian Lamb Chop & Herb-crusted Loin, Swiss Chard, Eggplant Purée
PUBMFEY R FN IR LRI E

Galletto Giallo Francese Arrosto alle Erbe, Crocchette di Patate e Porri, Salsa al Tartufo Nero 388
Roasted Whole French Yellow Chicken Stuffed with Herbs, Leek & Potato Cake, Black Truffle Sauce
EREZB SR BN EAGH REBNES

Controcostata di Manzo Wagyu alla Griglia, Fegato d’Anatra, Puré di Romanesco, Gel di Gin, Salsa al Pepe 488
;‘f Grilled Australian Wagyu Beef Rib Eye, Seared Duck Liver, Gin Gel, Romanesco Purée, Pepper Sauce

PUBRMANEPORR 1+ RUBGAT - BUEMEIR - 2B REE REMT

‘Costolone’ di Manzo Wagyu Australiano Ms, Verdure di Stagione e Patate Arrosto 1,488
Grilled Australian Wagyu Beef Tomahawk M5 with Seasonal Vegetables and Roasted Potatoes (42 0z) (suitable for sharing)
PURMEF Ms MA4FHHRRLEZ (42 Z1) (BEHER)

Contorni / Side Dish 3%

i Puré di Patate al Tartufo Nero con Parmigiano Gratinato al Forno 108
"% Baked Mashed Potato with Black Truffle and Parmesan Cheese
ENBEZLRES

_Asparagi Verdi alla Parmigiana 88
" Green Asparagus Parmigiana with Butter and Cheese

AT HRERS

Cavolfiori al Forno, Besciamella, Parmigiano 88
" Baked Cauliflower with Béchamel, Parmesan Cheese

ESEZ TRMRIt

Gluten-free and vegetarian options are available upon request.
BERNMREHEASBENTMREX

- -:F Signature Dish ,.-*v Vegetarian Dish All Prices Are Subject to a 10% Service Charge
R 713 " E+4 BESRMN—REE

CUos-2020



