Men
[ angolo DiVino

|.ascia fare a not!

degustazione mista dei nostri prodotti dall’antipasto al dolce in abbinamento
al vostro vino (escluso). 40 € a persona, tutti i commensali devono partecipare.

Per ini1ziare

VITELLO TONNATO con petali di cipolla in agrodolce  (3,2)

CARPACCIO HOME MADE DI CHIANINA MARINATO ALLE ERBE
insalatina di funghi croccanti ¢ scaglie di grana  (4)

CULATELLO FERRARI RISERVA 16 MESI
TAGLIERE DELIL’ANGOLO con le nostre selezioni (per 2 persone)  (1,4,)

PALETA IBERICA RAZZA PURA allevato esclusivamente a ghianda
Selezioni speciali (mezza porzione / intera)

JAMON IBERICO RAZZA PURA allevato esclusivamente a ghianda ¢ crostino
strofinato al pomodoro, al coltello (1)

COTTO TIPO PRAGA AFFUMICATO, al coltello

MORTADELLA ARTIGIANALE NOBILE DI NORCIA con pistacchio, al coltello  (8)
| nostri crostini

SASAKA E PECORINO  (1,4)

CRUDO EMOZZARELLA  (1,4)

COTTO AFFUMICATO TIPO PRAGA E MOZZARELLA  (1.4)
STRACCIATELLA E ALICI (1,4,3)

ZUCCA, GUANCIALE E FUNGHI CARDONCELLO

LARDO E PECORINO (1,4)

12,00
15,00

12,00
22,00
18,00

12,00 / 24,00

6,00 /12,00
5,00 /10,00

9,00
9,00
9,00
10,00
10,00
10,00

1 glutine; 2 uova; 3 pesce; 4 latticini; 5 sedano; 6 senape, 7 crostacei; 8 frutta a guscio; 9 micele



| Primi

PASTA E FAGIOLI  (1,2,5) 12.00
RAVIOLI DI CARNE, zucca, fonduta e funghi chiodino  (1,2,4,5) 14.00
ZUPPA DEL GIORNO 10.00
| Secondi
POLPETTE AL SUGO  (1,2,4.5) 10.00
FILETTO DI MAIALE IBERICO con insalata nusly ¢ jus  (9,6) 14.00
HAMBURGER DI ANGUS piu contorno  (1,4,2) 14.00
HAMBURGER DI ANGUS SPECIAL con asiago fuso, bacon piu contorno (1,2,4) 16.00
TAGLIATA ALLA GRIGLIA con contorno 23.00

| Contorni

VERDURE GRIGLIATE 6,00
PATATE AL FORNO 5,00
VERDURE RIPASSATE DI STAGIONE 6,00
DOLCI DEL GIORNO (1,2,4,8,9) 6,00
DOLCI SECCHI  (1,8,9) 0,50
ACQUA 2,00
CAFFE 1,50
COCA-COLA 3,50
AMARI 4,00
GINMILANO TONIC 8,00
Coperto, servizio ¢ pane 2,00

Tutte le verdure ¢ la frutta presenti nel menu provengono dall’azienda agricola Salvatori (la

nostra azienda). Questa mattina erano in campo, ora sulla vostra tavola.

1 glutine; 2 uova; 3 pesce; 4 latticini; 5 sedano; 6 senape, 7 crostacei; 8 frutta a guscio; 9 micele



