
 

Menu di primavera 

 

Per iniziare 
Antipasto della Bullona per due persone (tagliere di formaggi aromatizzati ed affettati misti) con 

le confetture di stagione   € 24,00 
 

Mondeghili di vitello, crema di pomodorini datterini e scaglie di caciocavallo fresco affumicato    
€16,00 

 
Tris di tartare (scampi lime e pepe rosa, tonno e gelatina di agrumi, salmone marinato e 

guacamole)        € 25,00 
 

Tartare di Fassona piemontese con mela Granny Smith, mousse di caprino ed erba cipollina, con 
chips di yucca   € 18,00 

 
Calamaro scottato al profumo di lime e pepe di sichuan, su crema di broccolo romano, acciughe 

e peperoncino     € 18,00 
 

Ratatouille di pomodorini, cipolla rossa di tropea, cetrioli, mozzarella di bufala, crostini di 
focaccia ed olio al basilico    € 16,00 

 
 

I primi 
Risotto alla milanese con ossobuco e gremolada       € 25,00 

 
Risotto gamberoni e crema di asparagi, bisque di gambero e zeste di limone    € 18,00 

 
Bottoni di pasta fresca ripieni di ricotta, nduja e melanzane fritte su crema di cime di rape e 

sbriciolata di taralli    € 18,00 
 

Troccoli freschi al sugo di tonno fresco, salsa di  pomodorini datterini gialli e rossi, olive 
taggiasche e basilico € 20,00 

 
Mezzi paccheri al sugo di salsiccia di maialino toscano, crema di zucchine con fiori di zucca 

croccanti  € 16,00 

 
 

I secondi 
Costoletta dell’Osteria della Bullona con patate novelle e maionese al limone € 25,00 

 
Diaframma di black angus con salsa chimichurri, cipolle rosse caramellate e maionese pepe e 

rosmarino    
 € 24,00 

 
Roastbeef glassato con riduzione di fondo di carne e vino rosso Malbec, servito con carote viola 

e gialle arrostite al miele di eucalipto   
€ 24,00 

 
Filetto di ricciola in crosta di patata quarantina al timo, su purea di fave e germogli di 

barbabietola 
€ 26,00 

 



Cubo di salmone gratinato con crema e granella di pistacchi di Bronte su purea di sedano rapa            
€ 24,00 

 
 
 
 

I contorni 
Patate novelle al forno      € 6,00 

 
Verdure alla griglia    € 6,00 

 
Insalata mista di stagione     € 5,00 

Insalatina di Finocchi, arancia e noci tostate 7€ 
 
 
 
 

Per finire 
Tiramisù dell’Osteria della Bullona    € 6,00 

 
Bavarese alla vaniglia con cuore di frutti di bosco su biscotto alla nocciola   € 7,00 

 
Tortino di ricotta e arancia, con gocce di cioccolato su crema inglese cioccolato fondente e 

qarancia   € 6,00 
 

Creme brulée al pistacchio e pistacchi pralinati    € 7,00 
 

Sorbetto fatto in casa con frutta di stagione e crumble di cacao  € 6,00 

 
 
 
 
 

Il nostro percorso milanese   € 48,00 
(degustazione) 

 
Mondeghili di vitello, crema di pomodorini datterini e scaglie di caciocavallo fresco affumicato 

Risotto alla milanese con ossobuco e gremolada 
Costoletta dell’Osteria della Bullona con patate novelle e maionese al limone 

 
 

 
 
 
 
 

Servizio € 3,00 

 

Le confetture, le focacce ed i dolci sono di nostra produzione 

 

 



 

All’occorrenza la cucina si riserva la possibilità di utilizzare prodotti a – 18 °. 

  

Si informano gli utenti che gli alimenti somministrati presso questo esercizio possono contenere allergeni come 

ingrediente oppure in tracce derivanti dal processo produttivo. Si invitano i consumatori allergici ad uno o più 

elementi a comunicarlo al personale di sala.ane0n salsa al basilico 


