
BATUMI
2 x in Berlin

G E O R G I S C H E  K Ü C H E
i n  1 , 5  k m  E n t f e r n u n g

Gasteiner Str. 11 
10717 Berlin

Mob./ WhatsApp 
0152 541 449 21

RESTAURANT BATUMI
FINE-DINING

EVENTS

Uhlandstraße 159 
10719 Berlin

Mob./ WhatsApp 
0176 246 719 01

BAR-BATUMI
RESTAURANT
WEINHANDEL

EVENTS

WIR BIETEN IHNEN AN

GEORGISCHES 

EVENT - CATERING - PARTYSERVICE 

für Ihre Hochzeit,

Familienfeier, Firmenveranstaltung 

oder andere Anlässe

www.batumi-berlin.de // hallo@batumi-berlin.de



BATUMI
G E O R G I S C H E  K Ü C H E

G A S T E I N E R  S T R .  1 1 ,  1 0 7 1 7  B E R L I N
M o b . /  W h a t s a p p  0 1 5 2  5 4 1  4 4 9  2 1

13,90€
12,90€
16,90€

17,90€
14,90€
14,90€

Imerulian - gefüllt mit Käse
Lobiani - gefüllt mit Bohnen
Megrulian - gefüllt und mit
Käse überbacken
Kubdari - mit Fleisch gefüllt
Xabidzgini - Kartoffel & Käse
                  - Spinat & Käse
A,C,G 

Adjaruli  mit Ei
Adjaruli mit Spinat
Adjaruli mit Bohnen
Adjaruli mit Fleisch
Adjaruli  mit Ei und
frischem Trüffel
A,C,G

14,90€
15,90€

16,90€

25,90€

12,90€
12,90€
12,90€
15,90€

Kartoffel & Käse 
Spinat & Käse
Drei Käsesorten
Spezial mit Fleisch
 A,C,G

Brot aus Maismehl
mit Käse
Käsebrot aus Maismehl
mit extra Käse 12,90€

10,90€

Frischer Salat aus
Tomaten, Gurken, Walnüsse
und Granatapfelkernen
(veg.)
H³,E

9,90€

S A L A T

T E I G G E R I C H T E  &  V O R S P E I S E N

Aubergine mit Walnüsse,
Granatapfel und Gewürze 
4-5 St. / vegan

H³,E

11,90€

B A D R I J A N I P H K A L I

Spinat/Rote Beete/Bohnen/Brokkoli/
gemischte Gemüse 1Kugel
Mix-Phali Platte 5 Kugeln
mit Mjawa 
H³,E vegan

3,90€
18,90€

K H A C H A P U R I KHACHAPURI
ADJARULI

KHACHAPURI
PENOVANI 3 St.

M C H A D I
C H W I S T A R I

Eingelegte Pimpernüsse 
mit Zwiebeln / vegan 9,90€

Rote Beete Salat 
vegan

9,90€

G E M I S C H T E  V O R S P E I S E P L A T T E N

F Ü R  Z W E I  P E R S O N E N

J O N  J O L I M J A W EV E N E G R E T EG E B J A L I A  

Auf georgischer Art
zubereitete Mozzarella-Käse
mit hausgemachter
Naturjoghurt- Minze-Sauce
G 14,90€

H Ä H N C H E N -
F L E I S C H S A L A T

Hähnchenfleisch, süße
Paprika, Zwiebeln,
Mayonnaise

G,H³,E

13,90€

Große gemischte Vorspeisenplatte 
Phali Mix, Badrijani, Mjawe, Jon Joli,
Khachapuri, Lobio, 2 Khinkali
A,C,G,H³,E

Kleine gemischte Vorspeisenplatte 
Phali Mix, Badrijani, Lobio, Khachapuri
A,C,G,H³,E

24,90€ 29,90€

Vegane gemischte Vorspeisenplatte 
Phali Mix, Badrijani, Lobio, Mjawe, Venegrete
und Khachapuri Lobiani
A,C,G,H³,E5

27,90€

Hausgemachte eingelegte Gurken,
Weißkohl mit Rote Beete

Mjawe gemischte Platte Gurken,
Weißkohl mit Rote-Beete, Jon-Joli 
vegan

8,90€

11,90€

15,90€



13.90€

BATUMI
G E O R G I S C H E  K Ü C H E

G A S T E I N E R  S T R .  1 1 ,  1 0 7 1 7  B E R L I N
M o b . /  W h a t s a p p  0 1 5 2  5 4 1  4 4 9  2 1

O J A X U R I

Schweinefleisch mit
Kartoffeln gebraten
in Tonpfanne 

18,90€

B U G L A M A

Zartes Schweinefleisch mit
geschmorten Gemüse, 
georgischen Gewürzen 
und Kräutern
 18,90€

S C H A S C H L I K

Hähnchenfleisch ca.250 gr.
Schweinefleisch ca. 250 gr.
mit gegrillten Gemüse

21,90€

22,90€

Hähnchenfleisch in frischer
Tomatensauce mit Kräutern

17,90€

C H A N A C H I

Lammfleisch mit Kartoffeln,
Auberginen, frischen Tomaten 
und Krautern 19,90€

16,90€

A D J A P S A N D A L

Geschmorte Auberginen, Tomaten,
Paprika, Kartoffel,  Zwiebel und
verschiedene Kräuter 
vegetarisch / vegan

13,90€

L O B I OKCHARCHO MEGRELIAN

18,90€

Kalbfleisch mit Zwiebel, Walnuss
und georgischen Gewürze
H³,E

Bohneneintopf
H³,E / vegan

13,90€

K U C H M A C H I

Pilze Ratatouille
H³,E / vegan

14,90€

Hähnchenfleisch in Walnuss-
sauce (kalt) / H³,E,Glutenfrei

S A Z I W IO S T R I

Würziges Rindfleisch in
Tomatensauce (scharf)

18,90€

Kebab aus 
Rind- und Schweinefleisch 
Kebab aus Rindfleisch 
mit Grillgemüse

K A B A B I C H A K H O K H B I L I

21,90€
22,90€

 T A B A K A

Junges, würziges Maiskücken
gebraten in der Pfanne 

19,90€

15,90€

Vegetarisch - gegrillte Gemüse im
Knoblauchsause lauwarm
Hähnchen in Knoblauchsauce
lauwarm  dazu frisch gebackenes
Brot / G

C H K M E R U L I

16,90€

17,90€

K H I N K A L I

Khinkali mit Fleisch  
gemischt Rind/Schweine-od. Rind

Khinkali Vegetarisch 
Kartoffel / Spinat oder Pilze
A,C,G, D

1 St .  /5  St .  /  15 St .  
3,50€ /17,50€/ 49,50€

C H A K A P U L I

Kalbfleischsuppe mit
Estragon und grünen
Mirabellen 17,90€

Ratatouille aus Hähnchenfleisch
H³,E



GEORGISCHER SALAT
aus frischen Tomaten, Gurken mit Wahlnüssen, Granatapfelkernen und Essig (veg.) 
H³,E

P H K A L I Georgisches Humus 
1 Stück Ihrer Wahl: Spinat, Rote-Bete, Bohnen, Blumenkohl, gemischtes Gemüse 
GEMISCHTE PLATTE 5 Stück mit Mjawe
H³,E

B A D R I J A N I 
Gegrillte Aubergine gefüllt mit Walnusspaste, Koriander und Granatapfelkernen 4 -5 St.
H³,E

S A Z I W I 
Hähnchenfleisch in Walnusssauce (kalt) 
 H³,E,Glutenfrei

G E B J A L I A  
Auf georgischer Art zubereitete Mozzarella-Käse mit
hausgemachter Naturjoghurt- Minze-Sauce
G

HÄHNCHENFLEISCHSALAT
Hähnchenfleisch, süße Paprika, Zwiebeln mit Mayonnaise
G

KETSI
Champignons mit Käse überbacken in Tonpfanne (4-5 St.)
G

J O N  J O L I
Eingelegte Pimpernüsse mit Zwiebeln 
 

MJAWE
Hausgemachte eingelegte Gurken und Weißkohl mit Rote Beete

MJAWE GEMISCHTER TELLER 
Gurken, Weißkohl mit Rote-Beete und Jon-Joli

M C H A D I 
Brot aus Maismehl mit extra Käse 3 St. 
G

C H W I S T A R I
Brot aus Maismehl und Käse mit extra Käse
G

V E N E G R E T E 
Rote Bete Salat mit Gemüse 

G  E  M  I  S  C  H  T  E   V  O  R  S  P  E  I  S  E  N  P  L  A  T  T  E  N  f ü r  z w e i  P e r s o n e n

KLEINE GEMISCHTE VORSPEISEPLATTE 
Phali Mix, Badrijani, Lobio, kleine Khachapuri 

GROSSE GEMISCHTE VORSPEISEPLATTE 
Phali Mix, Badrijani, Mjawe, Jon Joli, kleine Khachapuri, 2 Khinkali nach Wahl, Lobio

VEGANE GEMISCHTE VORSPEISEPLATTE 
Phali Mix, Badrijani, Lobio, Mjawe, Venegrete, Khachapuri Lobiani

€9,90

€3,90
€18,90

€11,90

€15,90

€14,90

€13,90

€13,90

€9,90

€8,90

€11,90

€10,90

€12,90

€9,90

€24,90

€29,90

€27,90

SALATE & VORSPEISEN



SUPPEN

TEIGGERICHTE

KHARTSCHO 
Kalbfleischsuppe mit Reis, frischen Kräutern und georgischen Gewürze

C H A K H O K H B I L I 
Hähnchenfleisch in frischer Tomatensauce, georgischen Gewürze und
Kräutern

C H K M E R U L I vegetarisch
gegrillte Gemüse in lauwarmen Knoblauchsauce aus dem Ofen 
G

C H K M E R U L I
Hähnchen in lauwarmen Knoblauchsauce aus dem Ofen 
G

C H A K A P U L I
Kalbfleischsuppe mit Estragon und grünen Mirabellen

€10,90

€16,90

€16,90

€17,90

€18,90

KHINKALI GEORGISCHE TEIGTASCHEN
Khinkali mit Fleisch                                           5 St. / 15 St. 
gemischt Rind/Schweinefleisch oder Rind 
Khinkali vegetarisch                                          5 St./ 15 St. 
Spinat & Käse / Kartoffel & Käse /Pilze
                                                                            1 St. nach Wahl
A,C,G, D

K H A C H A P U R I  - GEORGISCHE PIZZA
IMERULIAN - MIT KÄSE GEFÜLLT
LOBIANI - MIT BOHNEN
MEGRULIAN - MIT KÄSE GEFÜLLT UND ÜBERBACKEN
KUBDARI - MIT FLEISCH GEFÜLLT 
XABIDZGINI - KARTOFFEL & KÄSE 
                   - SPINAT & KÄSE 
A,C,G

K H A C H A P U R I  A D J A R U L I
ADJARULI  MIT EI 
ADJARULI  MIT SPINAT
ADJARULI MIT BOHNEN UND MJAWA
ADJARULI MIT FLEISCH 
ADJARULI MIT FRISCHEM TRÜFFEL
A,C,G

K H A C H A P U R I  P E N O V A N I
KARTOFFEL & KÄSE 3 STÜCK
SPINAT & KÄSE 3 STÜCK
3 KÄSESORTEN 3 STÜCK
PENOVANI MIT FLEISCH 3 STÜCK 
A,C,G

€17,50 / €49,50

€17,50 / €49,50

€3,50

€13,90
€12,90
€16,90
€17,90
€14,90
€14,90

€14,90
€15,90
€15,90
€16,90
€25,90

€12,90
€12,90
€12,90
€15,90

Unsere Speisen und Getränke können Allergene enthalten. Für weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Allergene & Zusatzstoffe 
Zusatzstoffe: 1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstärker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit Süßungsmittel, 7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwärzt, 10=enthält Phenylalaninquelle

Allergene: A= glutenhaltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, Gerste3, Hafer4, Dinkel5, Kamut6, Hybridstämme7) B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnüsse, F= Soja, G= Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) H= Schalenfrüchte (Mandel1,
Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, Pecannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9) I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen, L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l, M= Lupinen,
N= Weichtiere.



HAUPTGERICHTE
OSTRI
Würziges Rindfleisch in Tomatensauce (scharf) 

K C H A R C H O  M E G R E L I A N
Kalbfleisch mit Zwiebel, Walnuss und georgischen Gewürze

S C H A S C H L I K 
Hühnerfleisch ca. 250 gr. dazu Tkemali-Soße und gegrillte Gemüse
Schweinefleisch ca. 250 gr. dazu Tkemali-Soße und gegrillte Gemüse

B U G L A M A
Schweinefleisch mit Kartoffeln, Auberginen und frischen Tomaten

K A B A B I
Kebab aus gemischten Rind- und Schweinefleisch dazu gegrillte Gemüse 
Kebab aus Rindfleisch dazu gegrillte Gemüse

HÄHNCHEN  T  A  B  A  K  A  
Pfannen gebratenes Hähnchen

O J A X U R I
Gebratene Schweinefleisch mit gebackenen Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch 

C H A N A H I  
Lammfleisch mit Kartoffeln, Auberginen, frischen Tomaten und Kräutern

A D J A P S A N D A L (vegetarisch)
Georgische Ratatouille mit Auberginen, Kartoffeln und Paprika 

L O B I O  
Bohneneintopf / vegan

K U C H M A C H I
Hänchenfleisch Ratatouille
Pilze Ratatouille / vegan

EXTRAS/BEILAGEN:   BROTKORB 
                                  BRATKARTOFFEL
                                  GEGARTE GEMÜSE
                                   GEMISCHTE BEILAGE KARTOFFEL / GEMÜSE

SUPRA -  GEORGISCHE  TAFEL  FÜR  4  PERSONEN 
MENÜ MIT FLEISCH
Vorspeisen: Phali Mix 4 St. Badrijani 4 St., Mjawa, georgischer Salat
Hauptgericht: Khachapuri, Schaschlik, Buglama, 8 Khinkali
Extras: eine Flasche Hauswein, 2 x 0,5L georgisches Mineralwasser

MENÜ VEGETARISCH
Vorspeisen: Phali Mix 4 St. Badrijani 4 St., Mjawa, georgischer Salat
Hauptgericht: Khachapuri, Adjapsandali, Lobio, 8 Khinkali vegetarisch
Extras: eine Flasche Hauswein, 2 x 0,5L georgisches Mineralwasser

€18,90

€18,90

€21,90
€22,90

€18,90

€21,90
€22,90

€19,90

€18,90

€19,90

€13,90

€13,90

€16,90
€14,90

€4,50
€7,90
€7,90
€8,90

€185,90

€175,90



KALTE GETRÄNKE
€5,50

€5,50/€2,50
€4,50
€5,90

€10,50

€3,50/€5,50/€8,50
€3,20/€5,20/€8,20

WARME GETRÄNKE
ESPRESSO / DOPPELTER 
KAFFEE 
CAPPUCCINO 
MILCHKAFFEE
LATTEMACCHIATO 
TEE  VERSCH. SORTEN

€1,80/€2,30
€3,40
€3.50
€3,90
€3,90
€2,90

GEORGISCHES BIER  0,5L
AUGUSTINER  0,5L 
HEFEWEIZEN 0,5L 
BIER HELLES 0,33L
BIER  ALKOHOLFREI  0,33L
HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0,5L

 €5,50 
€4,50
€4,50
€3,50
 €4,00
  €4,50 

GEORGISCHES  MINERALWASSER  0,5L 
MINERALWASSER  0,75L / 0,25L 
SOFTDRINKS COCA COLA /FANTA / GINGER ALE 0,33L 
GEORGISCHE LIMONADEN DIV. SORTEN 0,5L 
ESTRAGON, ZITRONE, TRAUBE, FEIJOA, BIRNE 
GEORGISCHES KOMPOTT DIV. SORTEN: QUITTE, FEIJOA, KIRSCHE 1L 
GEORGISCHE SAFTE
GRANATAPFEL, KIRSCHE, MOOSBEEREN 0,2 L / 0,4 L / 1 L
Alle Säfte sind auch als Schorlen erhältlich  0,2 L / 0,4 L / 1 L               

DESSERT
S W E E T S   C H U R C H K H E L A 
Walnuss / Haselnuss in Traubensaft-Kuvertüre

€5,50M E D O V I K  
Traditionelle Honigtorte

€6.50

BIER



S A P E R A V I  R O T W E I N / T R O C K E N   
M U K U Z A N I  R O T W E I N / T R O C K E N
A L A Z A N I  V A L L E Y  R O T W E I N / L I E B L I C H
P I R O S M A N I  R O T W E I N / L I E B L I C H
K I N D Z M A R A U L I  R O T W E I N / S Ü SS
R O S È / T R O C K E N
M T S V A N E  W E I SS W E I N / T R O C K E N
R K A T S I T E L I  W E I SS W E I N / T R O C K E N
T S I N A N D A L I  W E I SS W E I N / T R O C K E N
K I S I  W E I SS W E I N / T R O C K E N

G L A S  0 , 2 L / Flasche  0 , 7 5 L

€8,50 / €26,50
€8,50 / €26,50
€8,50 / €26,50
€8,50 / €26,50
€9,50 / €28,50
€8,50 / €26,50
€8,50 / €2 6,50
€8,50 / €26,50
€8,50 / €26,50
€8,50 / €26,50

€5,00 /€45,00 
€6,50 /€50,00 
€6,90 /€55,00
€4,50/€45,00
€4,50/€45,00

GEORGISCHE WEINE

C H A C H A  2 C L / F L A S C H E  0 , 5 L
W H I S K Y  T S I N A N D A L I / S A P E R A V I   0 2 C L  / 0 , 5 L
G E O G R I A N  B R A N D Y  2 C L / 0 , 5 L
VODKA ABSOLUT 2 CL/ 0,5L
VODKA TUNDRA 2 CL/ 0,5L

KISI QVEVRI /RTVELISI 
M T S V A N E   Q V E V R I / M E G W E I N
S A P E R A V I   Q V E V R I / M E G W E I N
SAPERAVI BIO / NATURWEIN

Glas 0,2 L /Flasche  0,7 5 L

€ 1 1 , 9 0 / € 3 7 , 0 0
€ 1 1 , 9 0 / € 3 7 , 0 0
€ 1 1 , 9 0 / € 3 7 , 0 0
€ 1 2 , 9 0 / € 3 9 , 0 0

SPIRITUOSEN 2 cl /Flasche  0,5 L

SAPERAVI QVEVRI ROTWEIN 0,2L
SAPERAVI QVEVRI ROTWEIN 0,5L
RKATSITELI QVEVRI WEISSWEIN 0,2 L
RKATSIITELI QVEVRI WEISSWEIN 0,5L
  

CRÉMANT DE LOIRE EXCELLENCE, BRUT / FRANKREICH

Glas 0,2 L /   0,5 L

€ 8 , 9 0
€ 1 9 , 9 0

€ 8 , 9 0
€ 1 9 , 9 0

0,1L - €7,50 / 0,75L - €38,90 

WEIN EMPFEHLUNG - QVEVRI OFFENE WEINE

SAPERAVI  ROTWEIN 0,2L /  0,5L
RKATSITELI QVEVRI WEISSWEIN 0,2 L / 0,5L
 

Glas 0,2 L /   0,5 L

€ 7 , 9 0  / € 1 7 , 9 0
€ 7 , 9 0  /  € 1 7 , 9 0

WEIN EMPFEHLUNG - OFFENE WEINE

WEIN EMPFEHLUNG - QVEVRI WEINE



W E I N E M P F E H L U N G

W E I S S W E I N

Der Weinbau in Georgien hat eine lange Tradition, die über 8000 Jahre zurückreicht. Georgien ist damit eines der
Ursprungsländer des Weinbaus und der kultivierten Weinrebe. Der georgische traditionelle Weinausbau in den
Quevri  (von georgisch ქვევრი = „Amphore“) wurde 2013 in die Repräsentative Liste des immateriellen 
Kulturerbes der Menschheit aufgenommen.

vollmundiger Wein
intensiver violetten Farbton
aus der Region Kachetien
mit Frucht- und Beerenaromen
überzeugt durch harmonischen Abgang

T A V K V E R I  Q V E V R I         

*enthält Sulfite

A K H O E B I  Q V E V R I   

aus der Saperavi - Rebsorte 
vielfältigere Aromen 
aus der Region Kachetien
überzeugt durch langfristigem 

        Geschmack auf Gaumen

T S A R A P I  Q V E V R I  
trockner Weißwein intensive Bernsteinfarbe
aus der Rebsorte Rkatsiteli 
aus der Region Kachetien
ausgewogen und vollmundig
mit feiner Säure und kräftigem Abgang

ausgebaut in Tonkrügen Verfahren (Qvevri) 
intensive Bernsteinfarbe
 Aromen von Waldfrüchten und Pfirsichen 
ausgewogen und vollmundig
mit feiner Säure und kräftigem Abgang

R K A T S I T E L I  Q V E V R I      

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 3 , 9 0 / € 4 2 , 0 0

C H I N U R I  Q V E V R I  

ausgebaut in Tonkrügen Verfahren (Qvevri) 
intensive Bernsteinfarbe
 überzeugt mit Fruchttönen und einem
dominanten grünen Apfelgeschmack 
wunderbar balanciert mit feiner Säure

R O T W E I N

T S I N A N D A L I  A D A M A T I     
Weißwein aus der Rebsorte Rkatsiteli
Weinbauregion Kachetien 
strohgelbe Wein ist elegant und weich mit einem
komplexen, runden Geschmack von intensiven
Früchtetönen, die in einem langen Nachgang

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 3 , 9 0 / € 4 2 , 0 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 2 , 9 0 / € 3 9 , 0 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 0 , 9 0 / € 3 7 , 0 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 2 , 9 0 / € 3 9 , 0 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 3 , 9 0 / € 4 2 , 0 0



Dieser trockene Weißwein besteht aus 
der Rebsorte Rkatsiteli, gewonnen in der
Kakheti Region. Speziell ausgewählte
Trauben wurden per Hand gelesen. Für
sechs Monate in traditionellen georgischen
Quevri (Tonkrügen) gereift. Der Wein hat
eine hell goldene Farbe und zeichnet sich
durch Aromen von Honig, getrockneten
Feigen, weiße Kirschen, Wallnüssen und
getrockneten Kräuter, gepaart mit einem
Hauch von Pilzen aus. Beeindruckend und
langanhaltend im Abgang. 

R K A T S I T E L I  Q U E V R I  2 0 1 9

W E I N E M P F E H L U N G

W E I S S W E I N

*enthält Sulfite

R O T W E I N

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 1 , 9 0 / € 3 8 , 9 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 1 0 , 9 0 / € 3 2 , 9 0

Glas 0,2 L  / Flasche  0,7 5 L
€ 8 , 9 0 / € 2 6 , 9 0

W E I N G U T  A S K A N E L I

R O S É  W E I N
R O S É  A S K A N E L I  2 0 1 9

Dieser trockene Rosé besteht aus der
Rebsorte Saperavi, gewonnen in der 
Kakheti Region. Speziell ausgewählte
Trauben wurden früh am morgen per Hand
gelesen. Der Wein erinnert farblich an zarte
Rosenblüten und zeichnet sich durch
Aromen von roten Johannisbeeren,
Erdbeeren, schwarzem Pfeffer und
Sauerkirsche, gepaart mit leichten 
Nuancen kandierter Früchte aus. 
Passet zu Fisch, hellem Fleisch, Salat 
und mildem Käse.

Saperavi  Premium 2019

Dieser trockene Rotwein besteht aus der Rebsorte Saperavi, gewonnen in der Kakheti 
Region. Nur die besten Trauben wurden ausgewählt, per Hand gelesen und mit der
eigens von "Askaneli Brothers" entwickelten Technologie verarbeitet und zwölf Monate
in Eichenfässern gereift. 
Der Wein erinnert farblich an einen dunklen Rubin und zeichnet sich durch Aromen von
roten Beeren, schwarzem Pfeffer, Pflaume und Sauerkirsche, gepaart mit Vanille aus.
Voller runder Körper, samtige Struktur, mit reifen, sanft abgerundeten Tanninen. 
Der Wein passt zu gegrillten Gerichten, dunklem Fleisch, kräftigem pikanten Käse. 


