TAPAS | STARTERS

VOM LAVASTEIN GRILL

Garnelen 6 Stk. 24
Chili Aioli, Korianderdl B, c, M, 0

Tagliata 30
Rucola, Grana, Tomaten G

Steak Frites ca. 220 gr. 34
Beiried, Pommes, Chili Aioli ¢, M, 0

Rib Eye ca. 280gr. 44
Gegrillter Wilder Brokkoli, Chimichurri c,0

..dazu Garnelen vom Grill 3 Stk. 13
Burger | Cheeseburger 21

Beef 100%, Dips, Pommes G,C,A, M

BEILAGEN

Gemischter Salat o,m
Gegrillter Wilder Brokkoli o,6 95

Schmortomaten, Chimichurri

Pommes Frites ¢, m, 0 75
Chili-Aioli
SuRRkartoffel Pommes Frites ¢, m, o 75
Chili-Aioli
Ofengemuse n 9

Olivendl, Chili, Krauter, Sesam

Salatherzen Gegrillt 9
Cesar-Dressing, Schmortomaten, Croutons, Grana
D,M, G,A, O

SAUCEN | DIP 18 Kartoffel Puree ¢ 7
Jamon Reserva _ 12 Krauter Butter s, BBQ ro Limetten Aioli m
Rohlschmken, Chupafljedos OI|ven,' Croutons A Chili Aioli M. Senf Aioli m DESSERT
Artischocken gerostet und eingelegt 6,1 9,8 o ,
Taggiasca Oliven-Tomaten-Pesto, Sizilianische Sardellen Chimichurri ¢, 0,6 Crema Catalana 9
Antipasti 18,5 e
Jamon, Salami, Chorizo, eingelegtes Gemise, Oliven Topfen Knodel 6, c, A N
Pecorino, Crostini A, G APERITIF | DRINKS Zwetschken, Sauerrahm Eis
”””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” Schoko-Tarte ¢,A c 12
o Champaaner Roger Manceaux o1l 14 | 075 89 Cassis Eis, Weisse Schoko-Vanille-Espuma
Pimientos de Padron 95 . pag 9 |
Gebraten, Meersalz, Olivendl Frizzante vom Fass 01l 55 | 0.5 25 Sorbet und Eis, 2 Sorten 7
Knusprige Austeranze 9,5 Gurken Ingwer Frizzante 7,5 Kase Teller 0.6, C.A 16
Vegane Aioli A, F Roter Muskateller 6 4 Sorten, Feigen-Senf
3St. Gedampfte Lauch-Waldpilz-Ravioli 12 Aperol 85
Hokkaido, knuspriger Sellerie F N, A Veilchen Sorit 75
. ellchen Spritz f
Rote Ribe vom Ofen 12 . P .
Gratinierter Ziegenkése, Schnittlauch-Ol G 0se rump )
Rose de Provence, Grapefruit, Soda BIERE A 0,2L | 0,3L | 0,5L
Croquetas Jamon A G,c, M 95 _
Ai(?Ii vom geschmorten Knoblauch, Pecorino gamﬁ?zﬂ ﬁOdiOde-r O(r;ngTe | | Trumer Pils 3248 |6
Wildgarelen-Ingwer Gyoza A, % nN,H 13 mall Stellas Passion Gin Tonic 2¢ 85 Zwettler Zwickl 32 | 48 | 6
Eingelegte Topinambur, Ponzu, Lauch, Koriander Eistee | frische Passion, Agave . . )
Ofen Auberd o Thalheimer Pils trib 35|52 |65
en Aubergine 13 Vermuth Rosso Tonic N
Petersilcreme, Chili-Tomaten-Salsa, Sesam G, N Amer - Kirin, Japan, Fl. 0.3 58
mericano . .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Vermuth ROSSO, Campari’ Soda SChnelder V\/elsse F" O'5| 6’3
et T Limoncello Spritz 8,5 Jever alk frei.  Fl. 0.3l 52
eef lartar 18,5 Minze, Prosecco Jakobsgold, Gusswerk alk.frei Fl. 0.5 6,2
Senf-Aioli, Zwiebelmarmelade . .
gerostetes Brot  C,A, M, O Blackforest Mule 15 Franziskaner alk frei Fl. 0.3 5
. Monkey Sloe Gin, Beefeater 24, Maracuja,
Thuna Sashimi Pizza 18,5 Ginger Beer
Yellow Fin, Avokado, Tomate, Wasabi A, D, F
s ALKOHOLFREI
Calamari frittiert 175
Limetten Aioli R,A,C, M
Lillet Vive | Holler, Soda, Gurke 8 San Bitter Soda 0.2 6
”””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” Lillet Berry Tonic | Beeren 8 Virgin Mojito 0.25l 6,5
” Ramazzotti Rosato Spritz | Orange 8,5 Preiselbeer Saft mit Ingwer 0.25| 6,5
Brot | Of | Tapenade A 3,2 ltalicus Spritz 9,5 Eistee, frische Passionsfrucht, Agave 0.31 5,8
Bergamott, Frizzante, Soda #/eilchen Soda 05l 42
——————————————————————————————————————————————————————————————————————————— Malfy Rosa Tonic 14 , ,
Gin aus Amalfi, Grapefruit, Tonic Ingwer Limetten Soda | Minze 05! 49
Daiquiri Natural | Havana 3y., Lime, Cane 13 *Holler Soda 051 | *Jugend Getranke 4.2
Virgin Gin & Tonic Alkoholfrei 10
WEIN GLAS 1/8L o
WEISS ROT
Griner Veltliner, Huber 1781 4 | 05 15 Blaufrankisch J. Heinrich Deutschkr. 2023 5 WEIN | MONAT O 1/8L | 0.75L
Gemischter Satz, Wieninger 2024 52 Cuvee Q2 Gager Deutschkreutz 2023 6,9 ) ,
5 . 5 J . , Gruner Veltliner Alte Reben 7| 40
Gruner Veltliner, Miller Krems 2024 5,2 Rosso Toscana Talenti IGT sa jve 2023 72 SAX Kamptal DAC 2023 13,5%
Riesling, Minkowitsch, Weinviertel 2024 6 Sur Innurietta, Navarra 2023 6,2 Weissburgunder Reserve 8 | 44
Roter Muskateller 2024 6 Mdiller Krems Ried Lusthausberg 2021 13,5%
Sauvignon Blanc 2024 6,2 ROSE Merlot Reserve _ 85| 46
Laporte Loire 12,5% . Salzl IZwischen den Reben limitz 14,5%
. . . Rose de Provence 2024 55
Weisswein Gespritzt 0.25 4,6

A Glutenhaltiges Getreide und Daraus gewonnene Erzeugnisse | B Krebstiere und Daraus gewonnene Erzeugnisse | C  Eier von Gefliigel und Daraus gewonnene Erzeugnisse | D Fisch und Daraus gewonnene
Erzeugnisse (ausser Fischgelatine) | E Erdnlisse und Daraus gewonnene Erzeugnisse | F- Soja und Daraus gewonnene Erzeugnisse | G Milch von Sdugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Lactose) |H Scha-
lenfriichte (Baumn(sse) und Daraus gewonnene Erzeugnisse | L Sellerie und Daraus gewonnene Erzeugnisse | M Senf und Daraus gewonnene Erzeugnisse | N Sesamsamen und Daraus gewonnene Erzeugnisse |
0 Schwefeldioxid und Sulfite | P Lupinen und Daraus gewonnene Erzeugnisse | R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und Daraus gewonnene Erzeugnisse




SODAS / SAFTE GRAPPA 2CL SHOT
Traubensaft 0.2l 48 Pinot Noir Grappa 6,5 Espresso Martini Shot 6
Apfelsaft trib  0.25| 42 Poli Reserva 6,5 Cranberry Ginger Shot 6
Marille | Johannisbeer | Tomate 0.2l 45 Nonino Moscato 6,5 Pink Stellas 6
Vodka, Pink Grapefruit, Lime
Red Bull 0.25I 6
Ginger Ale 0.2I 5
“9 | COCKTAIL | LONGDRINKS 5CL TEQUILA SCL
Voslauer 0.33] mit | ohne 34 )
Véslauer 075! mit | ohne 6,2 Mojito | Havana 3y Minze, Limette, Rohrzucker 13 Olmeca Gold 45
Almdudler 0.3 45 Granatapfel Mojito 14 Olmeca Altos Plata 5,5
Beefeater Gin, Rosmarin-Honig, Himbeer, Grapefruit, Lime M | Del M Vida 55
.y escal Del Maguey Vi !
Frucade 0.33l 5 Caipirinha 13 c guey
Caca Cola | Zero 03| e Moscow Mule | Absolut Vodka, Ginger Beer, Lime 13
Vodka Martini SINGLE MALT | SCOTCH 2CL
DIGESTIV 4CL odka Martini 14
Thai Massage | Gin, Ingwer, Chili, Vanille, Limette 13 Caol lla 12y 9
AN | ! Whiskey Sour 14 Aberlour 12y 9
SErEEzei U Ernest Hemingway 13 Oban 14y n
Montenegro 7 White Rum, Marascino, Grapefruit, Lemon Lagavulin 16y 12
Fernet Branca | Mentha 7 Cosmopolitan 12 Bunnahabhain 12y 12
Sambucca 7 Bloody Mary 12 Talisker 10y 10
Cointreau 8 Espresso Martini | Vodka, Espresso, Kaffeelikér 13 Chivas Regal 12y | 15y 7|10
Baileys G 8 Negroni | Roter Vermuth, Gin, Campari 12 Auchentoshan 8
Calvados 9 Mai Tai | white Rum, Cherry Brandy, Ananas, Mandel 14 Laphroaig 10y 8
, Cherry Blossom 13 Glenmorangie 12y 9
BRANDE 2CL Brandy, Cherrybrandy, Grenadine, Lime
Marille 5 Pipeline | Vodka, Ananas, Lime, Mandelsirup, Gurke 13 IRISH WHISKEY 4CL
Williams Birne 6
Zirbe Hofer Ennstal Irdnin 6 Jameson °
he g GIN TONIC 4CL Jameson Black Barrel 14
Haselnuss Brandstatt 7 ‘
) Beefeater | Zitrone oder Gurke 13 Tullamore Dew
Alter Apfel Golles 6,5 .
. . Beefeater 24 | Rosa Pfeffer, Grapefruit 15 Bushmills
Alte Zwetschke Golles Riegersburg 6,5 Monkevd? 5 Glendalough .
. . onke Grapefruit Z endalou
Grune Nuss Guglhof Hallein 6 y | .rape fult ceste 9
Bombay Saphire | Limette 13
, ‘ BOURBON &
Tanqueray Sevilla | Orangenzeste dry Tonic 14
COGNAC | BRANDY 2CL . : , AMERICAN WHISKEY 4CL
Botanist Gin | Thyme, Basil, Trockenfrucht 14
Otard VSOP Gin Mare | Citrusfrucht 14 Jack Daniels 12
Martell VSOP Hendricks | Gurke, Pfeffer 14 Woodford Reserve Tennessee 16
Ysabel Regina PX Malfy Gin | Passion, Chil 14 Makers Mark 12
Carlos XO 10 Brockmans | Beeren 15 KnOb. Creek 14
Frapin Champagne 10 Bulleit Bourbon 12
Makers Mark 12
RUM 2CL VODKA 4CL KAFFEE | TEE
Havana Club 3y | 7y 5|8 Absolut, swed 8 Afro Tee | feinster handverlesener Tee 5
Malteco Guatemala 10y 75 Absolut Elyx, swed 12 Espresso 35
Santa Teresa Solera Venezuela 75 Stolichnaya, rus 9 Espresso doppelt 6
Plantation XO Kartoff, aut 10 Melange & 5
Diplomatico Venezuela 12y Exakt Cappuccino 5
Pyrat XO Reserve Finlandia 9 Cafe Latte G 5
Zacapa 23 10

Alle Preise in Euro inklusive Abgaben

Unsere Mitarbeiter informieren sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten | Weinhaltige Getranke enthalten Sulfite



