MENU DEGUSTAZIONE
100€ a persona

Omé’zina seottata
" ho di angusi
= gazpac o di angutia
LN >/4ngu’zia

Ombrina™ | Gazpacho di anguria
| Pomodori | Maggiorana

Wagate/[o c{{\ vitello cht

Crema di ceci al limone <.

" > pomoc!o’z[

Waggio’gna

Magatello di vitello | Ceci al limone
| Cetrioli | Menta | Arachidi

I ag[io[ini alla ‘nclby'a

7 Crema di ag/io e cajﬁ[e‘ di cicoria

Tagliolini alla “nduja | Aglio e cicoria
| Limoni sotto sale

o[imoneﬂsotto sa/e Risotto mantecato a/ tama’zinclo
5 T

. . — ®
Risotto | Tamarindo | Pinoli | Rabarbaro | ‘s = @

&5
Rabarbaro ﬁesco
Crema c/i pino[i

A3 pepe’zon[ al 20SMano _‘7@1&@4[ c[[ manzo
=

=
P 0[/90 arwosto Stacciatella aﬁmicata G

Tataki di manzo | Stracciatella affumicata
| Zucchine | Pepe

ucchine in scapece ¢

Crema c[[ zucchir\i/e al pepe

....................................... DOLCEASCELTA .
Nocciola, Cioccolato Anguria ,
Albicocca., bianco al te, Peperoni,
Dragoncello, Pesche, Cannella, Pepe Sichuan,
Rum : Zafferano * Lime, Olive nere

*Prodotto abbattuto all'origine ai sensi del Reg. CE 852/04 del manuale Haccp.

Un percorso di degustazione rende bilanciata e indiscutibilmente
armoniosa I’esperienza a tavola. Lasciate che i nostri sommelier
vi guidino in un percorso di wine pairing personalizzato,
perfetto per accompagnare le portate che avete scelto.

3 Calici-30€ 4 Calici-40€ 5 Calici - 50€



