MENU DEGUSTAZIONE
100€ a persona

Pasta di mfano
A

<> Powii arrosto

Triglia® | Crema di castagne | Porri
| Rafano | Mugolio

Ay j.’aglte seoltate
_ ’\ @zema c[L castagne 7’11&@//01 0[1 zueea e czpo[[otto
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Anatra | Pakchoi | Zucca | Cipollotto

Tagliolini

O Cipo[[e ca’zame[[ate

Tagliolini | Crema di carrube
| Cipolle caramellate | Olive nere
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ge[ allo Zibibbo <.
Risotto | Radicchio | Aringa | Zibibbo | Salvia
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7 pe’ze a[[o zenzeto

\.. T Succo ca/c[o c{c pere e zenzeto

Ricciola® | Pere e zenzero | Mostarda | Timo
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Pancia c{ ' ma 'a[e a[ te Lapsa
Wosta’zc[a c{c pere “d L A peang

7ung/zi cardoncelli <. :

Pancia di maiale | Mandarino | Te Lapsang
| Sedano rapa | Funghi cardoncelli

Crema di sedano wapa = ‘ -
,gic[uzione c[i sugo c{ ’a’z’wsto, te ofapsang \e/manc/a’zina

Barbabictola, i Cioccolato bianco i Torta di banane,

Amaretti, Tartufo, : e fondente,  Cocco e caffe,
Champignon, Arancia, : Sciroppo d’acero
Grano saraceno i Peperoncino

*Prodotto acquistato fresco e sottoposto ad abbattimento ai sensi del Reg. CE 852/04 del manuale Haccp.
**Prodotto abbattuto all'origine ai sensi del Reg. CE 852/04 del manuale Haccp.

Un percorso di degustazione rende bilanciata e indiscutibilmente
armoniosa |’esperienza a tavola. Lasciate che i nostri sommelier
vi guidino in un percorso di wine pairing personalizzato,
perfetto per accompagnare le portate che avete scelto.

3 Calici-30€ 4 Calici-40€ 5 Calici - 50€



