MENU DEGUSTAZIONE
100€ a persona
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*Predotic abbattuto all erigine ai sersi del Reg. CE 852/04 del manuale Hacep.

Un percorso di degustazione rende bilanciata e indiscutibilmente
armoniosa I'esperienza a tavola. Lasciate che i nostri sommelier
vi guidino in un percorso di wine pairing personalizzato.
perferto per accompagnare le portate che avete scelto.
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