
   

 

CENONE DI CAPODANNO 

NEW YEAR’S EVE DINNER 
 

AMOUSE BOUCHE 

Crostino di polenta con baccalà mantecato e olive taggiasche 

Crunchy Polenta with creamed cod and Taggiasca olives 

 

Antipasti - Starters 

Piccola millefoglie di mare all’astice 

Tiny seafood lasagna with lobster 

 

Primo piatto – First course 

Risotto al Franciacorta, con tartare di scampi e lime 

Franciacorta risotto with a prawns tartare and lime 

 

Secondo piatto – Second course 

Filetto di rombo bardato con fiori di zucca, crema al basilico e polvere di acciuga 

Turbot fillet, covered with courgette flowers, basil cream and anchovy powder 

 

Dolce - Dessert 

Parfait alle mandorle e cioccolato fondente 

Almond and dark chocolate parfait 

 

Bevande incluse / Included drinks 

Flûte di spumante in apertura  

Acqua minerale e caffè 

Glass of Italian sparkling wine as starter 

Water and cofee 

 

 

VINI NON INCLUSI – WINES NOT INCLUDED 

€ 100.00 p.p. 

40€ p.p. con menu dedicato (per bambini da 5-11 anni) 

Menu à la carte (per bambini da 0-4 anni) 

€ 40 p.p. with special menu (for children aged 5-11 years old) 

À la carte menu (for children aged 0-4 years old) 

 


