FUENGIROLA ' — 19.20€

Sinihomejuustoa, vuchenjuustoa, buffalomozzarellaa, paahdettua Portobelloa,
granaattiomenan siemenid, saksanpahkinad, rucolaa ja tryffelidljys // Blue cheese,
goat cheese, mozzarella, portobello, pomegranate, walnut, rucola and truffle oil

NEW
NEW JERSEY DRIVE 16,90€
Pepperonia, chilid, pikkeldityd punasipulia ja sitruuna-hunajamarinoitua pinaattia
Pepperoni, chili, pickled red onion and spinach with lemon honey dressing

SNACKS!
BIANCO & DIP 6.30€ PAN CON VEGAN 17.90€

e o 10y e 1 I e G b e [T T gt R Paahdettua Portobello s'ienia, villitomaatteja, vegaani-juustoa, grttt'sja ja valkosipulia
Crispy Liuska bread baked with olive oil and herbs, served with mint yoghurt dip Roasted Portobello, heirloom tomatoes, vegan cheese, herbs, garlic

SKIFFER CRISPS & DIP 5,906
Rapeita mausteisia perunalastuja ja minttu-jogurttidippia MARGHERITA 13’ 50€

ITAMERI / BALTIC SEA — 18.90¢

Savustettua suomalaista kirjolohta, mummonkurkkuja, tillia,
paahdettua sipulia, pinaattia ja lahialueen kauden kasviksia
Finnish smoked rainbow trout, pickled cucumber, dill,
roasted onion, spinach and other local vegetables in season

LAHJOITAMME-

Crispy and spicy potato crisps with mint yoghurt dip Liuska tomaattikastikkeella ja juustolla // Liuska with tomato sauce and cheese JOKAISESTA Itémeri on meille erityisen rakas, se on Liuskan koti. On etu-
ITAMERI- oikeus saada kayttaa Itdmerta virkistymiseen, nautiskeluun
TOMATO-MOZZARELLA 8,50€ fndie sekd elinkeinon harjoittamiseen. Siksi on luonnallista tehda
Tomaatteja, yrtteja, buffalo mozzarellaa, jud ja balsamicoa ITAMERENSUO- Liuska Itameren puolesta yhteistyéssd WWF:n kanssa.
Tomatoes, herbs, buffalo mozzarella, olive oil and balsamico PAN CON To MATE 15,90€ “ELUTYCHON The Baltic Sea is very close to our hearts - it"s the home of the

Villitomaatteja, parmesaania, rucolaa, oliividljud, tuoreita yrtteja ja valkosipulia Liuska and Skiffer. It is a privilege to be able to use the Baltic Sea

Heirloom tomatoes, parmesan cheese, rucola, olive oil, fresh herbs and garlic as a recreational source and livelyhood. To give something hack
we did this “Itameri-Liuska” in collaboration with WWF.

s Add mozzarella +2€, add artichoke +2€, All In +4€ . )
KI F F E R S I G NAT u RE s AI_ AD s ﬁ/w;;;s;t’;calélegﬁzgﬁ; #:ska we donate 0,50€ to the
EASYRIDER'— SOIGNON 18.90€

aahdettua Portobello sients, mur ! o Vuohenjuustoa, mansikoita, rucolaa ja pinjansiemenia ®
sesami-vinegrette // Roasted pop . ' : hkingit Goat ch berri la and pi KID s Llu s KA

radish, wal dpo [ oat cheese, strawberries, rucola and pine nuts
. walnuts and sesame vinaigrette

GOAT cHEEsE \ SURF & TURF KIDS MARGHERITA Liuska tomaattikastikkeella ja juustolla 11,20€

Vuohen; dhsere i
kipsikekr:tu - n.wf‘s'kmta' Pinjansiemenia, saksanpahkingits kal 18 .zoe 19’ 20€ Liuska with tomato sauce and cheese
pinenut:ma;‘"ela 12 hunajasitruunavinegrette / Goat chese s: isrlion Tuoretta chorizomakkaraa, jokirapuja, tuoretta chili ja korianteria
- walits, kalamata olives, cherry tomatoes ang honey /.;ma;mz:;' Fresh chorizo sausage, noble crayfish, fresh chili and coriander KARATE KID Liuska tuoreilla mansikoilla 11,90€
e

Liuska with fresh strawberries

MOZZARELLA
Buffal A ° "
i mozzarellaa, irsikkatomaatteja, antsokkas, I GRAND SALAMI 16.90€ VI PA SALTKRAKAN Liuska kotimaisella savukirjolohella 11.90€

dliiveja ja balsamicoa // g
uffalo mozzapel], 4 Liuska with Finnish smoked rainbow trout
walnut i a, cherry tomat, ; ; . : L
s, kalamata olives and balsamico oes, artich Milanon salamia, parmesaania, mustapippuria ja tuoretta oreganoa
cAESAR Salami Milano, parmesan, black pepper and fresh oregano KIDS KA Korpelan savusaunapalvikinkkua ja tuoretta ananasta 11,90€

Korpela smoke sauna cured ham and fresh pineapple

+4€ jokiravuilla tai suomalai 4
malaisella |immi, g

Rapeaa Rooman salaatt k "4 lamminsavustetulla kirjolohells ) ’ ’ . - o7V
Romaine salad, crauto:; rutonkeja, parmesaania ja caesar-kastiketta oris K AA 4 18.90€ KIDS SALAMI Liuska Milanon Salamilla // Liuska with Salami Milano 11,90€
Add noble crayfish  Parmesan cheese and Caesar dressin o . -

ytlsh or finnish smoked salmon +4.¢ g Korpelan savusaunapalvikinkkua, Fourme d”Ambert AOP -sinihomejuustoa, JERSEY KID Pepperoni Liuska // Liuska with Pepperoni 11.90€
p P BLUE SEA tuoretta oreganoa ja tuoretta ananasta // Korpela smoke sauna cured ham,
Lémminsavustettua kipi T Fourme d”Ambert AOP blue cheese, fresh oregano and fresh pineapple

fenkolia, paahdettua sip : . Ja, irsi ja, ’ DESSERT

LIUSKA GLUTEENITTOMALLA POHJALLA +3 € SKIFFER ICE CREAM / SORBET 700¢

Chjokon Mika Gréndahlin rautaisella ammattitaidolla meille tekemia herkullisia

INSTAGRAM @ SKIFFERRESTAURANT . ; . i
e Valitsemanne Liuska gluteenittomalla pohjalla (Huomioittehan, etts emme

Lisitietoja elintarvikkeistaja niden sisaiamists . . pysty takaamaan Liuskojen tayttd gluteenittamuutta] Gluten Free Liuska +3€ artesaanijéatelditd // Artisan ice-cream or sorbet by Chjoko
allergeeneist saat henkilokunnalta.



