
Menü des Abends

Vorspeise
Involtini vom heimischen Kaninchen

Capocollo / Bianchetti-Trüffel / Ratatouille / Grüner und weißer Spargel von Bauer Ricken / Estragon / Senf
       oder 

Kohlrabi & Shinrimei-Rettich
Shiitake-Pilze / Kombu-Alge / Radicchio / Sesam / Rettich-Kresse

Suppe
Süppchen vom Bärlauch

Hechtknödel / Gurke / Kohlrabi / Limone / Butter
       oder 

Süppchen vom gerösteten Paprika
Baba Ganoush / Minze / Mandel

Hauptgang
Rosa gebratener Rücken und geschmorte Schulter vom irischen Salzwiesenlamm

Polenta / Anchovi-Zitrus-Tapenade / Artischocke / wilder Brokkoli / Röstzwiebel-Jus
       oder 

Moritzburger Lachsforellenfilet im Tramezzini-Mantel                                   
Kresse / Kaviar / Dill / Stresaris / Radieschen Tricolore / Zuckerschote

       oder 
Topinambur & Morchel                                   

Fregola Sarda / Wurzelgemüse / Bärlauch / Pistazie / Gemüse-Trüffel-Jus
       oder 

Pochiertes Ei vom Berghäuserhof aus Kemnitz                                   
Erbse / Saubohne / Edamame / Lauch / Rauch-Hollandaise / Kartoffelstroh / schwarzes Himalaya-Salz

Dessert
Rhabarber Sous-Vide

Himbeere / Eis von der gerösteten Macadamia / Crumble / rotes Shiso / Estragon
       oder  

Cheesecake à la Stresa
Butterkeks / Limetten / Basilikum / Mango / Kumquat

       oder  
Dreierlei französischer Rohmilchkäse, zusammengestellt von Patrick Nitzsche aus der Weinkulturbar

Estragon-Senf / eingelegte Oliven / hausgemachtes Chutney

Signature Drink
STRESLING-TH

Stresling by Martin Schwarz /  
Eis-Rose / Limette / Thomas Henry Tonic 

Water oder Ginger Ale

8 €
0,2 l
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Karte gültig ab 28. März

– vegan –

– vegan –

– vegan –

– vegan –

3 Gänge / 59 €
Vorspeise oder Suppe / 

Hauptgang / Dessert

4 Gänge / 69 €
Vorspeise / Suppe / 

Hauptgang / Dessert


