Karte giiltig ab 28. Mérz

STRESLING-TH

CI I

Water oder Ginger Ale

restaurant N 8¢€
5 021 ¥
Menii des Abends
Vorspeise

Involtini vom heimischen Kaninchen
Capocollo / Bianchetti-Triiffel / Ratatouille / Griiner und weiBer Spargel von Bauer Ricken / Estragon / Senf
oder

Kohlrabi & Shinrimei-Rettich - vegan -
Shiitake-Pilze / Kombu-Alge / Radicchio / Sesam / Rettich-Kresse

Suppe

Siippchen vom Bérlauch
Hechtknddel / Gurke / Kohlrabi / Limone / Butter
oder

Siippchen vom gerdsteten Paprika -vegan -
Baba Ganoush / Minze / Mandel

Hauptgang

Rosa gebratener Riicken und geschmorte Schulter vom irischen Salzwiesenlamm
Polenta / Anchovi-Zitrus-Tapenade / Artischocke / wilder Brokkoli / Rostzwiebel-Jus
oder
Moritzburger Lachsforellenfilet im Tramezzini-Mantel
Kresse / Kaviar / Dill / Stresaris / Radieschen Tricolore / Zuckerschote
oder
Topinambur & Morchel - vegan -
Fregola Sarda / Wurzelgemise / Bérlauch / Pistazie / Gemse-Triiffel-Jus
oder

Pochiertes Ei vom Berghauserhof aus Kemnitz
Erbse / Saubohne / Edamame / Lauch / Rauch-Hollandaise / Kartoffelstroh / schwarzes Himalaya-Salz

Dessert

Rhabarber Sous-Vide -vegan -
Himbeere / Eis von der gerdsteten Macadamia / Crumble / rotes Shiso / Estragon

oder
Cheesecake a la Stresa
Butterkeks / Limetten / Basilikum / Mango / Kumquat
oder
Dreierlei franzosischer Rohmilchkdse, zusammengestellt von Patrick Nitzsche aus der Weinkulturbar
Estragon-Senf/ eingelegte Oliven / hausgemachtes Chutney

3 Ginge /59 € 4 Gange / 69 €
Vorspeise oder Suppe / Vorspeise / Suppe /
Hauptgang / Dessert Hauptgang / Dessert

Stresling by Martin Schwarz /
Eis-Rose / Limette / Thomas Henry Tonic

Auf Wunsch informiert Sie unser Servicepersonal ger iiber alle potentiellen Allergene. Anderungen vorbehalten.



