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ANTIPASTI - Appetizer

ANTIPASTO DEGUSTAZIONE Tasting appetizer €50
TRIS DI AFFUMICATI™ Trio of smoked fish* €10,00
PATATINE FRITTE* Fried chips* € 3,00
INSALATA MISTA Mixed salad € 4,00
VERDURE GRIGLIATE Grilled vegetables € 4,00
CARPACCI

CARPACCIO DI BRESAOLA € 14,00
con rucola, scaglie di grana (Servito con crostoni di pane)

CARPACCIO DI POLPO* € 14,00
con rucola, scaglie di grana (servito con crostoni di pane)

CARPACCIO DI SALMONE O SPADA €16,00

con rucola. philadelphia, pomodorino (servito con crostoni di pane)

PRIMI - First dishes

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO € 7,00
aglio, olio, peperoncino, prezzemolo / garlic, oil , ved pepper, parsley

SPAGHETTI ALLLA CARBONARA € 800
pancetta, uovo, cipolla, ricotta salata / bacon, ege, onion, salted ricotta

SPAGHETTI AL CILIEGINO E BASILICO € 800
ciliegino, basilico, spezie / cherry tomato, basil, spices

SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA € 800
pomodoro, pancetta, basilico, cipolla / tomato, bacon, basil, onion

SPAGHETTI ALILA NORMA € 800
melanzane, pomodoro, ricotta salata / aubergine, tomato, salted ricotta

SPAGHETTI AL PESTO GENOVESE € 8,00
basilico, aglio, olio, frutta secca, ricotta salata / basil, garlic, oil, dried fruit, salted ricotta

GNOCCHETTI ALLA MEDITERRANEA € 9,00
ciliegino, pistacchio, scaglie di grana, basilico / cherry fomato, pistachio, cheese shavings, basil

SPAGHETTI ALLA SIRACUSANA € 8,00
acciughe, capperi, mollica, pormodoro / anchovies, capers, breadcrumbs, tomato

SPAGHETTI SPADA E CILIEGINO € 10,00
pesce spada™, ciliegino, basilico / swordfish™, cherry fomato, basil

SPAGHETTIITACA € 10,00
Srutti di mare™ e pesto di pistacchio, pomodoro / seafood* and pistachio pesto, tomato

RISOTTO ALLA PESCATORA € 10,00

cozze*, gamberi*, calamari*, pormodoro, prezzemolo / seafood® risotto



BEVERAGE

Acqua 1/2 It € 1,20
Acqua 11t € 200
Bibita in bottiglia 1/2 It. € 2,00
Bibita in bottiglia di vetro 250 ml. € 2,00
Bibita in bottiglia di vetro 1 It. € 3,90
BIRRE
Beck’s 33 cl. € 3,50
Ceres 33 cl. € 4,00
Corona 33 cl. € 400
Tennet’s super 33 cl. € 4,00
Italica 33 cl. € 3,50
Italica 66 cl. € 500
Pyraser 50 cl. € 500
Nastro Azzurro 33 cl. € 3,00
Heineken 33 cl. € 3,00
Heineken 66 cl. € 450
BIRRE ALLA SPINA

cl. 0,20 € 3,00
Italica bionda cl. 0,30 € 4,00
Orfrumer cl. 0,40 € 500
Calice vino della casa € 3,50
Calice vino a scelta € 6,00
VINI
Bianchi
Cusumano Alcamo bianco € 19,00
Cusumano Angimbe bianco € 20,00
Perlage Bacaro frizzante bianco € 19,00
Mionetto Vino bianco spumante Extra Dry € 16,00
Rossi
Cusumano Syrah rosso € 18,00
Nero Cantina Reale Nerello Mascalese rosso € 1900
Maestro Nero d’Avola rosso puro € 38,00
Chiaramonte Nero d’Avola Firriato € 19,00
Spumanti e Prosecco
Perlage spumante Extra Dry € 24,00
Perlage spumante rose’ Extra Dry € 24,00

Palladio DOC prosecco Treviso Extra Dry € 23,00
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SECONDI - Main dishes

COTOLETTA (POLLO O MANZOQO) € 800
mollica condita e sapori di Sicilia / flavoured breaderumbs and Sicilian savours

FISH* AND CHIPS™ € 10,00
GRIGLIATA MISTA DI CARNE - Mixed grilled beef € 10,00
pollo, bistecca, salsiccia / chicken, beef, sausage

SPADA ALLA PALERMITANA - Palermo style Swordfish € 10,00
spada*®, mollica condita, pistacchio o mandorla / swordfish*, flavoured breadcrumbs, pistachio or almond

CALAMARI* FRITTI - Fried Calamaries™ € 900
GRIGLIATA MISTA DI PESCE - Mixed grilled fish € 12,00
spada®, gamberoni®, calamari™ / swordfish*, prawn*, calamaries™®

INSALATE - Salads

SIRACUSA € 6,00
arancia, cipolla rossa, peperoncino, acciughe / orange, red onion, chifi, anchovies

PENELOPE € 700
pomodoro, mozzarella, cipolla rossa, cappert, basilico, ricotta salata / tomaro, mozzarella, red onion, capers, basil, salted ricorta

ETTORE € 700
lattuga, pomodoro, torno, olive / lettuce, tomato, tuna, olives

AIACE € 6,00
pomodoro, mozzarella, olive, basilico / tomato, mozzarella, olives, basil

ODISSEO € 700
crudo, rucola, pomodoro, mozzarella, radicchio, mais, grana / raw ham, rocket salad, tomato, mozzarella, radicchio, corn, grana cheese
MENELAO € 68,00
bresaola, rucola, poniodoro, carote, mozzarella / bresaola, rocket salad, tomato, carvots, mozzarella

ARFETUSA € 9,00
lattuga, pomodoro, rucola, pollo, mais / lettuce, tomato, rocket salad, chicken, corn

PANINI - Sandwich

ACHILLE € 350
pomodoro, mozzarella, basilico / tomato, mozzarella, basil

OMERO € 450
prosciutfo cotto, mozzarella, lattuga, pomodoro / ham, mozzarella, lettuce, tomato

TELEMACO € 500
prosciutto crudo, grana, rucola, pomodoro / raw ham, grana cheese, rocket salad, tomato

ITACA € 500
bresaola, scaglie, lattuga, pomodoro / bresaola, cheese shavings, lettuce, tomato

FEROS € 550
pollo, lattuga, pomodoro, mozzarella/ chicken, lettuce, fomato, mozzarella

ULISSE € 550
kebab, lattuga, pomodoro, mozzarella/ kebab, lettuce, tomato, mozzarella

ILIADE € 6,00
Hamburger, pomodoro, lattuga, hemmental/ Hamburger, tomato, lettuce, hemimental cheese

Coperto € 200
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I NOSTRI MENU’ - Fixed price menu

MENU’ I'T'ACA - Itaca menu € 14,90

Primo tradizionale + calice di vino + cannolicchio sicilano
Traditional pasta + home wine glass + sicihan cannolo

MENU’ DEGUSTAZIONL - Tasting menu € 14,90

Degustazione taghere tipico sicihano + calice di vino + cannolicchio sicihano

Tasting of typical sicilian dishes + home wine glass + sicilian cannolo

MENU’ ULISSE - Ulisse menu €
Panino + bibita ml.250 + gelato
Sandwich + drink ml.250 + 1ce cream

A scelta tra ACHILLE - OMERO - TELEMACO
Choice between ACHILLE - OMERO - TELEMACO

MENU’ POLIFEMO - Polifemo menu &
Insalata mista + bibita ml.250 + frutta o dolce
Mixed salad + drink ml.250 + fruit or dessert

MENU’ ELENA - Elena menu €

Hamburger + bibita + patatine
Hamburger + drink + fried chips

MENU’ PARIDE - Paride menu €
Hamburger di Chiania 200 gr. + bibita + patatine
Chianina Hamburger 200 gr. + drink + chips

3,90

3,90

9,90

12,90



