
VIIKONLOPPUBRUNSSI - KEVÄT 2026 

MENU 
  

Pitkään haudutettua kaurapuuroa kokonaisista kaurasuurimoista, GL, M, VE  
Turkkilaista jugurttia L, GL  

Konst & Formin granolaa GL, M, VE  
Omenakompottia GL, M, VE  

 
  

Leipävalikoima ja voi L  
Cocktail-riisipiirakoita ja munavoita L  

Viipalejuustoa L  
Leikkeleitä GL, M  

Tuoreita kasviksia GL, M, VE 
Vihersalaattia GL, M, VE 

Hedelmiä GL, M, VE 
Sitrus-kaalisalaatti L, GL  

Kesäkurpitsaa, kvinoaa, fetaa ja mantelia L, GL  
Savustettua kotimaista kirjolohta GL, M  

Tillimajoneesia GL, M  
Katkarapuja, kurkkua, korianteria ja limeä GL, M  

Fritata GL, L  
Chilikanaa GL, M  

 
  

Appelsiinimehua GL, M  
Inkiväärishottia GL, M 

Kahvi ja tee  
 
 

Minicroissantteja, brie -juustoa ja mustakirsikkahilloa 
Marjarahkaa L, GL 
Mokkaruutuja L 

M = Maidoton, VE = Vegaaninen, L = Laktoositon,  VS= Sisältää valkosipulia 
GL = Gluteenittomista raaka-aineista valmistettu, mutta keittiö ei 100% allergeenivapaa

Aikuiset  32€ 
Lapset 4-12v.  16€ 

Brunssi tarjolla: 
LA – SU klo 11–15 



MENY 
  

Långkokt havregrynsgröt på hela havrekorn GL, M, VE  
Turkisk yoghurt GL, L 

Konst & Forms granola GL, M, VE 
Äppelkompott GL, M, VE 

 
 

Brödsurval och smör L 
Karelska cocktailpiroger med äggsmör L 

Skivad ost L  
Charkuterier GL, L  

Färska grönsaker GL, M, VE  
Grönsallad GL, M, VE 

Frukt GL, M, VE 
Citrus- och kålsallad GL, L 

Zucchini med quinoa, feta och mandel GL, L  
Rökt inhemsk regnbågslax GL, M  

Dillmajonnäs GL, M 
Räkor med gurka, koriander och lime GL, M  

Frittata GL, L  
Chilimarinerad kyckling GL, M 

 
 

Apelsinjuice GL, M 
Ingefärsshot GL, M 

Kaffe och te  
 
 

Minicroissanter med brieost och svartkörsbärssylt 
Bärkvarg GL, L 
Mockarutor L 

VECKOSLUTS BRUNCH - VÅR 2026 

M = Mjölkfri, VE = Vegansk, L = Laktosfri, VS = Innehåller vitlök
GL = Tillverkad av glutenfria råvaror, men köket är inte 100 % allergenfritt

Vuxen 32€ 
Barn 16€ (4-12 år)

Brunch serveras
LÖR - SÖN  11–15 


