Roody

[.a Cucina del mare
ANTIPASTI
IL GRAN CRUDO (2-4)

Tartare di tonno, avocado, lime e menta
Tartare di spigola con cetriolo, lime e zenzero
Carpaccio di scampi con finocchi e arance
Gambero rosso di Mazara del Vallo
€32

Tartare a scelta
€15

Ostriche
€4 |'una

Fiori di zucca ricottae provola, miele e salsa di acciughe(1-3-4-7)
€12

Catalana di calamari(4-92-10-14)
€16

Polpo rosticciato, patate, carciofi e maionese di polpo(14)
€18

Panzanella di mare (1-2-9-14)
€14

Polpette di tonno e melanzane al funghetto (1-3-4)
€14

Tartare di manzo, uovo a 64° e asparagi (3-10)
€18

Prosciutto al coltello

€18
NOSTRE PINSE GOURMET
(1-4-7)
Burrata, alici del Cantabrico e fiori di
zucca
€16

Burrata, gambero rosso di Mazara del
Vallo
€22

Burrata e tartufo nero
€30

Burrata e pomodorini confit
€15

English



Roody

[.a Cucina del mare
ANTIPASTI
THE GREAT RAW (2-4)

Tuna tartare, avocado, lime and mint
Sea bass tartare with cucumber, lime and ginger
Shrimp carpaccio with fennel and oranges
Red shrimp of Mazara del Vallo
€32

Tartare of your choice
€15

Oysters
€4 |'una

Zucchini flowers with ricotta and provolone, honey and anchovy sauce(1-3-4-7)
€12

Catalan squid(4-9-10-14)
€16

Roasted octopus, potatoes, artichokes and octopus mayonnaise(14)
€18

Sea panzanella (1-2-9-14)
€14

Tuna and eggplant meatballs (1-3-4)
€14

Beef tartare, egg at 64 ° and asparagus (3-10)
€18

Ham with a knife
€18
OUR GCOUBEMET PINSE (BIlZZA)
(1-4-7)
Burrata, Cantabrian anchovies and
courgette flowers
€16

Burrata, red prawn from Mazara del Vallo
€22

Burrata and black truffle
€30

Burrata and confit cherry tomatoes
€15



Roody

[.a Cucina del mare
PRIMI PIATTI

Spaghetti vongole e crema di friarelli (1-4)
€18

Paccheri, mazzancaolle, carciofi croccanti e bottarga (1-2)
€18

Mezzemaniche di spigola alla puttanesca(1-4-12)
€16

Gnocchi alla romana, sugo di moscardini all'arrabbiata (1-2-3-12-14)
€16

Risotto scampi e agrumi (2-7-12)
€20

Tagliolini gambero e basilico (1-2-3-12)
€18

Ravioli ripieni di burrata con ragt di coda alla vaccinara (1-3-12)
€20

Riso al salto (7)
€16

SECONDLE PIATTI

Dentice alla cacciatora, peperoni e crema di patate (4-12)
€20

Fritto di calamari e verdure croccanti (1-14)

€18

Il nostro tataki di tonno (4-7)
€20

Filetto di spigola con asparagi, uovo 64° (3-4)
e cialda di semi di girasole
€20

Filetto di rombo e vignarola ( contiene fave fresche)
€18
CONTORNI
Pescato del giorno

(Spigola Orata Rombo)€6l'etto ) -
(Dentice,Pezzogna,San Pietro)€8l'etto Carmo{‘o 3”8 Romana 0 8”8 GIUAIH

(Scampi e gamberi)€10 l'etto €G
Tagliata di manzo Friarie”i,cicoria,spinaci
€22

€6

Filetto al Barolo
€26

English



Roody

[.a Cucina del mare
PRIMI PIATTI

Spaghetti with clams and cream of friarelli(1-4)
€18

Paccheri, prawns, crispy artichokes and bottarga (1-2)
€18

Mezzemaniche of sea bass alla puttanesca(1-4-12)
€16

Roman-style gnocchi, baby octopus sauce with arrabbiata (1-2-3-12-14)
€16
Risotto with scampi and citrus fruits (2-7-12)
€20

Shrimp and basil tagliolini (1-2-3-12)
€18

Ravioli stuffed with burrata cheese with cow's tail ragout (1-3-12)
€20

Rice to the jump (7)
€16

SECONDILI PI1aATTI
Snapper alla cacciatora, peppers and potato cream (4-12)
€20

Fried calamari and crispy vegetables (1-14)

€18

Qur tuna tataki (4-7)
€20

Sea bass fillet with asparagus, egg 64 ° (3-4)
and sunflower seed pod
€20

Fillet of turbot and vignarola (contains fresh broad
beans)
€18

Catch of the day
(Sea Bass Sea Bream Turbot) € 6hg
(Dentex, Pezzogna, San Pietro) € 8 hg
(Scampi and prawns) € 10 hg

Sliced beef
€22

Fillet with Barolo
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