
BEM-VINDO AO KIAS KITCHEN 
  
No Kias Kitchen são utilizados ingredientes sustentáveis de alta qualidade. 
Trabalhamos somente com carne orgânica, frango orgânico, peixe orgânico  
e laticínios orgânicos locais, das proximidades de Viena e também de  
diversas outras regiões da Áustria. 
Muitos ingredientes e itens do nosso menu são produzidos pela própria equipe  
da cozinha do Kias Kitchen: cream cheese, linguiça, manteiga,  
gnocchi, macarrão, doce de leite e muito mais. 
Os nossos vinhos gregos são o acompanhamento perfeito para os nossos pratos. 

A equipe Kias Kitchen lhe deseja uma excelente experiência gastronômica. 

WILLKOMMEN BEI KIAS KITCHEN 

In Kias Kitchen verwenden wir nachhaltige Zutaten von hoher Qualität.  
Wir verarbeiten ausschließlich Bio-Fleisch, Bio-Huhn, Bio-Fisch  
und lokale Bio-Milchprodukte aus Österreich. 
Vieles wird vom Kias Kitchen Küchen-Team hier vor Ort produziert:  
Frischkäse, Wurst, Butter, Gnocchi, Pasta, Doce de Leite, und vieles mehr. 
Unsere Griechischen Weine sind die perfekte Begleitung zu unseren Speisen. 

Das Kias Kitchen Team wünscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

WELCOME TO KIAS KITCHEN 

In Kias Kitchen sustainable ingredients of high quality are used.  
We work with organic meat, organic chicken, organic fish  
and local organic dairy products exclusively from Austria. 
Many things are produced on site by the Kias Kitchen kitchen team:  
cream cheese, sausage, butter, gnocchi, pasta, doce de leite, and much more. 
Our Greek wines are the perfect accompaniment to our dishes 

The Kias Kitchen Team wishes you a pleasant stay. 



ABENDKARTE / DINNER — Mi & Do / Wed & Thu 

BRAZILIAN TAPAS 

Creme de feijão orgânico  - farofa - azeite de coentro - pimenta biquinho 
Bio-Bohnen-Creme - Maniokbrösel - Korianderöl - Pimenta biquinho 

Organic Beans cream - cassava crumbles - cilantro oil - pimenta biquinho 
(G) 
6,90 

Croquete de mandioca e queijo - maionese caseira de ervas  
Maniok & Käse Kroquetten - hausgemachte Kräutermayo  
Cassava and Cheese croquettes - homemade herbs mayo  

(A,C,G)  
9,50 

Dadinho de tapioca com molho apimentado de goiabada caseira 
Maniok-Käse-Würfelchen mit hausgemachter scharfer Guavasauce 

Cassava-chees-dice with homemade spicy guava sauce 
(G) 
8,90 

Salada - molho de melado de cana - panko - maionese de coentro - pimenta biquinho 
Salat - Zuckerrohrmelasse-Dressing - Panko - Koriandermayonnaise - Pimenta biquinho 

Salad - sugar cane molasses dressing - panko - cilantro mayo - pimenta biquinho  
11,50 

Casquinha de Cogumelo ou Peixe 
Pilz- oder Fisch-Tartlets 

Mushroom or Fish Tartlets 
(A) 

9,90 or 10,90 

ESPECIAL DO DIA -  a gente fala pra vocês, só perguntar.  
SPEZIALITÄT DES TAGES - wir verraten es euch sehr gern, fragt uns einfach 

SPECIAL OF THE DAY  - we are happy to tell you what it is, just ask 



PRINCIPAL - HAUPTSPEISE - MAIN DISH 

Moqueca creme - arroz de coco - farofa de dendê - Cogumelo grelhado 
- Moqueca-Creme - Kokosnussreis - Farofa - gegrillter Kräuterseitling 

Moqueca Cream - coconut rice - farofa - grilled King trumphet mushroom 
(D) 

21,90 

Picanha - purée de mandioca - chips de mandioca - farofa - demi glace de catuaba  
Bio-Picanha (Tafelspitz-Steak) -  Maniokpüree - Maniok-Chips - Farofa - Demi Glace aus Catuaba 

Organic Picanha - cassava puree - cassava chips - farofa - demi glace from catuaba 
(G) 

34,90 

Moquequinha de peixe  - arroz de coco - farofa de dendê - peixe grelhado 
- Moqueca-Creme - Kokosnussreis - Farofa - gegrilltes Fischfilet  

Moqueca Cream - coconut rice - farofa - grilled fish filet  
(D) 

23,90 

SOBREMESA - NACHSPEISE - DESSERT  

Mousse de chocolate  – creme de manga – crumble de café - gel de maracujá com cachaça 
Mato Dentro     

Schokoladenmousse - Mangocreme - Kaffee-Crumbles - Passionsfruchtgel  
mit Mato Dentro Chacaça     

Chocolate Mousse - mango cream - coffee crumbles - passion fruit gel  
with Mato Dentro 

(G) 
9,00 

Couvert 2,90 
(A) 



ABENDKARTE / DINNER — Fr & Sa / Fri & Sat 

 „Brasilianidades“ 

Vatapá - disco de feijão fradinho - água de pepino e cachaça  
Spicy veggie cream -  black eyed beans disc - cucumber water & cachaça 

Scharfe Veggie-Creme - Schwarzaugenbohnendisk - Gurkenwasser & Cachaça 
11,90 

Canjica de milho - esponja de milho - requeijão - molho vermelho 
Corn stew - corn sponge - homemade cream cheese - red sauce  

Maiseintopf - Maisbiscuit - hausgemachter Frischkäse - rote Sauce  
12,90 

(A,C,G) 

Xinxim - cogumelos  
Peanut-coconut-milk dish - Mushrooms  
Erdnuss-Kokosnussmilch-Gericht - Pilze 

(E) 
11,90 

Moquequinha de peixe - farofa de dendê 
mosaico de peixe*** 

Moqueca cream - farofa (roasted cassava crumbles) - fisch mosaic 
Moqueca-Creme - Farofa (geröstete Maniokbrösel) - Fischmosaik 

(D) 
17,90 

Picanha - creme de Feijoada -  espuma de cachaça - molho defumado 
Picanha - cream of feijoada - cachaça foam 

Picanha (Tafelspitz-Steak) - Feijoada-Creme - Cachaça-Schaum 
(G) 

34,90 

Mousse de chocolate  – creme de manga – crumble de café  
gel de maracujá com cachaça Mato Dentro     

Chocolate mousse - mango cream - coffee crumbles - passion fruit gel  
with Mato Dentro Cachaça 

Schokoladenmousse - Mangocreme - Kaffee-Crumbles - Passionsfruchtgel  
mit Mato Dentro Cachaça     

(G) 
9,00 

*** only available with 6 courses / nur bei 6 Gängen dabei 

6 Courses / Gänge: 69 Euro 
5 Courses / Gänge: 59 Euro 

Couvert:  
(A) 

2,90 



 

  

„da Terra“ 

Vatapá - disco de feijão fradinho - água de pepino e cachaça  
Spicy veggie cream -  black eyed beans disc - cucumber water & cachaça 

Scharfe Veggie-Creme - Schwarzaugenbohnendisk - Gurkenwasser & Cachaça 
11,90 

Canjica de milho - esponja de milho - requeijão - molho vermelho 
Corn stew - corn sponge - homemade cream cheese - red sauce  

Maiseintopf - Maisbiscuit - hausgemachter Frischkäse - rote Sauce  
(A,C,G) 
12,90 

Xinxim - cogumelos  
Peanut-coconut-milk dish - Mushrooms  
Erdnuss-Kokosnussmilch-Gericht - Pilze 

(E) 
11,90 

Moquequinha de cogumelo - farofa de dendê  
cogumelo grelhado *** 

Moqueca Cream - farofa (roasted cassava crumbles) - grilled mushroom 
Moqueca-Creme - Farofa (geröstete Maniokbrösel) - gegrillter Pilz 

(D) 
17,90 

Tutu de feijão - terrine de couve & lentilhas - demi glace fermentada 
Black bean cream - Kale-lentils terrine - fermented demi glace 

Schwarzbohnencreme - Kohllinsen-Terrine - fermentierter demi glace  
21,90 

Mousse de chocolate  – creme de manga – crumble de café  
gel de maracujá com cachaça Mato Dentro     

Chocolate mousse - mango cream - coffee crumbles - passion fruit gel  
with Mato Dentro Cachaça 

Schokoladenmousse - Mangocreme - Kaffee-Crumbles - Passionsfruchtgel  
mit Mato Dentro Cachaça     

(G) 
9,00 

*** only available with 6 courses / nur bei 6 Gängen dabei 

6 Courses / Gänge: 63 Euro 
5 Courses / Gänge: 53 Euro 

Couvert: 
(A) 

2,90 



 

Drink Pairing 

Assyrtiko 2021, Manousakis, Greece 
7,50 

Riesling Terrassen Zöbing, 2022, Günther Brandl, Kamptal DAC, Austria 
6,50 

  
Atlantis - Tinta Negra Rosé, 2022, DOP, Madeira, Portugal 

7,20 

Crémant de Bourgogne Rosé, Clotilde Davenne, Burgundy, France *** 
8,50 

Sir Gawein Cuvée, 2019, Burgenland, Österreich  
8,50 

Francesinha - home-infused Cachaça with Vanilla, Prosecco 
6,50 

*** only with 6 courses / nur bei 6 Gängen 

6 Courses / Gänge: 35 Euro 
5 Courses / Gänge: 31 Euro 



APERITIVOS & COCKTAILS 

MAIS UM 
Cachaça, Prosecco, Tamarind-Maracuja-Lemongrass-Sirup, Soda    13,50 

„virgin" MAIS UM - no alcohol 
Tamarind-Maracuja-Lemongrass-Sirup, passion-fruit-juice, fresh lemon juice, Soda 8,90 

CACHAÇA TONIC 
Cachaça Mato Dentro, Premium Tonic        13,00 

FRANCESINHA  
Prosecco & Cachaça Tiê 6 months infused in Vanilla      7,90 

WEISSER SPRITZER 
White wine and soda           4,60 
  
CERVEJA / FASSBIER / DRAFT BEER - 0,3 l 

BIEROL Schwoicher trübes Helles - cloudy light beer      4,30 

BIEROL Padawan Pale Ale 5,6% - fruchtig, samtig / fruity, velvety    4,50 

Alkoholfreies Indian Pale Ale 0,0% - fruchtig, samtig / fruity, velvety   4,90 

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS / ALKOHOLFREIE / WITHOUT ALCOHOL 

TIROLA KOLA - mit oder ohne Zucker / with or without sugar - 0,33l    3,90  

SIRUP by „Urgut, Vienna“ Maracuja - sparkling oder/or still - 0,3l    3,80 

Soda - 0,3l           2,20 

Soda Zitrone - 0,3l          2,50 

Maracujá Saft / Passion Fruit Juice -  sparkling oder/or still - 0,3l    3,50 

           
CAFÉ E CHÁ / KAFFEE UND TEE / COFFEE AND TEA 

Espresso            3,50 
           
Melange / Cappuccino          4,50  

Espresso macchiato           3,90 
              
Espresso doppio           5,90  

Espresso doppio macchiato         6,30  

Teekanne / Tea Pot          4,50 



CARTA DE VINHOS - WEINKARTE - WINE LIST  

SPARKLING WINE / PROSECCO / SEKT  0,1l / 0,75l  
 
Terre dei Buth, Bio-Prosecco DOC Brut, Mareno di Piave (TV), Italia	 	 6,50 / 39,00


Madl 2018, Sekt Brut Nature, Schrattenberg, Österreich  	 	 	 	 55,00


VINHO BRANCO / WEIßWEIN / WHITE WINE  1/8 / 0,75l  

Grüner Veltiner Burget’s Vinho da Casa 2021, Kamptal, Österreich 	 	 4,90 / 27,00


Grüner Veltiner Schmid 2021, Kremstal DAC, Österreich 	 	 	 	 27,00


Grüner Veltiner AM BERG 2022, Niederösterreich, Österreich 	 	 	 33,00 


Riesling Terrassen Zöbing 2022, Günther Brandl, Kamptal DAC, Österreich 	 6,50 / 37,00


Riesling Gritsch 2021, Ried 1000-Eimerberg, Wachau, Österreich 		 	 29,00


Gelber Muskateller 2022, Weingut Kollerhof, Südsteiermark DAC, Österreich 	 7,20 / 38,00


Ramilo Nativas 2022, Arinto, Vital e Malvasia, Lisboa, Portugal 	 	 	 39,00


Grauburgunder Symbiose DOLLE 2019, Niederösterreich, Österreich 	 	 47,00


ROSÉ  1/8 / 0,75l 

Atlantis Tinta Negra Rosé 2022, DOP Madeira, Portugal 	 	 	 	 7,20 / 38,00


Haiden Lakeside Rosé 2022, Weinland, Österreich 		 	 	 	 33,00




VINHO TINTO / ROTWEIN / RED WINE  1/8 / 0,75l 

Zweigelt Burget’s Vinho da Casa 2020, Niederösterreich, Österreich	 	 5,20 / 29,00


Colossal Reserva 2018, Casa Santos Lima, Lisboa, Portugal	 	 	 6,20 / 34,00


Sir Gawein Cuvée 2019, Burgenland, Österreich	 	 	 	 	 8,50 / 46,00


Les Trois Cuvée 2014, Wandrascher, Niederösterreich, Österreich	 	 	 39,00


St. Laurent DOLLE 2017, Niederösterreich, Österreich 	 	 	 	 42,00


SCHNAPS / LIKÖR 

Cupuaçú Likör, DestilHero - Brasilien, Polen, Berlin - 2cl	 	 	 	 6,50


Ouzo, Greece - 2cl	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50


Tsipouro, Greece - 2cl	 	 	 	 	 	 	 	 4,50


Raki, Österreich - 2cl	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,50


CACHAÇA 2cl 

Mato Dentro Silver         4,80 

Cachaça Tiê Amburana        5,20 

Cachaça Tiê Canelinha        4,80 

Cachaça Tiê Jequitibá        5,50 

Cachaça Tiê  Balsamo        5,10 

Jambuzera          5,20 

Cachaça Malandra	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,20



