
T A N D O O R I  •  C U R R Y

M E N U
Heeft u een al lergie? U kunt dit  telefonisch aan ons doorgeven



3 GANGEN MENU’S

MENU ALLEEN VOOR AFHAAL
VEGETARISCHE INDIA PALACE MENU 2 PERS

VOORGERECHT NAAR KEUZE
VEGETARISCHE BIRYANI

SANG PANEER
CHANA MASSALA

2 NAAN - PAPADAM - REITA - SWEET CHUTNEY
NAGERECHT NAAR KEUZE

€45,-

MENU INDIA PALACE 2 PERS

VOORGERECHT NAAR KEUZE
TANDOORI CHICKEN 

BUTTER CHICKEN 
MIX VEGETABLE 

RIJST - NAAN - SALADE 
RAS MALAI/GULAB JAMUN/KHEER/KULFI

€60,-

MENU INDIA PALACE 3 PERS

VOORGERECHT NAAR KEUZE
LAMB CURRY

BUTTER CHICKEN
TANDOORI MIXED GRILL

DAL TARKA
2X RIJST - 2X NAAN - SALADE

RAS MALAI/GULAB JAMUN/KHEER/KULFI

€90,-

€120,-

MENU INDIA PALACE 4 PERS

VOORGERECHT NAAR KEUZE
BUTTER CHICKEN 
LAMB JAL FREZI 

MIX MEAT
SAAG PANEER

MIX VEGATABLE CURRY
2X RIJST - 2X NAAN - SALADE

RAS MALAI/GULAB JAMUN/KHEER/KULFI

WWW.INDIAPALACE-ALPHEN.NL



BUTTER CHICKEN     21,00
8 stukjes kipfilet uit de kleioven bereid in romige 
tomatensaus, fenegreek bladeren & cashewnoten

CHICKEN KORMA    21,00
8 stukjes kip bereid in romige currysaus met 
yoghurt, cashewnoten & kokos

LAMB KORMA                     24,50
Lamsvlees bereid in romige currysaus 
met yogurt, cashewnoten & kokos

KING PRAWN KORMA    24,50
Heerlijke king prawn garnalen in een zoete en 
romige currysaus bereid in kokos & amandelen

VOORGERECHTEN

ZOETE TANDOORI 
GERECHTEN

ALLE GERECHTEN WORDEN GESERVEERD 
MET RIJST OF NAAN & MINTSAUS

*GRATIS KEUZE TUSSEN RIJST OF NAAN

PAPADAM     4,00
2 stuks met saus

VEGETARISCHE SAMOSA   6,00
2 stuks met saus

CHICKEN SAMOSA     8,50
3 stuks

SHEEK KEBAB     8,50
4 stuks kruidig geroosterd kipgehakt mix lamb gehakt
gemengd met Indiase kruidengember, knoflook & groene peper

ONION BHAJEE    5,50
Gebakken balletjes ui met 
erwten meel & Indiase kruiden

DALSOEP     6,00

KIPPENSOEP     7,00
 TANDOORI CHICKEN     9,00

CHICKEN TIKKA    8,50

LAMB TIKKA      9,00

Kippenpootjes

Kipfilet



CHICKEN CURRY    21,00
Kip uit de wok bereid in currysaus

CHICKEN TIKKA MASSALA   21,00
Bereid in gebonden currysaus met uien, 
paprika & cashewnoten

CHICKEN KARAHI                   21,00
Bereid in speciale kruiden in currysaus, paprika & uien

CHICKEN KASHMIRI    21,00
Kip bereid in Kashmiri kruiden & fenegriek bladeren

CHICKEN BALTI     21,00
Kip bereid in romige currysaus & speciale kruiden

CHICKEN ROGHAN JOSH   21,00
Kip bereid in dikke currysaus met yoghurt

CHICKEN DAL     21,00
Bereid met linzen

CHICKEN PALAK    21,00
Bereid in spinazie, verse kruiden & crème fraîche

KEAMA MATTER    21,00
Kipgehakt mix lamb gehakt bereid in verse kruiden 
met uien & currysaus

LAMB PALAK      24,50
Lamsvlees gebakken met spinazie & fenegriek bladeren

LAMB CURRY      24,50
Bereid in currysaus met verse kruiden

LAMB DAL     24,50
Lamsvlees bereid met linzen

LAMB KARAHI     24,50
Lamsvlees bereid met speciale kruiden, paprika, uien
& verse gember

LAMB KASHMIRI     24,50
Lamsvlees bereid in currysaus met Kashmiri kruiden & 
fenegriek bladeren

LAMB BALTI      24,50
Lamsvlees bereid in romige currysaus met speciale kruiden

LAMB ROGHAN JOSH     24,50
Lamsvlees bereid in dikke currysaus met yoghurt

CHICKEN TIKKA BALTI    22,50
Kip bereid in romige currysaus & speciale kruiden

LAMB TIKKA MASALA    24,50
Lamb uit de oven gemaakt in een zoet milde curry op 
een Indiaase wijze

LAMB TIKKA KARAHI    24,50
Lamb uit de oven bereid in een curry met paprika 
& ui op een Indiaase wijze

CHICKEN TIKKA KARAHI   22,50
Kip uit de oven bereid in een curry met paprika & ui op een
Indiaase wijze

LAMB TIKKA DAL    24,50
Lamb uit de oven bereid met linzen, gember en koriander 
in een heerlijke curry op een Indiaase wijze

CHICKEN TIKKA DAL    24,50
Kip uit de oven bereid met linzen, gember en koriander 
in een heerlijke curry op een Indiaase wijze

LAMB TIKKA PALAK    24,50
Lamb uit de oven bereid met spinazie en fenegriek bladeren
met gember

CHICKEN TIKKA PALAK    22,50
Kip uit de oven bereid met spinazie en fenegriek bladeren 
met gember

LAMB TIKKA BALTI     24,50
Lamb uit de oven bereid in een romige currysaus met 
speciale kruiden

MILDE GERECHTEN
KIP / LAM

*GRATIS KEUZE TUSSEN RIJST OF NAAN



LAMB VINDALOO           24,50
Lamsvlees bereid in zeer hete currysaus met aardappel

LAMB MADRAS      24,50
Lamsvlees bereid in zeer pittige currysaus

CHICKEN VINDALOO     21,50
Kip bereid in zeer hete currysaus met aardappel

CHICKEN MADRAS                   21,50
Kip bereid in pittige curry saus

LAMB TIKKA VINDALOO    24,50
Lamb uit de oven bereid in een zeer pittige curry saus met
aardappel en gember

LAMB TIKKA MADRAS      24,50
Lamb uit de oven bereid in een pittige curry op een 
Indiaase wijze met verse gember en koriander

CHICKEN TIKKA VINDALOO     21,50
Kip uit de oven bereid in een zeer pittige curry met 
aardappel en gember op een Indiaase wijze

CHICKEN TIKKA MADRAS   21,50
Kip uit de oven bereid in een pittige curry gember op 
een Indiaase wijze

LAMB TIKKA       24,50
8 stukjes lam uit de kleioven met paprika, ui en verse kruiden

CHICKEN TIKKA      21,50
8 stukjes kip uit de kleioven met paprika, ui en verse kruiden

MIX MEAT      22,00
4 stukjes kipfilet en 4 stukjes lamb tikka uit de kleioven 
met paprika, ui en verse kruiden

TANDOORI MIX GRILL     24,95
2 stukjes tikka lamb, 2 stukjes tikka chicken, 2 sheek kebab 
en 2 stuks tandoori chicken bereid met verse kruiden, 
paprika en ui

TANDOORI CHICKEN     21,00
4 stuks kippenbout uit de kleioven bereid op Indiase 
wijze met verse kruiden, parika en ui

SHEEK KEBAB      22,00
10 stukjes kipgehakt mix lamb gehakt gemaakt op 
Indiase wijze met wok paprika

SOYA CHAAP TANDOORI    19,00
Vegetarisch. Soya chaap gemarineerd in Indiaase kruiden en
specerijen bereid in paprika en ui. Keuze uit naan en rijst 

LAMSKOLET     26,50
Heerlijke gemarineerde Lamskotelet bereid in Tandoor en 
daarna gegrild met paprika en uien en verse koriander 

KING PRAWN CURRY             21,50
Bereid in currysaus

KING PRAWN VINDALOO      21,50
Bereid in zeer pittige currysaus met aardappel

KING PRAWN KARAHI      21,50
Bereid in currysaus met paprika & ui

FISH CURRY      21,50
Speciaal gemaakte curry saus op Indiase wijze met 
sneedjes verse gember en koriander

FISH MADRAS      21,50
Pittige curry gemaakt op Indiase wijze 
met gember en koriander 

FISH VINDALOO      21,50
Zeer pittige curry gemaakt in een speciale curry met 
groene chili en aardappels

PITTIGE GERECHTEN 
KIP / LAM

TANDORI 
GERECHTEN

VIS 
GERECHTEN



SAHI PANEER    16,00
Indiase kaas bereid in zoete tomatensaus 
met kokos & cashewnoten

ALOE MATTER    14,00
Aardappel & erwten bereid in currysaus

SAAG PANEER    16,00
Indiase kaas bereid met spinazie 
& fenegreek bladeren

PANEER CURRY    16,00
Indiase kaas bereid in currysaus

BHINDI     16,00
Okra bereid met uien, verse kruiden & tomaat

DAL TARKA    16,00
Indiase mix linzen gerecht in knoflook & kruiden

MATTER PANEER   16,00
Indiase kaas met erwten & currysaus

MIX VEGETABLE CURRY   15,00
Groentemix met currysaus 

CHANA BHUNA    15,00
Kikkererwten bereid in droge curry met 
tomaat & verse kruiden

BOMBAY PATATOES   15,00
Speciale verse kruiden met verse tomaten, 
aardappel & gember

PANEER JAL FREZI   16,00
Indiase kaas met paprika, uien & kruiden

ALOO GHOBI    16,00
Bloemkool in curry saus met 
aardappel in verse kruiden en gember

PALAK ALOE    16,00
Heerlijke spinazie in crème fraîche met gember, 
aardappelen gemaakt op een Indiaase 
wijze met fenegriek bladeren

MIX VEGETABLE KORMA  16,00
Een heerlijke mix van groenten in een zoete en 
romige currysaus bereid met kokos en amandele

CHICKEN TIKKA BIRYANI   21,00
Bereid met basmati rijst, 
kruiden & cashewnoten

LAMB BIRYANI     24,95
Bereid met speciale 
kruiden en basmati rijst

KING PRAWN BIRYANI   24,95
Bereid met basmati rijst, 
kruiden en noten

SPECIAL BIRYANI MIX   24,95
Lamb tikka, chicken tikka 
& 3 garnalen met basmati rijst

CHICKEN BIRYANI    21,50
Bereid met basmati rijst 
& speciale kruiden

VEGETARISCHE BIRYANI   18,00
Met verse groentemix, paneer 
& aardappel met verse kruiden

LAMB TIKKA BIRYANI    24,95
Heerlijke lamb tikka biryani 
gemaakt op een Indiaase wijze

BIRYANI GERECHTEN
WORD GERESERVEERD
MET REITA

VEGETARISCHE
BIJGERECHTEN

Heeft u een al lergie? 
U kunt dit telefonisch aan ons doorgeven
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NAGERECHTEN
RAS MALAI 2 STUKS     4,00
Romige melkballetjes gekookt in melk met 
daarin cardamon, saffraan en pistache als topping

GULAB JAMUN 2 STUKS    4,00
Heerlijke deegballetjes gemaakt van melk 
gekookt in een zoet suikersiroopje met 
cardamon en kokos als topping

KHEER     6,00
Een traditioneel melkpudding gemaakt van 
cardamon, honing en pistache als topping

SPECIAL MANGO KULFI    8,00

PISTACHE KULFI   8,00
Verse Indiaans pistach ijs

VANILLE IJS    8,00
3 bolletjes vanille ijs met als decoratie 
warme chocolade saus

NAAN
NAAN      3,00
GARLIC NAAN     4,50
KEAMA NAAN    4,50
Met kip gehakt

ALOE NAAN     4,50
Met aardappel
   
CHEESE NAAN     4,50
ONION NAAN     4,50
PASWHRI NAAN    4,50
Met kokos, pistache, mango en honing

BUTTER NAAN     4,50
METHI NAAN     4,50
Met droge munt

ROTI      3,00 
PARATHA     4,50 
Met boter

BASMATI RIJST     4,50
REITA     3,00
Met komkommer, uien, koriander 
en indiaanse kruiden
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