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Caprese con mozzarella di bufala € 10.00
Tomato and Bufala mozzarella caprese

Caprese mit Bufala Mozzarella

Crudo di Montagnana e melone €12.00
Montagnana Prosciutto and melon

Montagnana rohe Schinken mit Hénigmelone

Calamairi saltati su crema di spinaci e straccetti di burrata €12.50
Sautéed calamari on spinach cream and Burrata

Kurz angebraten Calamari auf Spinatcreme und Burrata Streiffen

Tris di Lago: €15.50
trota en saor, lavarello affumicato e luccio a salsa con chips di polenta

Lago tris: trout “en saor” sauce, smoked whitefish and pike “a salsa” with polenta chips

Lago Tris: Forelle “en saor” Sauce, Gerauchert Felchen und Hecht "“a salsa” mit Polenta
Chips

“Duetto” di tartare: salmone al frutto della passione e gambero all’ananas € 14.00
Salmon tartare with passion fruit and shrimps with pineapple

Lachs Tartare mit Passionsfrucht und Garnelen Tartare mit Ananas

Il trio di cruditee: € 14.50
alici marinate, burrata con gambero e carpaccio di saimone all’aneto

Fresh fish Trio: marinated sea anchovies, Burrata Mozzarella with shrimp and salmon
carpaccio

Drilling Frisch Fisch: marinierte Meer-Sardellen, Burrata mit Kerbs und Lachs Carpaccio
Pepata di cozze € 12.00
Mussels in tomato and pepper sauce

Miesmuscheln in Tomaten und Pfeffer SoRe
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Spaghetti quadri alla Bolognese € 8.00
Squared Spaghetti Pasta with bolognese sauce

Behauen Spaghetti Pasta mit Bolognese Sauce

Lasagne al forno €11.00
“Bolognese Lasagne” Gebackene

Baked “Bolognese Lasagne”

Risotto con la Tinca alla gardesana €12.00
Tench risotto in Garda style

Schleier Risotto nach Garda Art

Spaghetti quadri alle vongole €14.00
Squared Spaghetti Pasta with clams

Behauen Spaghetti Pasta mit Venusmuskeln

Linguine allo scoglio €16.00
Linguine Pasta with Seafood

Linguine mit Meeresfrichte

'Everyday’s Different

Zuppa Euro 6.00
Soup - Gemusesuppe
asagne vegetariane Euro 11.00

Ldsogne - Vegeforioniéché Lasagna



La Nostra E

Gnocchetti con vongole, gamberetti, pomodorini e verza €12.50
Home made gnocchetti with clams, shrimps, cherry tomato and savay cabbage
Hausgemachte Gnocchetti mit Venusmuskeln, Kirschtomaten und Wirsing

Bigoli con le sarde di lago alla Veronese con radicchio, uvetta e pinoli €10.50
Bigoli with lake anchovies Verona style with radicchio, raisin and pine nut

Bigoli mit See-Sardellen nach Verona Art mit Radicchio, Rosinen und Pinienkerne
Tagliatelle con pomodori secchi, olive, capperi e burrata €12.00
Home made tagliatelle with dried tomato, olive, capper and Burrata Mozzarella
Hausgemachte-Tagliatelle mit getrokneten Tomaten, Oliven, Kappern und Burrata
Tagliatelle al cacao con ragu bianco di cinghiale €13.50
Home made cocoa tagliatelle with white boar sauce

Hausgemachte-Kakao Tagliatelle mit Weisse Wildschwein SoBe

Tortelli al luccio con timo, olio di oliva e scorza di limone €14.00
Home made pike Tortelli with thyme, olive oil and lemon zest

Hausgemachte Hecht-Tortelli mit Thymus, feinem Olivendl und Zifronenschale

Tortelli al nero di seppia ripieni di salmone affumicato e ricotta; € 14.00
conditi con olio, aglio e pepperoncino

Home made black squid ink Tortelli, filled with smoked salmon and fresh cheese
flavoured with garlic, olive oil and dry hot chili peppers

Hausgemachte Schwarze Tintefisch Tortelli gefdllt mit gerGuchertem Lachs un
Frischkase, gewdrtzt mit Knoblauch, feinem Olivendl und Pfefferschaute

Tortelli ai funghi porcini con scalogno e speck € 14.00
Home made Tortelli with Wild mushrooms with shallot and smoked bacon

Hausgemachte Tortelli mit Steinpilze mit Shallotten und Gerauchert Schinken



I Secondi di Pesce

Filetto di trota arrotolato con spinaci, pancetta e curry

Trout filet rolled with spinach, bacon and curry

Gerollt Forellenfilett mit Spinat, Speck und Curry

Polpo in doppia cottura con verdure e crema di peperoni

€12.50

€16.50

Boiled and baked octopus with vegetables and bell peppers cream

Gekocht und gebraten Kraken mit GemUse und Paprika SoBe

Lavarello o trota ai ferri
Grilled whitefish or trout
Gegrillte Felchen-Fisch oder Forelle

Branzino al forno con pomodorini, capperi ed olive

Baked seabass with cherry tomato, cappers and olives

Gebackener Seebarsch mit Tomaten, Kappern und Oliven

Cubetti di tonno fritto in crosta

Crust fried tuna cubes

Frittierte Tuna-Fisch in Kruste

Trancio di salmone con timo, zenzero e pere
Grilled salmon slice with thyme, ginger and pear
Gegrillte Lachschnitte mit Thymus, Ingwer und Birne
Frittura di calamari

Fried calamari

Frittierte Calamari

Frittura mista

Mixed fried fish

Frittierte Meeresfrichte

Grigliata mista: trancio di salmone, filetto di branzino,
spiedino di calamari, spiedino di gamberetti e gamberone

€12.00

€16.50

€16.00

€16.00

€12.00

€16.00

€ 23.00 per Person

Grilled mixed fish: salmon slice, seabass filet, calamari, shrimps and prawn

Gegrillte gemischte Fish: Lachschnitte, Seebarsch, Calamari Shrimps und Garnelen



P eeondl di Carne

Costolette di agnello alla griglia al profumo di menta €19.00
Grilled lamb rib with mint

Gegrillte Lammrippchen mit Minze

Tagliata di manzo ai profumi dell’orto €16.50
Sliced beef tenderloin garden scent

Rindfleischstreifen nach Garten Duft

Costata del Bepi in grotta di pane con soncino, pinoli e grana (ca. 500g) € 19.50
Porterhouse steak “Bepi” with valerian salad, pine nut and Grana in bread cave
T-bone“Bepi” mit Ackersalat, Pinienkerne und Parmesan (ca. 500g)

Tenero filetto di manzo ai ferri €21.00
Tender grilled beef tenderloin

Zertes Rinderfilet vom Grill

Filetto di manzo al’Amarone €24.00
Grilled beef tenderloin with Amarone

Rinderfilet mit Amarone

Pollo aiferri con patate fritte al rosmarino € 12.00
Grilled chicken with rosemary french fries

Gegrillte HGhnchen mit Rosmarin Pommes

Picanha con patatine fritte al rosmarino - min 2 persone € 18.50 per Person
Picanha with rosemary french fries — minimum 2 person

Picanha mit Rosmarin Pommes — minimum 2 Personen

Costine di maiale ai profumi dell’orto o con salsa barbecue € 14.00
Pork ribs garden scent or with barbecue sauce

Schweinrippchen Garten Duft oder Barbecue SoBe

Grigliata mista: tagliata di manzo, sovra coscia di pollo, salsiccia € 21.00 per Person
e costine di maiale servite con patate fritte e pane della pizza

Grilled mixed meat: beef tenderloin, chicken, Italian sausage and pork ribs served with
rosemary fries and pizza bread

Gegrillte gemischte Fleisch: Rindfleischstreifen, Hanchen, Italienische Wurst und
Schweinrippchen mit Rosmarin Pommes und Pizza Brot



Patatine fritte al rosmarino

Rosemary french fries — Rosmarin Pommes

Insalata mista

Mixed salad - Gemischter Salat

Verdure cotte

Seasonal cooked vegetable - Gemuse des Saison
Insalata Gardesana: pomodori e cipolla rossa di Tropea
Tomato and Tropea red onion - Tomaten und Tropea Rotezwibeln
Verdure alla griglia

Grilled vegetables - Gegrillte GemUse

Verdure al metodo Wok con riso Basmati

Wok vegetables with Basmatirice - Wok GemuUse mit Basmatireis

€5.00

€5.00

€6.00

€6.00

€6.50

€7.00



Le Insalatone

Mega Mix €7.00
Insalata, pomodoro, rucola, radicchio, carote, cetrioli e mais

Salad, tomato, rocket, radicchio, carrot, cucumber and corn

Salat, Tomaten, Rucola, Radicchio, Karotten, Gurken und Mais

Theodorakis € 10.00
Insalata mista, olive greche, capperi, feta, cipolla e semi di girasole

Mixed salad, greek olives, capers, feta cheese and onion

Gemischter Salat, griechische Oliven, Kappern, Feta Kase und Zwibeln

Imbottita €12.00
In una grotta di pane; insalata, pomodorini, ricotta, zucca e pinoli

In a pizza-bread-grotto, salad, cherry tomato, ricotta cheese, pumpkin and pine nuts
Im Inneren eines Pizzabrotgrotto, Salat, Tomaten, Ricotta Kadse, Kurbis und Pinienkern
Contadina €12.00
Insalata mista, pollo alla griglia, olive greche, saporiti crostini di pane e petali di fiori secchi
Mixed salad, grilled chicken, greek olives, flavoured croutons and dried flowers petals

Gemischter Salat, Gegrillte Hadnchen, griechische Oliven, Brot-Croutons und behelligen
Blutenblatt

Buonissima €12.00
Insalata mista, mozzarella di bufala e prosciutto crudo di Montagnana

Mixed salad, Bufala mozzarella and Montagnana cured ham

Gemischte Salat, Bufala Mozzarella und roher Montagnana Schinken

Pastore €12.50
Insalata, rucola, pomodori, cipolla rossa e bocconcini d’agnello

Salad, rocket, tomato, Tropea onion and lamb slices

Salat, Roket, Tomaten, Tropea Rotewiebeln und Lamm-Schnitte


https://it.bab.la/dizionario/tedesco-italiano/behelligen
https://it.bab.la/dizionario/tedesco-italiano/bluetenblatt

Marinara

Pomodoro, olio extravergine di oliva, aglio ed oregano

Tomato, extra virgin olive oil, garlic and oregano

Tomaten, ExtravirginolivenOl, Knoblauch und Oregano
Margherita

Pomodoro, mozzarella e basilico fresco

Tomato, mozzarella and fresh basil

Tomaten, Mozzarella und frisch Basilikum

Napoli

Pomodoro, mozzarella, acciughe softt’'olio, capperi e olive greche
Tomato, mozzarella, anchovies, cappers and greek olives
Tomaten, Mozzarella, Anchovis, Kappern und grichisches Olives
Prosciutto e funghi

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

Tomato, mozzarella, ham and mushroom

Tomaten, Mozzarella, Schinken und Pilze

Capricciosa

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi ed olive greche
Tomato, mozzarella, ham, mushroom, artichoke and greek olives
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Arfischocken und griechische Oliven
Tonno e cipolla

Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla rossa di Tropea

Tomato, mozzarella, tuna and Tropea red onion

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Tropea Rotezwibeln

€5.00

€ 6.00

€7.00

€7.50

€8.00

€8.00



Estate € 8.00
Pomodoro, mozzarella, rucola, Grana a scaglie e pomodorini fuori cottura

Tomato, mozzarella, roket, sliced Grana cheese and cherry fomato after cook
Tomaten, Mozzarella, Rocket, Grana-Scheiben und Kirschtomaten nach Kochen
Ortolana € 8.50
Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione grigliate e Grana a scaglie

Tomarto, mozzarella, grilled seasonal vegetables and Grana cheese

Tomaten, Mozzarella, gegrillte Gemuse des Saison und Grana-Scheiben

Quattro formaggi € 8.00
Pomodoro, mozzarella e quattro formaggi

Tomato, mozzarella and four cheeses

Tomaten, Mozzarella und vier Kdsesorten

Calzone € 8.00
Ripieno di prosciutto cotto, mozzarella, funghi; con salsa di pomodoro

Filled with ham, mozzarella, mushroom; covered with a spoon of tomato sauce
Gefullt mit Schinken, Mozzarella, Pilze; bedeckt mit Tomaten Sauce

Calzoncione € 9.50
Ripieno di prosciutto, funghi e ricotta con mantello di pancetta arrotolata

Filled with ham, mushroom and cottage cheese with a mantle of rolled bacon

Gefullt mit Schinken, Pilze und Ricotta; bedeckt mit Bauchfleisch

Spampi € 9.50
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla rossa di Tropea, aglio e pomodorini fuori cottura
Tomato, mozzarella, sausage, Tropea red onion, garlic and cherry tomato after cook
Tomaten, Mozzarella, Salciccia, Rotezwiebel, Knoblauch und Kirschtomaten nach Kochen
Diavoletta € 9.50
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, salsiccia, olive greche ed peperoncino
Tomato, mozzarella, spicy salami, sausage, greek olives and chili flakes

Tomaten, Mozzarella, Salami, Salciccia, griechische Oliven und Chili

Bufalina € 9.50
Pomodoro, mozzarella di Bufala, basilico fresco, origano e pomodorini fuori cottura
Tomato, bufala mozzarella, fresh basil, oregano and cherry tomato after cook

Tomaten, Bufala Mozzarella, frisch Basilikum, Oregano und Kirschtomaten nach Kochen



Mare € 9.50
Pomodoro, frutti di mare, baslico fresco e pomodorini freschi fuori cottura

Tomato, seefood, fresh basil and fresch cerry tomato after cook

Tomaten, Meeresfrichte, frish Basilikum und Kirschtomaten nach Kochen

Bonta € 9.50
Pomodoro, mozzarella, Gorgonzola dolce e prosciutto crudo di Montagnana
Tomato, mozzarella, sweet bluevein Gorgonzola and Montagnana prosciutfo
Tomaten, Mozzarella, sUB Gorgonzola und roher Montagnana Schinken

George Harrison €10.50
Mozzarella, Gorgonzola dolce, pere, pinoli e prosciutto crudo di Montagnana
Mozzarella, sweet bluevein Gorgonzola, pear, pine nut and Montagnana prosciutto

Mozzarella, Mozzarella, sUB Gorgonzola, Birne, Pinienkerne und roher Montagnana
Schinken

e Schiaegeiate

Classica € 4.00
Olio extravergine di Oliva, aglio e rosmarino

Extra virgin olive oil, garlic and rosemary

ExtravirginolivenOl, Knoblauch und Rosmarin

Farcita €7.50

Con crudo di Montagnana/ with Montagnana prosciutto/ mit roher Montagnana
Schinken

Con speck/ with smoked ham/ mit Speck
Con salame nostrano/ with traditional salami/ mit Tradizionelle Salami

Con pancetta arrotolata e rosmarino/ with rolled bacon and rosemary, mit Bauchfleish
und Rosmairin



Acqua San Pellegrino 0.73I

Acqua Panna 0.75l

Acqua microfiltrata naturale o gassata 11
Coca-Cola, Fanta, Lemonsoda,

The Pesca e Limone a bicchiere,
Coca-Zero, Sprite e Acqua Tonica
Succhi di frutta a bicchiere

Caraffa Coca-Cola (11)

Aperitivi
Spritz Aperol

Spritz Campari
Hugo

Aperitivi analcolici

Analcolico della Casa

€3.50
€3.50

€3.50

€3.50
€3.50
€11.00

€5.00
€5.00
€5.00
€3.00
€4.50



Alla spina
CUSTOZA CLASSICO/ROSE/MERLOT DEL GARDA
Bicchiere

Quarto 1/4

Mezzo 1/2

Litro 11

Alla mescita

BIANCO

Prosecco - San Giovanni

Curvée Royale - Marchese Antinori

Pinot Grigio D.O.C. - Tamburino Sardo

Custoza D.O.C. - Tamburino Sardo

Lugana - ‘L Lac

Garganega Chardonnay, Scaia — Tenuta Sant Antonio
Bardolino Chiaretto D.O.C. - Tamburino Sardo

ROSSO

Bardolino Classico, Vigne Alte - Zeni

Bardolino Superiore - Zeni

Valpolicella Classico - Allegrini

Valpolicella Ripasso, Monti Garbi - Tenuta Sant Antonio
Amarone - Corte Giara

Lambrusco Amabile — Valle dell Olmo

DOLCE

Moscato d’Asti - Prunotto

Recioto della Valpolicella - Zeni

€2.50
€4.00
€7.50
€12.00

€3.00
€5.00
€3.50
€4.00
€4.00
€4.00
€3.50

€3.00
€3.50
€4.00
€4.50
€ 6.50
€3.50

€4.00
€5.00



B il

“"CHIEDETE AI RAGAZZI PER LE SPECIALI BIRRE FUORI LISTA”

“ASK THE GUYS FOR OUR LIMITED SPECIAL BEERS”

Alla spina

FLENSBURGER EXPORT:

Piccola 0.21 € 3.00
Media 0.4l € 4.50
Caraffa/ Jug 11 €12.00
Radler/ Panache Piccola 0.2 € 3.00
Radler/ Panasche Media 0.4 € 4.50

In bottiglia

LE CLASSICHE TEDESCHE:

Kapuziner Hefe-Weizen Alkohol Frei € 5.00
Edelstoff Augustiner 0.5l € 5.00
Flensburger Weizen € 5.00

LE PARTICOLARI:
Daura Damm 0.33| € 6.00
SENZA GLUTINE (Gluten Free) “Molto piacevole, gustosa ed equilibrate”
“Very pleasant, flavoured and balanced”
Siberie, Birra Monte Baldo (5.3%) 0.5l € 8.00

BLANCHE - Frumento, semi di coriandolo ed un luppolo speciale, per dare freschezza ed
una punta di aciditd

Naole, Birra Monte Baldo (4.6% ) 0.5l € 8.00
GOLDEN ALE - Birra ad alta fermentazione chiara, aromatizzata con bucce di bergamoftto.

Tratto Spino, Birra Monte Baldo (6.5%) 0.5l € 8.00
BROWN ALE - Birra ad alta fermentazione con gusto di malto tostato, caffé e caramello.

GG Ginepro Genziana - Birra Monte Baldo (5%) 0.51 € 8.00

BOTANIC VIENNA - Birra a bassa fermentazione ambrata. Profumata alla genziana e
ginepro del Monte Baldo.

Telegrafo, Birra Monte Baldo (5.5% )0.5l € 8.00

INDIAN PALE ALE - Birra dal profumo e gusto luppolato, erbaceo e resinoso.



Caffe Espresso, Macchiato, Decaffeinato,

Caffe Americano e Latte

Caffe d'Orzo, The Caldo, Macchiatone,

Latte Macchiato, Corretto, Cioccolata Calda, Cappuccino
Affogato, Caffe Doppio

Caffe Shakerato

DISTILLERIA FRANCESCHINI DI BARDOLINO
Grappa di Bardolino 43%

- DRY -

Grappa di Amarone 45%

- BARRICATA -

Grappa Moscato

- MORBIDA -

Grappa Invecchiata di Recioto Amarone Barricata 45%

DISTILLERIA ARTIGIANA CARLO GOBBETTI
Distillato alla Marasca 50%

Distillato all’ Albicocca 50%

Distillato alla Mela Verde 50%

€2.00

€3.00

€3.50
€4.00

€3.50

€4.00

€3.50

€8.00




