
APÉRITIFS
Poulpe* cuit à basse température sauté aux blettes arc-en-ciel et crème de pommes de terre 

Miillefeuille de cabillaud crémé à la fève tonka et chips de mais soufflé 

Carpaccio de sériole en deux consistances, mariné au sel de Maldon, oranges de Sicile et ses cannoli farcis 

Oeuf "Fabergè" au coeur fondant sur crème chaude au parmesan 30 mois et jaune déshydraté 

Foie gras au Kahlua sur pain briochè croustillante et caviar de vermouth recette ancienne 

Tartare de boeuf en cercle de pain de mie et truffe noire 

€ 16

€ 16

€ 18

€ 16

€ 22

€ 20

Cappelletti au cacao amer farci de homard aux tomates cerises confites, crevette rouge crue et sa bisque

Spaghettoni aux Saint-Jacques*, piment frais et zeste de citron 

Votre majesté le pacchero à la crème de scampis*, poivrons rouges et mascarpone

Tortelloni géant aux fleurs de courgettes et courgettes sur fondue légère 

Gnocchis de pommes de terre farcis à la carbonara (œuf et pecorino) au lard croustillant 

Tradition… Risotto jaune milanais à la moelle et ossobuco de veau en cremolada 

€ 20

€ 17

€ 18

€ 16

€ 17

€ 28

Poisson sériole poêlée au passito de Pantelleria et caramel Teriyaki au Pak-Choi de chou aigre-doux

Filet de Skrey (morue sauvage) à l'huile de friture et artichaut vapeur 

Poisson turbot farci de pommes de terre au citron vert pané à la farine d'amande sur réduction de yaourt et œufs de saumon 

Poêlée mixte (crevettes et calamars) sur algues Nori 

Entrecôte Argentine Angus avec pomme de terre au four et crème sure 

Filet de cerf grillé et son tartare sur millefeuille de pomme de terre croustillant 

Joue de boeuf braisée au vin Primitivo di Manduria aux champignons Shitake et quenelle de babeurre au thym

Carré d'agneau désossé cuit à basse température pané aux pistaches de Bronte sauté au four avec fanes de choux 

€ 23

€ 24

€ 20

€ 17

€ 28

€ 28

€ 22

€ 29

Semifreddo aux noisettes du Piémont et son chutney

Tiramisù (recette classique)

Cannolo sicilien déconstruit

Semifreddo aux oranges siciliennes, pistaches et crème pâtissière

Crème brûlée à la pistache salée de Bronte

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

Salade composée

Pâte feuilletée aux pommes de terre

Herbes arc-en-ciel, ail, huile et piment

€ 6

€ 6

€ 6

PLATS DE PÂTES

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENTS

DESSERT

*produit surgelé
prévenir le personnel d'éventuelles allergies ou intolérances

couvert € 3

Romanesco et quinoa soufflé 


