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APERITIVOS

Pulpo* cocido a baja temperatura salteado con acelgas y crema de patatas

Milhojas de bacalao a la crema de habas tonka con chips de mais inflados

Carpaccio de serviola en dos consistencias, marinado con sal maldon, naranjas sicilianas y sus cannoli rellenos
Huevo "Faberge" con corazon fundente sobre nata caliente con parmesano 30 meses y yema deshidratada
Foie gras con Kahlua sobre panbrioche crujiente y caviar de vermut receta antigua

Tartar de ternera en circulo de pan de pergamino y trufa negra

€16

€16

€18

€16

€ 22

€20

PLATOS DE PASTA

Cappelletti con cacao amargo relleno de bogavante con tomates cherry confitados, gamba roja cruda y su bisque
Spaghettoni con vieiras*, guindilla fresca y ralladura de limoén

Su majestad el pacchero con crema de gambas*, pimientos rojos y mascarpone

Tortelloni gigante con flores de calabacin y calabacin sobre fondue ligera

Noquis de patata rellenos de carbonara (huevo y pecorino) con bacon crujiente

Tradicion... Risotto amarillo a la milanesa con tuétano y osobuco de ternera en cremolada

€20
€17
€18
€16
€17
€ 28

PLATO PRINCIPAL

Pez limon a la plancha con pantelleria passito y caramelo teriyaki con col agridulce Pak-Choi

Filete de Skrey (bacalao salvaje) en aceite de cocina con alcachofas al vapor

Pez odaballo relleno de patata con lima rebozado con harina de almendras sobre reduccion de yogur y huevas de salmoén

Fritura mixta (gambas y calamares) sobre alga nori

Rib eye de Angus argentino con patata asada y nata agria

Solomillo de ciervo a la plancha y su tartar sobre crujiente de milhojas de patata

Carrillera de ternera estofada en vino Primitivo di Manduria con setas Shitake y quenelle de suero de leche al tomillo

Lomo de cordero deshuesado cocinado a baja temperatura rebozado con pistachos de Bronte salteados
al horno con topes de col romanesco y quinoa inflada

€23
€ 24
€20
€17
€28
€28
€22
€29

GUARNICIONES

Ensalada mixta
Milhojas de patata

Hierbas arcoiris, ajo, aceite y guindilla

€6
€6
€6

POSTRES

Semifrio con avellanas piamontesas y su chutney
Tiramisu (receta clasica)
Cannolo siciliano deconstruido
Semifrio con naranjas sicilianas, pistachos y natillas
Creme Bruleé con pistacho salado de Bronte
*producto congelado

avisar al personal de cualquier alergia o intolerancia
cubierto € 38

€7
€7
€7
€7
€7



